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I[MPEJNCIIOBUE

JlanHoe y4yeOHOEe MOCOOME MO HEMEUKOMY SI3BbIKY MpeJHA3HAUYCHO [JIs acIiv-
panToB. B 3amady mocoOus BXOAUT (OpMUPOBAHHE MEXKKYJIbTYPHOH KOMMYHHKA-
TUBHON TNpOoEeCCHOHATBHO OpPUEHTUPOBAHHOM KOMIIETEHIIMU, T.€. JOCTHKCHHE
MIPAKTUYECKOIO BIIAJIEHUS SI3BIKOM, IO3BOJISIOIIETO HCIIOIb30BAaTh €r0 B HAYYHOM
pabore.

[Tocobue cocrout 3 6 pazaenoB. Pa3nenbl BKIIOYAIOT OPUTHHAIBHBIE TEKCTHI
0 HaNpaBJICHUIO MOATOTOBKH, KOMIUIEKC PEUEBBIX YHPAKHEHUU, O0Opasilbl
KOMMYHUKATHUBHBIX  CHTyallMii  [HAJIOTMYECKOM W  MOHOJIOTMYECKOW  PEYH,
rpaMMAaTHKy, YTO OTBE€YAET IMIPUHLINUIIAM COBPEMEHHON KOMMYHUKATUBHOW METOJIUKHU.

[TocoOue BkirO4YaeT B ceOsi OCHOBHBIE TEMAaTHYECKHE pa3/elibl, HEOOXO0IUMbIE
JUIS1 TOATOTOBKM K CIaY€ KAaHAMIATCKOTO AK3aMEHA 0 aHTJIMMCKOMY SI3BIKY.

Pazpen: «TpyaHocTn nepeBoma» BKIKOYAET COBETHI ACIHUPAHTY IO MEPEBOILY
HAyYHOW JIUTEPATypbl, PEKOMEHAAIMU MO paboTe CO CIOBapeM, C TEPMHHAMH,
peanusiMu; MPUEMBbI TOCTHXKEHHSI aIEKBaTHOCTH MEPEBO/IA.

Paznen: «PedepupoBanne ¥ aHHOTHPOBAHME HAYYHOTO TEKCTa» 3HAKOMMT
00y4aeMbIX ¢ peKOMEHAALMAMU MO padOTe ¢ HAYYHOUN JTUTEPATYPO, KaK MPaBUIBHO
AHHOTHPOBATh U PePEepPUPOBATH HAYUHBIE TEKCTHI

Pazpensl: «YUTo Takoe Hayka» U «Mos Hay4Has paboTa) HalleJIEHbl HA pa3BUTHE
YMEHUN JIMaJOTMYECKOTO0 M MOHOJOTMYECKOIO0 TOBOPEHHS B C(epe OCHOBHBIX
CUTYalNi HEODUIIMAIBHOTO U OUIIUATIBEHOTO OOIICHHUS.

Pa3znen «Tekcthl 115 pedpepupoBaHuss U aHHOTUPOBAHUS) COJIEPKUT MaTepuall
NOBBIIIEHHO! CJIIOHOCTH I10 HAIIPABJIEHUIO ITOATOTOBKHU.

Paznen «OcoOGeHHOCTH TpaMMaTHMKW HAay4YHOT'O CTWJISD) MPEACTaBIeH B BHJE
IrPaMMaTHYE€CKOT0 MHUHHMYMa OCHOBHBIX I'PAMMAaTHUYECKHMX SIBICHHM, XapaKTEPHBIX
IUISI HAYYHOM PeYH HEMELKOTO A3bIKa ¢ KOMMEHTApHUSIMH U ITPUMEPAMHU HA HEMELIKOM
A3BIKE.

YyebHoe mnocobOue mnpegHa3HAYeHO Uil AayAUTOPHBIX 3aHATUA U
CaMOCTOATEIbHON pabOThl ACTUPAHTOB.

Pazpenbl yueOHOTO mocoOus MOCBSIIEHbl OOYYEHUIO pa3IMYHBIM BUJAM pe-
YeBOl KOMMYHHMKAIIMU B UX COBOKYIHOCTU M B3aMMHOM CBSI3M C YYETOM CIEeUU(UKH
KOKJIOr0 M3 HUX: T[EpeBOJYy CHEIUalIbHBIX TEKCTOB, aAHHOTHPOBAHUIO,
pedepupoBanuto.

Paznensi: «Yto Takoe Hayka», «Most HayuHas paboTa» HalEeleHbl Ha pa3BUTHE
YMEHHUM JHUaJOTHYeCKOr0 M MOHOJIOTHUYECKOTrO TOBOpPEHUS B cdepe OCHOBHBIX
CUTYaIuii HeODUITMATIBHOTO U OUITUATEHOTO OOIIICHHUSI.

[TocoOue uMeeT MPaKTUIECKYIO0 HAIPABICHHOCTh. [IpeacTaBieHHbii B TOCOOUHN
TEOPETUUECKHUI MaTepua U CleUaIbHbIE TEKCThI CIIOCOOCTBYIOT (POPMUPOBAHUIO Y
oOyugaemprx YK-3 - TOTOBHOCTM ydYacTBOBaTh B pabOT€ POCCUUCKHX U
MEXAYHAPOJIHbBIX HCCIIEIOBATEIbCKUX KOJUIGKTUBOB [0 PEIICHUIO HAy4YHBIX U
Hay4yHO-00pa3oBaTeNbHbIX 331a4 U YK-4 - TOTOBHOCTH HMCNOIb30BATh COBPEMEHHBIE
METOIbl M TEXHOJOTMM HAYYHOM KOMMYHHUKALIMM HA TOCYJapCTBEHHOM U
UHOCTPAHHOM $I3bIKaX.



I.  4TO TAKOE HAYKA

1. Lesen Sie und iibersetzen Sie folgende Texte

Text 1. Allgemeine Begriffsbestimmung von Wissenschaft

» Wissenschaft ist der Oberbegriff fiir alle diejenigen Disziplinen menschlicher
Forschung, deren Ziel es ist, Tatsachen iiber Bereiche der Natur sowie der geistigen,
kulturellen, politischen, technischen und sozialen Lebenswelt auf systematisch
strukturierte und methodisch kontrollierte Weise zu erkunden.

 Die Gegenstinde wissenschaftlichen Forschens werden in Theorien
systematisch erfasst und strukturiert.

» Wissenschaftliche Disziplinen werden iiblicherweise unterschieden in:

- Naturwissenschaften (Physik, Chemie, Biologie, Medizin etc.)

- Geisteswissenschaften  (Sprachwissenschaften, Literaturwissenschaften,
Kunst-, Theater- und  Musikwissenschaften,  Philosophie,  Geschichte,
Religionswissenschaften etc.)

- Strukturwissenschaften (Mathematik, Logik etc.)

- Sozial- und Humanwissenschaften (Soziologie, Anthropologie, Ethnologie,
Sportwissenschaften etc.)

- Ingenieurwissenschaften

- Wirtschaftswissenschaften

- Rechtswissenschaften

Diese Unterteilung ist nicht exklusiv, Fachgrenzen (gerade auch im Zuge der
interdisziplindren Vernetzung) durchléssig!

Definition Wissenschaft nach Aristoteles

e Zum Unterschied von ungeordneten (Erfahrungs-) Wissen (Empirie) achtet
Wissenschaft nicht blo3 auf das Dass, sondern auch auf das Warum, die Griinde,
Ursachen der Dinge.

Definition Wissenschaft nach Kant

»,,Wissenschaft ist der Inbegriff des menschlichen Wissens, das nach Prinzipien
geordnete Ganze der Erkenntnis;

* der sachlich geordnete Zusammenhang von wahren Urteilen, wahrscheinlichen
Annahmen und moglichen Fragen iiber das Ganze der Wirklichkeit oder iiber
einzelne Gebiete und Seiten derselben.

Definition Wissenschaft Schischkov

» Sie schreitet analytisch vom ,,Ganzen“ zu den ,,Teilen“, synthetisch von
diesem zu jenem,

¢ durch Induktion von Erfahrungen und
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* Beobachtungen

* zu Begriffen, Urteilen und Schliissen, vom Einzelnen, Besonderen zum
Allgemeinen, aber auch

* durch Deduktion vom Allgemeinen zum Besonderen, immer das eine am
anderen priifend

Die wissenschaftliche Methode besteht in dem immer weiteren systematischen
Vordringen in die Breite und Tiefe der Wirklichkeit, zu den Elementen des Seins und
Geschehens und zur Erkenntnis des Zusammenhanges der Wirklichkeit iiberhaupt,
die wir Welt nennen.. ..

Methoden des Erkenntnisgewinns

* Das deduktive Verfahren und der ,,Kritische Rationalismus*

* Das induktive Verfahren und die ,,Grounded Theory*

* Definition empirischer Forschung

* Forschungsplanung und -prozess: Der Weg von der Problemstellung hin zur
Verwendung von Erkenntnissen durch deduktive Forschung

* Definition und Maxime qualitativer Sozialforschung als Umsetzung induktiver
Forschungspraxis

* Forschungsdesign

Text 2. Wissenschaft und Wissenschaftler
So alt wie die Geschichte der Menschheit ist auch das Bemiihen der Menschen,

die Natur zu begreifen. Unter allen Gebieten menschlichen Wissens, die das Leben so
tiefgreifend verdndert haben, steht zweifellos die Naturwissenschaft an erster
Stelle. Schritt fiir Schritt wurde die Natur erobert. Immer suchten die Menschen nach
Erklarungen der Erscheinungen und Zusammenhénge, sammelten Erfahrungen und
versuchten den Ursprung und die Verdnderung der Welt zu erkldren. Es wurde
gemessen, experimentiert und theoretisch verallgemeinert.

Dmitri Iwanovitsch Mendelejew war einer der bedeutendsten Wissenschaftlern
des 19. Jahrhunderts. Er war Erfinder des Periodensystems der Elemente. 1869 fand
Mendelejew das Gesetzt der Periodizitit, das ithm ermdoglichte, alle chemischen
Elemente in einem System auf der Grundlage ihres Atombaus zu ordnen und noch
nicht entdeckte Elemente und deren Eigenschaften vorauszusagen. Seine
Voraussagen iiber die Elemente Gallium, Germanium und Skandium bestétigten sich
nach ihrer Entdeckung. Mendelejews Idee, die Chemie vom Standpunkt des
Periodensystems zu betrachten, war grundlegend fiir diese Wissenschaft und
beeinflusste die weitere chemische Forschung.

Fir Deutschland was das 19. Jahrhundert die Zeit der modernen Technik und
Industrie. Werner Siemens konstruierte eine Dynamomaschine, der Physiker Heinrich
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Hertz entdeckte die langen elektromagnetischen Wellen, Carl Benz in Mannheim und
Gottlieb Daimler in Stuttgart bauten ihre ersten Automobile, Rudolf Diesel
konstruierte in Augsburg den ersten Dieselmotor, Wilhelm Conrad Rontgen machte
seine Entdeckung, die als Rontgenstrahlen in die Geschichte eingegangen ist.

Der deutsche Physiker Georg Simon Ohm entdeckte 1826 das Gesetzt des
elektrischen Widerstands, das nach ihm benannt wurde und jetzt als Ohm-Gesetz
bekannt ist. Seit 1818 unterrichtete er Mathematik und Physik an einem Gymnasium
in Koln. Er stellte selbst Gerite fiir seinen Unterricht und experimentierte in der
Freizeit. Er suchte nach den Zusammenhéngen im elektrischen Stromkreis und wurde
von den Fachleuten nicht ernst genommen — ein Gymnasiallehrer konnte mit
einfachen Schulgerdten die Geheimnisse der Elektrizitit nicht erkliren. Aber er
untersuchte und protokollierte. Und endlich hat er dieses Geheimnis entrétselt. Er
fasste die Zusammenhédnge im bekannten Gesetz. Die MaBeinheit des elektrischen
Widerstands triagt seinen Namen.

Text 6. Die Wissenschaft verindert die Welt
1). Die Wissenschaft und der technische Fortschritt nehmen heutzutage einen

wichtigen Platz in unserem Leben ein. 2). Sie verdndern die Welt und erleichtern das
Leben. 3). Ende des 19. und im Laufe des 20. Jahrhunderts wurden besonders viele
Entdeckungen gemacht, die die Traume der Menschheit seit vielen Jahrhunderten
verwirklicht haben. 4). 1895 wurden zum Beispiel die X-Strahlen von dem deutschen
Gelehrten Rontgen entdeckt. 5). Dieser Wissenschaftler wurde erster
Physiknobelpreistrager. 6). Seine Entdeckung wurde ein grofBes Ereignis in der
Medizin.

7). Der Mensch traumte immer vom Fliegen. 8). In der Geschichte der
Menschheit gab es viele Versuche, in den Himmel zu fliegen. 9). Erst 1903 wurde die
Theorie vom Raketenflug von K. Ziolkowski begriindet. 10). Die Ideen dieses
hervorragenden Gelehrtes und Forschers werden in der modernen Raketentechnik
verwendet.

11). 1903 wurde von den Englindern Rutherford und Soddy die Theorie der
Radioaktivitit entwickelt. 12). Diese wissenschaftliche Entdeckung hat eine grof3e
Rolle in der Entwicklung der Physik gespielt.

13). Und solche Erfindungen wie Radio, Telefon, Kino, Fernsehen und so
weiter! 14). Das sind Entdeckungen und Erfindungen, die der Fortschritt mit sich
bringt. 15). Man kann ganz bestimmt sagen, dass die wissenschaftlich-technischen
Errungenschaften das Leben der Menschen reicher und schoner machen. 16). Der
Fortschritt und die Wissenschaft bringen neue synthetische Stoffe, Arzneien,
moderne Verkehrsmittel, neue Technologien und Mdéglichkeiten mit sich. 17). Es ist
aber nicht leicht zum Wissen zu kommen. 18). Ein richtiger Gelehrter muss
wissbegierig, zielstrebig, klug und arbeitsam sein. 19). Er muss regelméfig von friih
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bis spit arbeiten, sich Gedanken iiber konkrete Wissensgebiete machen. 20). Nur in
diesem Fall kann er etwas Neues entdecken. 21). Auerdem ist ein richtiger Gelehrter
ein guter Biirger. 22). Er kdmpft gegen den Krieg. 23). Seine Pflicht ist neue Gesetze
zu formulieren und nach Wahrheit zu streben.

Fragen zum Text:

1.  Welchen Platz nehmen heutzutage die Wissenschaft und der technische
Fortschritt in unserem Leben ein?

Sie verandern die Welt und erleichtern das Leben, stimmt das?

Wann wurden besonders viele Entdeckungen gemacht?

Wer hat die X-Strahlen entdeckt?

Wurde Rontgen erster Physiknobelpreistrager?

Was hat K. Ziolkowski begriindet?

. Welche Rolle hat die wissenschaftliche Entdeckung von Rutherford und
oddy gespielt?

Was bringt der Fortschritt mit sich?

Ist es leicht zum Wissen zu kommen?

Wie muss ein richtiger Gelehrter sein?

Was ist seine Pflicht?

©CELND TTAWN

I
= o

Il. MOSAHAYYHASA PABOTA

1. Lesen Sie den Text und beantworten die Fragen.
Die Aspirantur in Russland

Eine Form der Heranbildung von wissenschaftlichem Nachwuchs fiir die
Forschung in der Akademie der Wissenschaften Russlands ist die Aspirantur. In die
Aspirantur werden junge Leute aufgenommen, die eine abgeschlossene
Hochschulbildung besitzen und die Aufnahmepriifungen bestanden haben. Bei der
Aufnahme werden folgende Priifungen abgelegt: in Philosophie, in einer
Fremdsprache und im Spezialfach.

In Russland gibt es zwei Formen der Aspirantur: die Direkt- und die
Fernaspirantur. Die Ausbildung in der Direktaspirantur dauert normalerweise drei
Jahre und in der Fernaspirantur vier Jahre. Die Direktaspiranten erhalten fiir drei Jahre
ein Stipendium und miissen in dieser Zeit unter Anleitung eines wissenschaftlichen
Betreuers eine Kandidatendissertation erarbeiten. VVon der Berufsarbeit werden die
Direktaspiranten freigestellt. Die Fernaspiranten werden von der Berufsarbeit nicht
freigestellt und erhalten auch kein Stipendium, sie erhalten ihr Gehalt.

Im ersten Studienjahr studieren die Aspiranten Philosophie, eine Fremdsprache
und Informatik. Das Studium dieser Facher wird mit einer Priifung abgeschlossen.
Diese Priifung heift Kandidatenpriifung. Die Kandidatenpriifungen sind eine
Voraussetzung fiir die Verteidigung der Dissertation.
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In den ndchsten zwei Jahren vertieft der Direktaspirant seine theoretischen
Kenntnisse auf dem jeweiligen Fachgebiet, eignet sich spezielles Wissen iiber ein
bestimmtes Thema an und erarbeitet eine Dissertation zu diesem Thema. Seine
Befdhigung fiir die selbstindige Forschungsarbeit weist er durch diese
Kandidatendissertation nach. Die Kandidatendissertation wird 6ffentlich verteidigt.
Eine wesentliche Voraussetzung fiir die Verteidigung der Dissertation ist, dass Teile
der Dissertation vorher in Form von Artikeln in wissenschaftlichen Fachzeitschriften
verdffentlicht werden. Diese Publikationen behandeln Teilprobleme der Arbeit und
sollen in ihrer Gesamtheit dem Inhalt der Dissertation entsprechen.

Nach der offentlichen Verteidigung der Dissertation erwirbt der Aspirant den
akademischen Grad eines “Kandidaten der Wissenschaften”. Hier seien einige
Beispiele fiir diesen akademischen Grad angefiihrt, ndmlich Kandidat der chemischen
Wissenschaften, Kandidat der philosophischen Wissenschaften usw.

2. Beantworten Sie die Fragen

1. Wie erfolgt die Ausbildung junger Fachwissenschaftler? 2. Welche Priifungen
werden bei der Aufnahme in die Aspirantur abgelegt? 3. Welche Formen der
Aspirantur gibt es in Russland? 4. Wie lange dauert eine Aspirantur? 5. Welche
Kandidatenpriifungen werden in der Aspirantur abgelegt? 6. Wer leitet die Arbeit
eines Aspiranten? 7. Welche Lehrgénge miissen die Aspiranten besuchen? 8. Wie viel
Artikel miissen die Aspiranten verdffentlichen? 9. Womit wird die Aspirantur
abgeschlossen?

3. Bilden Sie mit folgenden Wortern und Wortverbindungen Siitze

1. in, die Aspirantur, werden, wissenschaftliche Kader, ausbilden 2. nach
Absolvierung, eine Hochschule, miissen, junge Fachkrifte, zwei Jahre lang, in, der
jeweilige Beruf, arbeiten 3. in, Russland, gibt es, zwei Formen, die Aspirantur 4. die
Aspiranten, arbeiten, unter Anleitung, ein wissenschaftlicher Betreuer 5. die
Direktaspiranten, werden, von, die Berufsarbeit, freistellen 6. das Studium, die
Philosophie, werden, mit, eine Kandidatenpriifung, abschlieen 7. in, die Aspirantur,
erarbeiten, der Aspirant, eine Dissertation 8. eine wesentliche Voraussetzung, fiir, die
Verteidigung, die Dissertation, sein, einige Veroffentlichungen, der Aspirant 9. die
Veroffentlichungen, der Aspirant, behandeln, Teilprobleme, die Arbeit

4. Ubersetzen Sie folgenden Text ins Deutsche
S yuuncsa B bpsAHCKOM rocy1apCTBEHHOM arpapHOM YHUBEPCUTETE, KOTOPBIN 5
OKOHYMJI JIBa rojia ToMy Ha3zaj. [locie okoHYaHusl yHUBEpCUTETA s iBa rojia padboTai
Mo cBoed cHenuasbHOCTH. S OmyONMKOBall HECKOJIBKO CTaTeil, B KOTOPBIX f
paccMaTpuBaro0 MpoOJIeMbl pa3BUTHUS KUBOTHOBOJICTBA B bpsiHckoi obOmactu. Emne
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CTYICHTOM 5 HWHTEPECOBAJICS TEOPETHUYECCKUMHU TpoOJIeMaMu 300TEXHUU U
BeTepuHapuu. B »TOM romy s pem MNOCTYNHTh B acmupaHTypy bpsiHCKOro
rocyJapCTBEHHOTO arpapHOro yHUBEpcUTeTa. BCTynmuTenbHblE 3K3aMeHbl s cAall
YCHEIIHO, M celuac s acnupaHT 3TOro yHuBepcutTera. B acnupantype s Oymy
YUUTHCA TPU TOJa. 3a 3TO BpeMs s 00si3aH cAaTh BCE KAHAMAATCKUE 3K3aMEHbI U
MOATOTOBUTH KAaHAUIATCKYIO auccepramnuio. Ceiyac s paboTaro HaJ TeMOW, KOTOPOU
HMHTEPECOBAJICS €lIe CTYJEHTOM. Tema yTBepK/IeHa yYeHbIM COBETOM MHCTUTYTA. [1o
MOEMY MHEHHIO, OHa OYEHb aKTyallbHa U MPEACTABIAECT KaK TCOPETHUUECKUMU, TaK U
npakTuyeckuid narepec. Hax nuccepTrarueit s paboTaro moj pykoBOJICTBOM Hay4HOTO
pykoBoautenss. Mol HaydHBIH PYKOBOJUTENb - W3BECTHBIM CIENMATUCT B 00JaCTU
BeTepuHapui. [los ero pykoBoICTBOM MHOTHE ACTIMPAHTHI YCHEIIHO 3alllUTUIIA CBOU
KaHAUAATCKUE auccepTanuu. B 3Tom yueOHOM roay s ciaan KaHJIUJAaTCKUN dK3aMeH
no ¢unocopuu. A perynaspHo noceman JeKuu 1o Quiocodpun, MOATOTOBUII
pedepar o HekoTophix Gduiocodpckux MNpodIeMax COBPEMEHHOW IMEJAaroruKd U
3aunTan ero Ha cemuHape. Cedyac g TOTOBIIOCH K KaHAUAATCKOMY 3K3aMEHY IIO
HEMEIIKOMY A3bIKYy. 3aHSITHUSI MHE HpaBsATCA. I MHOrO YHMTaK CHEHHAIbHOU
JUTEPATYPBL: KypHaAJIbl, MOHOTpaQHUH 1O TeME MOEH JuccepTallii, COBEPIICHCTBYIO,
TaKUM 00pa3oM, CBOM 3HAHUSI HEMEIIKOTO s3bIKa. JK3aMEH IO CIEeUATLHOCTH 51 Oy1y
caaBath no3xke. B mocnenHee BpeMs si cran (Hayaia) MPOBOJIUTH DKCIEPUMEHTHI U
coOuparh Hay4dHbBIM MaTepuan s Moell auccepranuu. Pe3ynbTaThl MOHX
HCCIICIOBAHUM sI M3JI0KY B HECKOJIbKUX TyOiukanusx. S Hajewch, 4TO uepe3 JiBa
roJia sl yCIelHo 3aluIly CBOIO TUCCEPTALHIO.

5. Geben Sie eine ausfiihrliche Antwort

1. Welche Moglichkeiten fiir ihre Weiterbildung haben Sie als Aspirant (als
Direkt- oder Fernaspirant, als auBlerplanméBiger Aspirant)? Haben Sie diese
Moglichkeiten ausgiebig genutzt?

2. Wie arbeiten Sie an lhrer Dissertation?

3. Worin besteht die Rolle eines wissenschaftlichen Betreuers? Sprechen Sie aus
Ihren Erfahrungen!

4. Welche Vorteile bzw. Nachteile hat die Direktaspirantur im Vergleich zur
Fernaspirantur oder zur auBerplanmaBigen Aspirantur? Welche Ausbildungsform ist
Threr Meinung nach die giinstigste?

5. Als Aspirant darf man mehrere Fremdsprachen lernen. Wie haben Sie bis jetzt
diese Moglichkeit genutzt? Sind Sie mit Thren Fremdsprachenkenntnissen zufrieden?
Sind Sie imstande, sie in der Praxis mit Nutzen anzuwenden?

6. Fassen Sie den Inhalt des Textes «Aspirantur in Russlandy in der Ich-
Form zusammen

7. Lesen Sie den Dialog



Bei der Kandidatenpriifung in Deutsch

M: (Mitglieder der Priifungskommission): wie ist [hr Name?

A: (Aspirant): Ich heile Viktor Iwanowitsch Smirnow.

M: Sagen Sie bitte, an welchem Institut arbeiten Sie?

A: Ich bin Aspirant der Brjansker Staatlichen Agraruniversitit.

M: Sind Sie Direkt- oder Fernaspirant?

A: Ich bin Direktaspirant.

M: In welchem Studienjahr sind Sie?

A: Ich studiere im ersten Studienjahr. In die Aspirantur bin ich erst im vorigen
Jahr aufgenommen worden.

M: Wurden Sie gleich nach Abschluss der Universitit in die Aspirantur
aufgenommen?

A: Nein, nach Abschluss der Universitit habe ich zwei Jahre lang gearbeitet.

M: Haben Sie bei der Aufnahme in die Aspirantur Priifungen abgelegt?

A: Selbstverstindlich. Ich musste drei Priifungen ablegen, und zwar in Deutsch
und in meinem Fach. Ich habe diese Priifungen sehr gut abgelegt.

M: Sie sind schon ein Jahr lang Aspirant. Haben Sie bereits
Kandidatenpriifungen abgelegt?

A: Nur die Priifung in Philosophie. Das ganze Jahr besuchte ich Vorlesungen
und Seminare in Philosophie und habe mich griindlich auf die Kandidatenpriifung
vorbereitet. Ich habe auch ein Referat iiber einige philosophische Probleme der
modernen Naturwissenschaft ausgearbeitet und es in unserem Seminar gehalten. Bei
der Priifung habe ich eine Fiinf bekommen. Die Kandidatenpriifung im Spezialfach
will ich etwas spéter ablegen.

M: Wie viel Fremdsprachen beherrschen Sie?

A: Bisher eigentlich nur Deutsch einigermallen. Ich lese geldufig meine
Fachliteratur, Einzelarbeiten zum Thema meiner Dissertation. Aber das Sprechen
macht mir noch Schwierigkeiten. Ich will natiirlich meine Deutschkenntnisse auch
weiterhin vertiefen. Im zweiten Studienjahr will ich auch einen Lehrgang in Englisch
besuchen.

M: Hat Ihnen der Deutschunterricht Spal3 gemacht?

A: Ja, natiirlich. Der Unterricht war sehr interessant und griindlich. Er hat mir
sehr geholfen, meine Deutschkenntnisse zu verbessern.

M: Haben Sie einen wissenschaftlichen Betreuer?

A: Natiirlich, mich betreut ein hervorragender Wissenschaftler. Er ist ein
bekannter Fachmann auf dem Gebiet der Veterindrmedizin. Bei thm haben schon
viele Aspiranten ihre Kandidatendissertationen erfolgreich verteidigt.

M: Haben Sie etwas veroffentlicht? Als Aspirant miissen Sie doch einige
Arbeiten zum Thema Threr Dissertation verdffentlichen.

A: Dazu hatte ich bis jetzt wenig Zeit. Ich musste mich ja auf die Priifungen
vorbereiten. Ich habe meine Untersuchungen erst begonnen. In einem Jahr, wenn ich
mein wissenschaftliches Material gesammelt habe, kann ich.
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8. Lesen Sie den Text ,,Aufierplanmdfliige Aspirantur in Russland“ und
geben Sie den Inhalt des Textes deutsch oder russisch wieder

Auperplanmdfige Aspirantur Russlands

Die Direktaspirantur und die Fernaspirantur sind in Russland nicht die einzigen
Moglichkeiten, einen akademischen Grad zu erwerben. Die Aspirantur ist sozusagen
eine Form organisierter und planmafBiger Ausbildung der wissenschaftlichen Kader.

Aber viele erfahrene Mitarbeiter der Akademie, der Hochschulen und
Universitdten qualifizieren sich auch auferhalb der Aspirantur. Natiirlich miissen sie
dieselben Forderungen wie Direktaspiranten erfiillen, mit nur einer einzigen
Ausnahme: sie brauchen keine Aufnahmepriifungen abzulegen.

Im Laufe vieljahriger Forschungen sammeln solche Mitarbeiter ein reichhaltiges
wissenschaftliches  Material, sie  verdffentlichen regelmiBig ihre  For-
schungsergebnisse in Form von Artikeln, Referaten, Einzelarbeiten u.a. Sie halten
Vortrage auf Konferenzen und Symposien, sie leisten eine bedeutende
wissenschaftliche Arbeit und vertiefen dabei stindig und griindlich ihre Kenntnisse.
Und wenn sie schlieBlich einen soliden wissenschaftlichen Vorlauf erarbeitet haben,
wird ihre Arbeit als Dissertationsthema bestitigt und eingeplant, sie werden
auBBerplanmiflige Aspiranten. Sie bekommen einen wissenschaftlichen Betreuer
zugewiesen, und sie haben jetzt das Recht, Lehrginge in Philosophie und
Fremdsprachen zu besuchen und die jeweilige Kandidatenpriifung abzulegen. Um
thre Dissertation zum Abschlussbringen zu konnen, erhalten die auBBerplanmifigen
Aspiranten einen 3-monatigen bezahlten Arbeitsurlaub.

Die auBlerplanméfigen Aspiranten arbeiten an ihren Dissertationen neben ihrer
sonstigen Arbeit, und es versteht sich von selbst, dass sie bis zur Verteidigung ihrer
Dissertationen mehr Zeit brauchen als Direktaspiranten. Die Abschlusstermine sind
bei ihnen auch so fest.

Bei der Verteidigung werden die Dissertationen der auBerplanmafBigen
Aspiranten genauso behandelt wie die Dissertationen der Direktaspiranten.

9. Lesen Sie einen Auszug aus der Promotionsordnung und geben Sie den
Inhalt des Textes deutsch oder russisch wieder.

Miindliche Priifung (Disputation)

Ist die schriftliche Arbeit als Dissertation angenommen, so setzt der
Promotionsausschuss alsbald fiir die miindliche Priifungskommission ein, bestehend
aus einem Mitglied des Promotionsausschusses als Leiter/Leiterin, dem
Erstreferenten /der Erstreferentin und einem der Korreferenten/ einer des
Korreferentinnen fiir die Dissertation einem Professor/Privatdozenten bzw. einer
Professorin/Privatdozentin eines dem Dissertationsfach benachbarten Fachgebiets
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sowie einem  weiteren  Professor/Privatdozenten  bzw. einer  weiteren
Professorin/Privatdozentin. Fiir die beiden zuletzt genannten Mitglieder der
Priifungskommission kann der Kandidat/ die Kandidatin Vorschlige machen. Der
Promotionsausschuss kann als Mitglied der Priifungskommission Professoren/Profes-
sorinnen und Privatdozenten/ Privatdozentinnen einer anderen wissenschaftlichen
Hochschule oder eines Forschungsinstituts berufen.

Der/Die Vorsitzende des Promotionsausschusses setzt als bald den Termin fiir
die miindliche Priifung fest und gibt ihn hochschul6ffentlich bekannt. Die Priifung ist
hochschulo6ffentlich und soll frithestens zwei Wochen, spatestens drei Monate nach
Annahme der Dissertation stattfinden.

Die miindliche Priifung (Disputation) ist als Einzelpriifung mit einer Regelzeit
von zwei Stunden durchzufiihren. Die fachwissenschaftlichen Aussagen in den
Gutachten iiber die Dissertation sollen in die Disputation einbezogen werden. Nach
beendeter Disputation entscheidet die Priifungskommission, ob und gegeben falls mit
welchem Ergebnis die miindliche Priifung bestanden ist.

10. Stellen Sie Ihre Dissertation vor. Folgende Klischees konnen IThnen dabei
helfen.
1. Ich habe mich im Bereich (im Fachbereich) ... spezialisiert.
2. Der Titel meiner Dissertation lautet ... .
3. Wie es schon am Titel zu sehen ist ..., ist sie ... gewidmet.
4. Meine Dissertation wird aus 2, 3, 4 Teilen (Kapiteln, Abschnitten) bestehen.
5. Jedes Kapitel hat einige Unterkapitel.
6. Vor jedem Abschnitt steht eine kurze theoretische Einflihrung.
7. Meine Dissertation wird mit einem kleinen Einfiihrungskapitel beginnen (Teil,
Abschnitt, ...).
8. Das erste Kapitel behandelt ... .
9. ... enthilt eine einleitende Beschreibung der theoretischen Fragen.
10. ... behandelt (verfolgt, stellt dar).
11. Das Ziel meiner Dissertation ist ... a) den Leser mit einigen neuen
Forschungsmethoden bekannt zu machen, vorzustellen. b) die eigentlichen Griinde
fiir ..., aufzudecken. c) die Schliisselfragen systematisch und verstdndlich zu
beschreiben.
12. Das Thema meiner Dissertation ist ....
13. Gegenstand meiner Untersuchung ist ....
14. Die ausfiihrende Erforschung dieses Themas ist aus vielen Perspektiven notig
erstens ...
15. Dieser grundlegende Ansatz zeigt, dass ....
16. Dieser Ansatz befiirworten viele Forscher.
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17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
217.

©CoNo s wWwhE

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26

Mich interessiert die Frage ....

Es besteht ein bestdndiges Interesse an diesem Problem.

Ich beschreibe ausfiihrlich, wie ....

Es ist eine der Fragen, die stindig im Mittelpunkt der Forschung bleiben.
In meiner Dissertation fiihrte ich Tatsachen, Tabellen, Ziffern an.

Im Anhang meiner Dissertation befindet sich ein Literaturverzeichnis.
Zitiert werden inldndische und ausléndische Forscher.

Meine Untersuchung fiihrt zu folgenden Schluss ....

Meine Schlussfolgerungen basiere ich auf ....

Die Ergebnisse meiner Forschung werden viel Nutzen bringen.

11. Beantworten Sie die Aufgaben
Wie heillen Sie?
Wie alt sind Sie?
Wann sind Sie geboren?
Wo sind Sie geboren?
Wie heif3t IThr Heimatort?
Ist Thre Familie grof3?
Aus wie viel Personen besteht Thre Familie?
Wie heif3t Thr Vater?
Wo arbeitet Ihr Vater?
. Was ist Ihr Vater von Beruf?
. Wie heifit Ihre Mutter?
. Was ist Ihre Mutter von Beruf?
. Wo arbeitet Ihre Mutter?
. Ist Ihre Mutter Hausfrau?
. Haben Sie Geschwister?
. Haben Sie Ihre eigene Familie oder sind Sie ledig?
. Was sind Sie?
. Welche Universitidt haben Sie absolviert?
. An welchem wissenschaftlichen Thema arbeiten Sie?
. Unter wessen Anleitung arbeiten Sie an Ihrem Thema?
. Wer leitet Ihre wissenschaftliche Arbeit?
. Wie viel Artikel haben Sie bereits veroffentlicht?
. Wie heilen die Artikel, die Sie bereits veroffentlicht haben?
. Sind Sie Direktaspirant?
. Haben Sie das Material fiir Thre Dissertation gesammelt?
. Welche Priifungen haben Sie bei der Aufnahme in die Aspirantur abgelegt?
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27. Wie lange dauert eine Aspirantur?

28. Welche Kandidatenpriifungen werden wihrend des Studiums in der Aspirantur
abgelegt?

29. Zu welchem Thema erarbeiten Sie eine Dissertation?

30. Machen Sie eine selbstiandige Forschungsarbeit?

31. Haben Sie an der einschldgigen Literatur selbstindig gearbeitet?

32. Welche Kandidatenpriifungen haben Sie abgelegt?

33. Wollen Sie an der Aspirantur studieren?

34. Haben Sie sich auf die Kandidatenpriifung in der Philosophie vorbereitet?
35.Welche praktische Anwendung hat Ihre wissenschaftliche Arbeit?

36. Wer leitet die wissenschaftliche Ausbildung in der Aspirantur?

37.Wie ist eine Dissertation aufgebaut?

38.Wie lange dauert eine Aspirantur?

39. Womit wird die Aspirantur abgeschlossen?

40. Wer ist Ihr wissenschaftlicher Betreuer?

41.Hat Ihr Betreuer einen wissenschaftlichen Grad des Kandidaten/ des Doktoren der
Wissenschaften?

42.Wie weit Sind Sie in Ihrer Arbeit?

43.Was sind Sie von Beruf?

44.In welchen Fachern haben Sie die Kandidatenpriifungen abgelegt?

45. An welchem Lehrstuhl arbeitet Ihr Betreuer?

46. An welchem Lehrstuhl arbeiten Sie?

47.Fiir welches wissenschaftliche Thema interessieren Sie sich?

48. Unter wessen Anleitung arbeiten Sie?

49. Erhalten Sie ein Stipendium?

50. Wie arbeiten Sie an lhrer Dissertation?

51.Mochten Sie zu Threm Thema promovieren?

12. Lesen Sie und iibersetzen Sie den Text

Aspirantur

Eine der Formen der Ausbildung der wissenschaftlichen Kader fiir die
Forschung auf verschiedenen Gebieten der Wissenschaft ist die Aspirantur. In die
Aspirantur werden junge Leute aufgenommen, die eine abgeschlossene
Hochschulbildung haben und die Aufnahmepriifungen bestanden haben. Bei der
Aufnahme werden folgende Priifungen abgelegt: in Philosophie, in Fremdsprache
und in einem Spezialfach. Die Ausbildung in der Aspirantur dauert normalerweise
drei Jahre. Im ersten Studienjahr erfolgt ein vertieftes Studium der Philosophie und
einer Fremdsprache, das mit einer Priifung abgeschlossen wird. Diese Priifung heif3t
die Kandidatenpriifung. Im ersten Studienjahr wird auch eine Kandidatenpriifung im
gewihlten Fach abgelegt.

Die Kandidatenpriifungen sind eine Voraussetzung fiir die Promotion, d.h. fiir die
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Verteidigung der Dissertation. In den néchsten zwei Jahren vertieft der Aspirant seine
theoretischen Kenntnisse auf dem jeweiligen Fachgebiet, eignet sich spezielles Wissen
iiber ein bestimmtes Thema an und fertigt eine Dissertation zu diesem Thema an.

Seine Befdhigung fiir selbstindige Forschungsarbeit zeigt er durch diese
Kandidatendissertation, die er 6ffentlich zu verteidigen hat.

Die Aspirantur wird also durch die 6ffentliche Verteidigung einer Dissertation
abgeschlossen.

Eine Voraussetzung fiir die Promotion oder die Verteidigung der Dissertation
Ist, dass ein wesentlicher Teil oder Teile der Dissertation in Form von Artikeln in
wissenschaftlichen Fachzeitschriften vorher veréffentlicht werden.

Diese Publikationen behandeln Teilprobleme der Arbeit und sollen in ihrer
Gesamtheit dem Inhalt der Dissertation entsprechen.

Nach der Verteidigung der Dissertation erwirbt der Aspirant den akademischen
Grad eines “Kandidaten der Wissenschaften”. Hier seien einige Beispiele fiir diesen
akademischen Grad angefiihrt: Kandidat der philosophischen Wissenschaften,
Kandidat der landwirtschaftlichen Wissenschaften, Kandidat der péddagogischen
Wissenschaften usw. Der Aspirant arbeitet unter der Anleitung eines
wissenschaftlichen Betreuers.

Die Aspirantur ist nicht die einzige Moglichkeit, zu promovieren und Kandidat
der Wissenschaften zu werden. Viele wissenschaftliche Mitarbeiter als Bewerber
legen die Kandidatenpriifungen ab und verteidigen die Dissertation zu einem speziell
gewdhlten Thema. Die Bewerber arbeiten auch wunter Anleitung eines
wissenschaftlichen Betreuers.

13. Lesen Sie und erzihlen Sie den Text nach

Meine wissenschaftliche Arbeit

Ich heile Nowikov Dmitri Nikolajewitsch. Ich bin Zootechniker von Beruf.
2012 habe ich die Brjansker Staatliche Agraruniversitit die zootechnische Fakultit
absolviert. Nach der Absolvierung der Universitit arbeitete ich einige Jahre in
verschiedenen landwirtschaftlichen Betrieben unseres Gebietes. Aber immer
interessierte ich mich fiir Rindermast und habe wihrend der Arbeit grof3e
Erfahrungen auf diesem Gebiet gesammelt. Ich habe auch einige Artikel zu diesem
Thema verdffentlicht. In diesen Artikeln behandelte ich einige theoretische Fragen.
Ich habe so viel Material gesammelt, dass ich beschlossen habe, eine Dissertation zu
erstellen. Als Bewerber habe ich die Kandidatenpriifungen schon abgelegt. Das
waren Philosophie, Deutsch und mein Spezialfach. Jetzt arbeite ich an der
Dissertation unter der Anleitung des wissenschaftlichen Betreuers Iwanow Wladimir
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Iwanowitsch. Unter seiner Anleitung haben viele Aspiranten und Bewerber ihre
Dissertationen verteidigt. Meine Dissertation besteht aus einer Einleitung, zwei
Kapiteln, wo das Experiment behandelt wird, und einer Zusammenfassung. Die
Zusammenfassung enthdlt eine theoretische Behandlung des Experimentes. Das
Thema der Dissertation ist sehr aktuell, und es ist sowohl theoretisch als auch
praktisch von Interesse. Ich plane, meine Dissertation in ein Jahr zu verteidigen.

Meine wissenschaftliche Arbeit

1. Ich hei3e Anastasia Iwanowa.

2. Ich bin dreiundzwanzig Jahre alt.

3. Ich bin Aspirantin des Lehrstuhls fiir Veterindr-Sanitir-Priifung und
Pharmakologie der Fakultit fiir Veterindrmedizin und Biotechnologie.

4. Mein wissenschaftlicher Leiter/Betreuer ist Doktor der biologischen
Wissenschaften Professor lwanow Alexej Anatoljevitsch.

5. Mein wissenschaftliches Thema ist die Untersuchung der Privention und
Korrektur von physiologischen, biochemischen Storungen beim thermischen Stress
bei Masthdhnchen.

6. Der Gegenstand meiner wissenschaftlichen Arbeit ist Lavitol-V Zugabe und
Anwendung bei Gefliigelfiitterung.

7. Mich interessiert Dyhidroquercetin.

8. Die Gefliigelzucht ist eine vielversprechende Branche.

9. Das ist der Grund fiir die Wahl des Themas meiner Forschung.

10. Das Thema ist fiir Gefliigelzucht neu und aktuell.

11. Die Gefliigelzucht braucht genaue wissenschaftliche Ergebnisse der Studien
und Ergebnisse der Experimente.

12. Der Einfluss des Dyhidroquercetins auf den Kdorper der Masthdhnchen ist
noch nicht genau erforscht.

13. Angesichts dieser Tatsache kann meine Forschung aktuell sein.

14. Meine Studie hat auch Implikationen fiir die Praxis.

15. Meine wissenschaftliche Arbeit umfasst theoretische und praktische Teile.

16. Der praktische Teil, d.h. meine Experimente werden im Vivarium der
Brjansker staatlichen Agraruniversitit durchgefiihrt.

17. Meine Experimente werden in vier Etappen durchgefiihrt.

18. Das sind - Untersuchung von Blut im Labor, Feststellung der optimale
Dosierung Lavitol-V, Feststellung der Auswirkungen der Lavitol-V auf die
Physiologie der Kiiken.

19. Das Alter der Kiiken ist 1-40 Tage.

20. Es ist notwendig, Verdnderungen des antioxidativen Status beim
thermischen Stress zu bestimmen.
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21. Es wird die optimale Dosierung Lavitol-V festgestellt.

22. Die Anwendung der Lavitol-V unter den Bedingungen des thermischen
Stress.

23. reduziert die Sterblichkeit und erhoht die Produktivitit der Kiiken.

24. Nach dem Experimentabschluss werden die Ergebnisse mathematisch
behandelt.

25. Zurzeit beschiftige ich mich auch mit der Analyse des theoretischen
Materials zu meinem Thema. Ich bin am Anfang meiner Arbeit.

26. Ich habe einen wissenschaftlichen Artikel verdffentlicht.

27. Ich mochte in 2 Jahren mit meiner wissenschaftlichen Arbeit promovieren.

e Ich heille Iwanowa Tatjana.

e 2013 habe ich die Brjansker Staatliche Agraruniversitit die Fakultdt fir
Veterindrmedizin und Biotechnologie absolviert.

e Nach dem Studium bezog ich die Aspirantur.

e Das Studium an der Aspirantur dauert 3 Jahre.

e Mein  wissenschaftlicher Betreuer ist Kandidat der biologischen
Wissenschaften, Dozent lwanow A. A.

e Ich mochte promovieren.

e Als Studentin interessierte ich mich fiir Gefliigelziichtung.

e Unter der Anleitung von meinem Betreuer lwanow haben wir viele Versuche
durchgefiihrt, wissenschaftliche Artikel veroffentlicht.

e Das Thema meiner Dissertation lautet: «Die Einwirkung von L-Carnitin auf
den Energiestoffwechsel von Masthdhnchen bei der Anpassung an den
Temperaturstress».

e Der Gegenstand meiner Studien sind Masthithner, die Erndhrung mit L-
Carnitin.

e Ich werde in den Labors der Brjansker Staatlichen Agraruniversitit meine
Untersuchungen durchfiihren.

e Das Ziel der ersten Untersuchung ist Optimisierung der Normen von L-
Carnitin bei der Mast von Kiiken.

eDie Resultate habe ich schon ausgewertet.

e Im zweiten Experiment wurden sechs Gruppen von 50 Kiiken Kreuz «Cobb -
500» gebildet.

e Das Experiment dauerte 42 Tage.

e Die Bedingungen fiir alle Gruppen von Hithnern waren gleich.

e Pflanzdichte, Frontfiittern, Trianken, Klimaparameter, Licht-und Temperatur-
bedingungen, Luftfeuchte, Luftgeschwindigkeit, Gaszusammensetzung entsprachen
den Normen VNITIP.

e Die Ergebnisse dieser Experimente in Bezug auf Wachstum, Entwicklung,
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physiologischen Zustand des Korpers, Fleischproduktivitit von Hithnern wurden
ausgewertet.

¢ Die Kiiken wurden wochentlich mit elektronischen Wagen gewogen.

e Es wurde auch wochentlich Schlachtung und Zerlegung von Kiiken in den
morphologischen Versuchs-und Kontrollgruppen durchgefiihrt.

¢ Die nichste Etappe der Untersuchung ist das Bestimmen der Einwirkung von
L- Carnitin auf den physiologischen und biochemischen Status von Broilern.

e Dazu wurden die neuen Kontrollgruppen mit dem Grundfutter mit L-Carnitin
gebildet.

e Spiter habe ich noch zwei Versuche durchzufiihren

¢ Die nichste Etappe ist die Datenverarbeitung der Experimente.

e Danach werde ich das praktische und theoretische Material in meiner
Dissertation und wissenschaftlichen Artikel zusammenfassen.

e Ich mochte in 3 Jahren mit meiner wissenschaftlichen Arbeit promovieren.

e Meine wissenschaftliche Arbeit hat eine praktische Bedeutung fiir die Mast
von Kiiken in unseren Hiihnerfabriken.

CJioBa ¥ c10BOCOYETAHMS, KOTOPbIe IOMOryT Bam onucats Bamry
HAYYHO-HCCJIEI0BATENbCKYI0 AeSITeIbHOCTD:

e eine Hochschuhle/Universitdt absolvieren -oxoHunTs BbICIICE YydeOHOE
3aBEJICHUC;

e Aspirant m/ Doktorant m, freier Doktorant - acniupaHT, COMCKATEIb,

e an der Aspirantur studieren - yautbcs B aClIUpPaHTypeE;

e Kandidat der Wissenschaft / Doktor (B I'epmaHuu COOTBETCTBYET CTEICHH
KaHAWJaTa HayK ) - CTENEHb KaHAuJaTa HayK;

e Dissertation f - muccepramms, eine Dissertation offentlich verteidigen/
promovieren 3ammimaTh JUCCEPTALNIO/ TOTYYUTh YUEHYIO CTCIICHb ;

e mit einer Forschungsarbeit sich beschdftigen - BBINOTHATH HAYUHYIO paboOTy
| uccrnenosanue;

o sich wissenschaftlich betitigen/ wissenschaftlich arbeiten -3aHUMAaTBCS
HAy4YHBIM TPYJIOM |,
Wissenszweig m - orpaciib HayKH;
e wissenschaftliches Werk/ Arbeit/ Schrift / Abhandlung - nayunsrit Tpyx;
e wissenschaftlicher Ansatz - nayuHnbIii OAXO/;
e wissenschaftliche Zeitschrift - nayunsrii xypHau;
e Beitrag m - Hay4Has CTaThs;
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e wissenschaftlicher Vortrag / einen Vortrag halten - mayunsii moxman/
ClIeNaTh JOKJIA;

e wissenschaftliche Gesellschaft - Hayunoe o61ecTBo;

e Lehrstuhl m - xadenpa;

e Wissenschaftler m - nayunsiii paOOTHUK;

e wissenschaftlicher Mitarbeiter - nayunslii COTpyIHUK;

e wissenschaftlicher Betreuer - Hay4HbIii pyKOBOHUTENE;

e Entwicklungstendenzen der Wissenschaft verfolgen - mnpociexuBath
TCH/ICHIIUH Pa3BUTHS HAYKH.

I11. TIEPEBOJ HAYYHBIX TEKCTOB

1.  TpyaHocTH mepeBoJa HAYYHBIX TEKCTOB

Bce mnepeBomueckue OIMOKM OOBIYHO MOAPA3ICIAIOTCS Ha CMbICIO8ble U
HopmamusHvle. 110 cTeleHN MCKa)KeHHsI CMbIC]IA BCE CMBICIOBBIE OLIMOKH MOKHO
pa3aeNuTh Ha JIBE TPYMIBI: UCKAKEHUS K HETOYHOCTH.

K uckaxeHusM ciieyeT OTHECTH TaKUE OLIMOKU, KOTOPhIE U3MEHSIOT CMBICI
BBICKA3bIBaHUS, MCKaXalOT €ro M CYLIECTBEHHO JAe3uH(GOPMHUPYIOT ajpecara
nepeBoga. HeTouHocTH HE MCKaXKkalOT CMBICIAa B 1IE€JIOM, OHU JIMIIb HECKOJBKO
BUJIOU3MEHSIOT UCXOIHYIO MH(POPMAIIHIO.

HauOonee TUNMYHON npuuuHou nepeeooueckux owubOK SBISETCS NMEPEeHoC,
MEXaHMYECKOE HCIIOJIb30BAHME SIBICHUI HCXOJHOTO f3bIKa B S3BIKE MEPEBOJA.
OmunbKy, BO3HUKAIOUIME B pe3yiabTaTe ATOr0, HA3BIBAIOTCS OVKEAIUSMAMU.
Hampumep, BecbMa xapakTepHa omMOKa, Korjga HeEMeLKoe ciioBo Zentner
NEPEBOAUTCS Ha PYCCKUH S3bIK CIIOBOM «LEHTHEP» 0€3 KaKuX-TM00 OTOBOPOK O TOM,
YTO HEMEIKUH «LeHTHEep» paBHsAeTcs S0 KT, TO €CTh B J]Ba pa3a JIerye pyccKoro.

OnHolt u3 HanboJiee YacThIX MPUYMH CMBICIOBBIX OLIMOOK SIBJISIETCS TaKXeE TO,
YTO HEPEIKO MEePEBOAUMK HE YUYUTHIBAECT POJIb KOHTEKCTA U €r0 B3aWMOJCUCTBHE CO
CIIOBapHBIM 3HAYCHHWEM JIGKCMUECKON eOWHUIIBI, T.€. HE YMEET MPaBUIBHO
OTIpeIeINTh KOHTEKCTyalbHOE 3HaueHue cioBa. Hampumep, Hemenkoe Kommutator,
€ClIi pedb UIeT 00 OOBIKHOBEHHOW SJIEKTPUYECKON IIETH, COOTBETCTBYET PYCCKOMY
«TEpEeKIIYaTeNby), a €CIU peyb UAET 00 DJIEKTPOJABUTATENSX, TO COOTBETCTBYET
PYCCKOMY «KOJJIEKTOP.

HopMmaTtuBHbie OIIMOKH MpU MEpeBOJIe MOAPA3ALIAIOTCS Ha TpaMMaTHUECKHe,
JICKCUYECKUE U CTUIIMCTUYECKHE.

K epammamuueckum ommbkam OTHOCSTCS OIIMOKHM B poje, YUCie U najexe (B
TOM YHCJIe HapyIIeHHe UX COTIaCOBaHMSA), HEMPABMUIbHOE YHIOTpEOIeHUE TIIaroJibHO-
BPEeMEHHBIX (OpM, OTCYTCTBHE COIJIACOBAHHUS MEXAY HHMH, YIOTpeOIeHne
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HETPAaBWIbHBIX CUHTAKCUYECKUX KOHCTPYKIMH. OMMUOKKA B MPEMAJIOAKHO-TIAECKHOM
YIOPaBJICHUA OTHOCAT K  JICKCUKO-TPAMMAaTUYE€CKUM, TIIOCKOJbKY HE3HAHUE
yIpaBJICHUA - 3TO, [0 CYTH JIeJia, HEMOJIHOE 3HAHUE CJIOBA, HEJJOCTATOYHOE BJIAJICHUE
JICKCUKOM.

K 1nexcuueckum ommOKkaM OTHOCSTCA BCE Cllydau HEMNPaBHIHLHOTO
CIOBOYINOTpEOCHUsT BOOOIE M B YACTHOCTU: HAPYIICHHUE HOPM JIEKCUUYECKOU
COYETAaEMOCTH CIIOBA, HEMTPABUJILHOE OIPEICIICHUE 3HAYEHHUS CJI0BA U T.1I.

K cmunucmuueckum ommOkaMm cieayeT OTHECTH HapylleHHWe TpeOoBaHUM
(GYHKIIMOHATBHOTO CTUJIA, HampuMeEp, YIOTPEOJCHHE pPa3rOBOPHOM JIEKCUKH B
TEXHUYECKUX WJIA HAYYHBIX ONMHCAHUSIX, HEYMECTHOE UCIOJIb30BAHUE TPOCTOPEUHBIX
BBIP&KCHUNM B HAYYHBIX TEKCTaX, YPE3MEPHOE MCIIOJIb30BAHUE HSMOIIMOHAIBHO
OKpAaIIIEHHBIX CJIOB B T€X CIIy4asx, rJi¢ 0ObIYHO MPUHSATA HEUTpabHAS JICKCHKA.

2. CoBeTbl ACHHPAHTY MO NEePEBOY HAYYHOM JINTEPATYPhI

1. Ilpexxne yeM MepeBOAUTH TEKCT, MPOYTHTE €T0, CTapasCh MOHATH OO0Iee
coJiepKaHue.

2. Hayuurtech OBICTPO TOJIb30BAThCS HYKHBIMH CJIOBApsSAMH U TaOJIUIaMU B
HUX: CJIEyeT XOPOIIO 3HATh HEMEIKUN al(aBUT U OCHOBHBIE MPABUIIA TPAMMATHKU
HEMEIIKOTO SI3bIKA.

3. Hayuwmrecr pacmo3HaBaTh W TIPaBWJIBHO IIEPEBOAWTH TPAMMATHYECKHE
KOHCTPYKITUH HEMEITKOTO SI3bIKA.

4. TlepeBoauTh CIeAyeT HE OTIEIbHBIC CJOBA, a COACPNKAHHWE WM CMBICI
PEenIoKeHUsl (TEKCTa) B 1IEJIOM.

5. llenecooOpa3HO BecTH COOCTBEHHBIM IOCTPAHHYHBIN CJIOBapb, CIEIYET
3alIOMHUTh HEOOXOJUMBIA MHUHUMYM OOIICYNOTPEOUTEIBHBIX CIIOB M Hauboiiee
yIOTPEOUTENbHBIX TEPMHUHOB, YTO 3HAYUTENIBHO OOJETYUT M YCKOPHUT IPOIIECC
nepeBoa.

6. [Ipu mepeBoie MHOTO3HAYHBIX CIIOB CHayasa CJIeAyeT YCTAHOBUTH, B KAKOM
3HaYeHUH YMOTPeOJIEHO JaHHOE CJIOBO B JIAHHOM KOHTEKCTE, W JIUIIb TOCIE ITOTO
MOJIBICKUBATh PYCCKMM SKBUBaJIeHT. HeoOxomumo pa3BUBaTh YMEHHE OIPEICISThH
3HAYCHUE CJIOBA MO KOHTEKCTY.

7. CrnoBapb TO3BOJISIET OMPENETUTh OCHOBHOE, TJIABHOE 3HAYCHHE CJIOBA,
KOHKPETHBIN K€ PYCCKUIN DKBUBAJICHT JUISI TOTO WJIM MHOTO KOHTEKCTa MOXKET B HEM
OTCYTCTBOBaTh. UTOOKBI MO00paTh TAKOW SKBUBAJICHT - CIIEYET Pa3iokKHUTh CIIOBO HA
COCTaBHBIC YaCTH, IEPEBECTH UX, a 3aT€M IIEPEBECTU BCE CIIOBO.

8. Hayuutech nmepeBoIMTh CJIOBA TI0 CIIOBOOOPA30BATEILHBIM MOJICTISIM.

9. IloMHUTE, YTO B PYCCKOM SI3BIKE TOPSJIOK CJIOB MTPacT OOJIBIIYIO POJb H
MOJKET HECTH JOMOJIHUTENBHYIO CMBICIOBYIO Harpy3ky. Ecim kakoe-mubo cioBo
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HE0OXOJAMMO BBIIEIUTH, TO €r0 CIEAYET NOCTABUTH HA MOCJIEAHEE WIH IIEPBOE MECTO
B IIPEIIIOKEHUU.

10. BommonmHuB nepeBoi, 00paTUTe 0c000€ BHUMAaHNUE Ha COYETAEMOCTh CJIOB B
A3bIKE IEpPEBOJA, YTOOBI HE JIOMYCTUTh COAEPKATEIBHO U CTHIMCTHYECKU
HeIpaBWIbHBIX codeTaHui. M30eraiite OykBaIn3MoB.

11. W3OeraiiTe mNOBTOpPEHHs OAHMX M TE€X XK€ CJIOB B TNPEIIOKCHHSIX,
CIEAYIOIMX APYr 3a JPYroM, €CIA 3TU CJI0Ba HE SBILIOTCA CHEHHAIBHBIMU
TEPMUHAMU.

12. CpenaB mnepeBoi, IPOUYTUTE €r0 U CPABHUTE C OPUTMHAIOM, TaK Kak
OTTEHKH COJIEP>KaHUS MPOSBIIAIOTCS IOJHOCTBIO JIMILb B CBA3HOM TEKCTE.

3. IlepeBox co ciioBapem

YMenoe HCHoJIb30BaHUE CJIOBapsl MPHU IMEPEBOJIE SKOHOMUT MHOTO BPEMEHH.
[ToaTOMYy pa3BUTHE HaBbIKA PAIIMOHATILHOTO OOPAIEHHUs CO CIIOBAPEM MMEET BaKHOE
3HayeHue. OOBIYHO acCMHUpPaHThl W COUCKATENM MWCHOJB3YIOT TMIPU TEPEBOJIC
NBYsI3bIUHBIC ciioBapu. OpHako, paboTas €O CcIOBapeM, HajJA0 T[OMHHUThH, 4YTO
MPUBOJIMMbIC B CJIOBapHOM CTAaThe BapUaHTHI MEPEBOJA CIOBAa HEPEAKO HE MOTYT
PACKpBITh U UCYEPIIaTh BCE BO3MOXKHBIE [IJISi HETO YMOTPEOJEHUsS, U IMEePEBOAUMK
4acTO OKa3bIBaeTCs mepell (hakToM OTCYTCTBHSI B CJIOBapHOM CTaThe HYXKHOTO €My
SKBUBAJIEHTA, a MOPOM BHIOMpAET U HEMPABWIbHBIN 3KBHBaNEHT. [loaTOMy ni1st TOTO,
yTOOBl MEPEBECTU KAKOE-IMOO CJIOBO, HEOOXOAMMO, MPEXKIAE BCEro, PACKPBITh €ro
3HAY€HUE B KOHTEKCTE, T.€. B 3aBUCHUMOCTH OT JIEKCHYECKOTO OKPYKEHHS CJIOBa U
TOrO CMBICJA, KOTOPBIM BO3HUKAET B OIpelaesieHHOM cutTyauuu. l[locMorpeB Bce
3HAYEHHMS CJIOBA B CIIOBAPHOM CTAThE, CIEAYET COMOCTABUTH UX C TOW CUTyalHEH, B
KOTOpPOHM YNOTpeOJIEHO MEePEBOUMOE CIIOBO, U BHIOPATh 3HAUEHHE, MOACKAa3bIBAEMOE
KOHTEKCTOM, a TaKXe CTUJIEM, K KOTOPOMY OTHOCHUTCSI MEPEeBOJUMBIN TeKCT. [lpu
9TOM HEOOXOAMMO YUYWUTHIBATh, UYTO WCKOMBIM DKBHBAJICHT OAleKo He 6ce2od
CO0ePIAHCUMCSL 8 CILOBAPHOL cmambe, YaAcmo 00 He20 NPUXOOUMcs 000YMbl8AMbCs
CamMoCmosamenvbHo, aHAIU3UPYS BCE MPUBOAUMBIE B CJIOBAPE BapUAHTHI IEPEBOIA.

PaboTa co cioBapeM He IOKHA OTHUMATh MHOTO BpeMeHH. UToObl 100OUTHCS
MaKCUMaJIbHOTO 3(deKTa, HYKHO XOpPOIIO OPUEHTUPOBATHCS B CJIOBApe, 3HATH
O0COOEHHOCTH €T0 MOCTPOCHHUS.

[Ipexne Bcero, ciaeayeT MOMHUTH, YTO CJIOBa B CIIOBAPE pacCIOararoTcs IO
yrayOnaeHHOMY andaBuTy. DTO 3HAYMUT, YTO CJIOBA PACIOJIOKEHBI B alipaBUTHOM
MOPSIZIKE HE TOJIBKO MO MepBOM OyKBe, a, KaK MPaBUJIO, MO0 YETHIPEM MOCICTYIOIIHM.
Orcrofa BBITEKAET HEOOXOJMMOCTH TBEPAOr0 OE30IMMOOYHOIO 3HAHUS HEMEIIKOTO
andasuta. B Hauane OONBIIMHCTBA CIOBapel UMEETCs alpaBUT U CITUCOK YCITOBHBIX
COKpaIllCHUU.

HemanoBaxkHoe 3HaueHue Jyisi OBICTPEHINEro OTHICKAHUSI B CJIOBape HY>KHBIX
CJIOB M BBIPAXECHMM MMEET U 3HAHWE HEMEUKONM TrpamMmartuku. Hanpumep,
CYIIIECTBUTEIIbHBIE MIOMEIIEHBI B CJIIOBAPE B UMEHUTEIHHOM IMaJ1€3KE€ €IMHCTBEHHOTO
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qyclia, MpuiaraTeibHble B KpaTkoi (opme, riarojsl B HEONPEACICHHON (Gopme H
T.A. VIHBIMH CIIOBaMU, npu OMbICKAHUU 21A20]a NO €20 (OPMAM HYHCHO 3HAMDb
npasuna oopazosanus d3mux gopm, ux GopMajabHble NMPU3HAKU, OCHOBHBIC (DOPMBI
ry1aroja, 4ToObl BBISIBUTH HeompeneleHHylo (opmy riarona /uHuuutub/. Tak, B
cioBape cireayer uckarb He abgeschafft (Partizip Il), a abschaffen (Infinitiv), me kam
(Imperfekt), a kommen. B Takux ciydasx pEKOMEHIYETCS BOCIOIb30BATHCS
MMOMENICHHOW B KOHUE cioBaps «Tabnuieil riarojoB CHIBHOTO M HENPABUIBHOIO
COpPSDKEHUS» M Ha OCHOBAHWU €€ YCTaHOBUTH HEOMpENeJeHHYI0 (opMy TaHHOTO
riarosia. JIMIb mocsie 3Toro ciaeayeT UCKaTh JaHHBIHM rIaroi B ClioBape.

Henb3s 3a0bBaTh, 4TO IJIsi PACKPBITHS 3HAYEHHUS TOrO WJIM WHOTO CIIOBA B
HEeJIsIX IKOHOMHUM BPEMEHHU HE BCerja cieAayeT oopaiarbes K cioBapro. O4eHb 4acTo
0 3HAYEHHUU CJIOBA MOXKHO JIOTAAAThCS MO KOHTEKCTY /TI0 CMBICITY/ MJIM Ha OCHOBAHUU
COCTABIIIOIIUX €T0 YaCTEN.

Ecnu e mepeBoiMMOe CIOBO OTCYTCTBYET B CJIIOBape, TO ISl PACKPBITUS €ro
3HAYEHUS, HAPALy C KOHTEKCTOM, OONBIIYIO POJIb UTPACT YMEHUE PA3I0HCUMb IMO
CI080 HA COCMABHblE 4YACMU, Nnepesecmu UX NO OMOENbHOCMU U 3ameM
CUHME3UPOBAMb U3 HUX Nepedood 8ce2o C08A.

W nakoHell, B pa3BUTUH HaBbIKa PAIIMOHATILHOTO OOpAIIeHHS CO CIIOBApEM, KaK
M BO BCAKOW paboTe, pemiaroulyro poib Urpaer npaktuka. Yem yaine padboTaenib co
CJIOBapeM, TEM JIydllle OPHUEHTHPYEIIhCS B HEM, TEM MEHBIIE BPEMEHHU YXOJIUT Ha
OTBICKAaHUE HYKHBIX CJIOB M BHIPOKEHUH.

4. IlepeBo/ CJIOKHBIX CJIOB B HEMELIKOM fI3bIKE

B pabore ¢ HeMEUKMMH TEKCTaMU 4YacTO BCTPEYAIOTCSI CIIOXKHBIE CJIOBA,
KOTOpble, B OCOOCHHOCTH CYILECTBUTEIbHBIE M MpUiaraTelibHble, BbI3bIBAIOT
TPYIHOCTH IIPU NIEPEBOJIE HA PYCCKUM SA3BIK.

[lepeBoast  CIOXHBIE CYIIECTBUTENbHBIE, HEOOXOAMMO YYHUTHIBATH HUX
CTPYKTYPHYIO OCOOEHHOCTb, 3aKJIOYAIOLIYyIOCS B TOM, YTO OHHM COCTOAT, Kak
IIPaBUJIO, U3 ABYX DJIEMEHTOB: OCHOBHOI'O, UT'PAIOIIETO TJIABHYIO CMBICIOBYIO POJIb, U
OIIPEAEIAIOIIEro, CTOALIEr0 Ha IIEPBOM II0 IOPANKY MECTE; IEPEBOJ ClIEayeT
HAayuMHaTh C OCHOBHOro, BTOporo »3ijemeHTa. OH Bcerga IEpPEBOAMUTCA
CYUIECTBUTENIbHBIM M O(QOpMIIIETCS B COOTBETCTBHM C €ro (QyHKuueil B
npenoxkeHnun. Onpenensiomuidi  3JeMeHT OOBIYHO TEPEBOJIUTCS YacThlO pEedH,
dbopMOll WM KOHCTPYKLUHEW, KOTOPHIM CBONCTBEHHBI (DYHKUIHUH OMNpPENeSCHUs:
IIpUJIaraTesIbHoE, IPUYACTHE, POAUTEIIBHBIN MMAEK CYLIECTBUTEIIBLHOTO, IPEIJIOKHASA
KOHCTPYKLIUS.

Hanpumep, «das Wissensgebiet» - ocnoBHoit snement- das Gebiet «o6mactey,
onpeaenstomuii - Wissen «3nanuey. [lepeBo: «00IacTh 3HAHUSD.
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BeiOupass mo cioBapr0 3HAYEHHUS JJIEMEHTOB CIOXHOTO CJIOBa, CIEIYyeT
YYUTBIBATh, YTO TEPBOC KC HAWJICHHOE BaMH 3HAYCHHE HE O0S3aTCIIbHO SIBISACTCS
HanOoJiee MOAXOIAIINM WIH YAAYHBIM. Heobxo0umo npocmompems 6ce umeroujuecst
8 cClosape 3HAYEHUs U 6blOpamb ONMUMAIbHOE U3 HUX, PYKOBOJCTBYSChH
NPUBBIYHBIMA HOPMAaMHM PYCCKOTO sI3bIKA, HIIM JaKe HAWTH 95TO 3HAYCHHE
caMoCTOATENbHO. C0diIcHOe CyujecmeumenvHoe He 8ce20d MONICHO HAUMU 8 cllogape.
Ero mepeBoj Bceraa cieayeT HAYMHATH C OCHOBHOTO, OIPEIEIIIEMOTO CIIOBA, TaK Kak
OHO BCKPBIBA€T OCHOBHOE IOHATHE U IIOMOTAET MOHSAThH ONPE/EIISIONIEe CI0BO.

CJ0XHBIC TJIaroJibl XapaKTEePU3YIOTCS TEM, YTO OCHOBHBIM CJIIOBOM SIBIISICTCS
IJIaroJl, a ONPEICIIAIONIMM MOXET CIYXKUTh: TJIaroJl B HEOIpeaesieHHOW (opme:
stehenlassen - «ocTaHaBiIMBaTH»; CYINECTBUTEIBHOE, MPHIATaTEIbHOC WM
gyucnutenbHoe: VOllfilllen - «3amonmusaTe, HamomHATEY», trockenlegen - «ocymatey, a
TaKXKe TJIarojibHbIC CII0BOCOYeTaHus THma in Betrieb setzen - «myckates B nercTBreY,
zugrunderichten - «yHUYTOXKATHY.

Bonbiioe  pacnpocTpaHeHHEe B HAYYHOW JIUTEpaType HMMEIOT CIOXKHBIC
npuiaratenasHbie ¢ nmoycyhdukcamu - 10s u - frei, koTopbie 00pa3yrOTCsi OT OCHOB
IJIaroJIOB M MIMEHHBIX ()OPM M YKa3bIBAIOT Ha OTCYTCTBHE y MpeaMeTa KaKoro-iuodo
KadyecTBa WK cBorcTBa: gerauschlos - «oecurymusiity, fehlerfrei -«6e3omubouHbIi»,
storfrei - «6e3 momex». Kak BHIHO W3 TpPUMEPOB, Ha PYCCKHHA SI3BIK TaKHE
npujaraTelibHbIe TIEPEBOISATCS ¢ TOMOIIBIO IPUCTABKU WK CO03a «0e3».

Bonbimoe pacnpocTpaHeHHe HWMEIOT NpuiaratelbHble ¢ cydduxcom - bar,
o0pa3oBaHHBIE OT OCHOB TJIarojia, WMECIOIIME IaCCUBHOE 3HAYCHHE, T.€. OHU
yKa3bIBAIOT Ha TO, YTO XapPaKTEPU3yEeMbI HMHU MPEIAMET MOXKET OBITh MMOJBEPIHYT
ornpeneneHHoMy aeiicTBuro: abnehmbar - «cwemusbrity, zerlegbar - «pa30opHbI,
Pa3I0KUMBIID.

B nay4HO#H JMTepaType pacnpoCcTpaHeHbl HpuiarateiabHbie ¢ cyhdurcamu -
artig, - formig, - massig.

Cyddukc - artig mpugaer npuinarareIbHOMY OTTEHOK CXOJCTBA 1O CYIIECTBY:
breiartig - «xameo0Opa3Hsrit», gleichartig - «ogHOpomHBIA, TOMOTeHHBIHY. Cydduke -
formig mpumaet 3HaueHHe CXOACTBA MO Gopme, a- MASSIg COOTBETCTBHS YeMy-THOO0:
kugelformig - «irapoBuHBINY» geSetzmassig - «3aKOHOMEPHBII.

S5. IlepeBoa TepMHUHOB

Crnenuduueckoit 0COOEHHOCTHIO HAYYHO-TEXHUYECKON JIMTEPATYPhI HA JTFOOOM
SI3bIKE  SIBJISIETCS OOJIbIIIAasi HACBIIMICHHOCTh TEKCTa CIEHUAIBHBIMU TEPMHUHAMHU.
OnHako CTpyKTypa TEPMHUHOB OTACIBHBIX 00JIACTEM HAyKH U TEXHUKH B Pa3HBIX
SA3bIKaX HE OJIMHAKOBA. BaXKHO OTMETHUTH, UTO HAYYHO-TEXHUYECKAs TEPMHHOJIOTHS
MpEJCTaBIIeT CO000M Hambojee TOABMKHBIM IIIACT JICKCHKH, TI0JIBEP>KCHHBIM
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MOCTOSSHHOMY HMHTEHCUBHOMY OOOTAIlleHWI0O W HW3MEHCHHIO, OO0YCJIOBICHHOMY
pa3BUTHEM TOW WJIM MHON 00JIaCTH 3HAHUS.

TepMuH - 3TO CJIOBO WJIU CIIOBOCOYETAHHE, KOTOPOE CIYXKHT JIJIsl 0003HAUCHHMSI
OTIPEJICIICHHOTO TOHATHS WM O0BCKTa B KAaKOW-JIMOO 00JacTH HAyKHM M TEXHHKH.
COBOKYITHOCTh TEPMHHOB JTAaHHOW OOJIACTH 3HAHUSI COCTABIISIET €€ TEPMUHOJIOTHIO. B
npejeax 3TOH TEPMUHOJIOTHN BCE TEPMUHBI OJTHO3HAYHEI.

HauGosnee xapakTepHBIM JJII HEMEUIKOW HAaydHOH JIMTEpaTyphl SBIIICTCS
IIHPOKOE PACIPOCTPAHEHNUE B HEW CIOXHBIX TEPMHUHOB, COCTOSIINX M3 HECKOJIBKHX
COCTaBHBIX 3JIEMEHTOB. B pyccKo#l HaydyHO-TEXHUYECKOH TEPMHHOJIOTHU CIIOKHBIC
CJIOBa-TEPMUHBI BCTPEYAIOTCS 3HAUUTEIILHO PEXe, TaM, TJe B HEMEIKOM S3BIKE
(GUrypupyeT CJI0XKHOE CIIOBO, B PYCCKOM SsI3bIKE YIMOTPEOJSIOTCS pa3inyHbIe
TEPMHUHOJIOTHYECKUE CIIOBOCOYETAHUS. Hanpuwmep, Nahfunkwellen -
yIbTpa3BykoBeie BosiHbL, die Leistungsentlohnung - cnempnas orumata tpyma; die
Meistbegiinstigungsklausel - pexwum HanbombIIero 0JaroNpPUsATCTBOBAHUS.

[lepeBoas CIOXKHBIE TEPMHUHBI, HEOOXOJMMO IOMHHTH, YTO TOCIICIHHMA
KOMIIOHEHT CJIOBa-TEPMHHA ONPEICISIET €ro pOJOBYH NPHHAJJICKHOCTh, a
NPEIIIECTBYIONTNE KOMIIOHEHTHI KOHKPETU3UPYIOT OOBEKT BHYTPHU IIEJIOTO Kiacca.
bonpmryro momome B MepeBOJe TEPMHUHOB MOTYT OKas3aTh OTpaciieBble U
MOJIMTEXHUYECKUE HEMEIKO-pycckue cioBapu. OJHAKO IOJIHOCTBIO ITOJIaraThCsl
JUIIb Ha CIIOBapW HEJb3s, TaK KaK KOHKPETHOE 3HAYCHHWE TEPMHHA 3aBHUCUT OT
o0Iiero cojaepskaHus BCEro BhICKa3bIBaHMs. KpoMme TOro, mMHocue Hogvle mepmunbl u
MEPMUHOTIO2UYECKUE COUeMANUs MOZYM OMCYMCMB08AMb 6 C108ape 8000ue.

[Toatomy KaowcOwlll cneyuanucm O0NNHCEH NOCMOSIHHO HAKANIUBAMb CEOU
JIUYHBLL MEPMUHOJIO2UYECKULl C108apb, B KOTOPBIM HEOOXOIMMO BKJIIOUYATh BCE
TEPMHHBI, KOTOPBIC BBI3BAIA T€ WM HHBIC TPYJAHOCTH B TpOIECCEe TIEPEBOJA.
[lenecooOpa3Ho 3aydyuTh HEKOTOPOE KOJIMUYECTBO TEPMHUHOB, KOTOpPHIE 0003HAYAIOT
OCHOBHBIC TIOHATHS B WHTEPECYIOIICH 00JacTH HayKH. 3HAuCHUE 3TUX TEPMHHOB
MO3BOJIUT YCBaWBaTh M MEPEBOJUTH APYTHE TEPMHHBI, SBIISIOIIHECS MPOU3BOIHBIMU
ot nepeix. Hanpumep: die Wirtschaft - skonomuka; die Marktwirtschaft - perHOuHas
skonomuka; die Sonderwirtschaftszone - oco6ast sxonoMuueckas 30Ha.

HexoTopsle TEpMUHBI JIETKO IOAMAIOTCS TEPEBOAY H3-32 MX 3BYKOBOTO M
rpauUecKoro CXoJcTBa ¢ pycckuMm si3pikoM: der Radioapparat - pagwoanmapar, HO
IIPH TIEPEBOJIC TAKUX CJIOB HY)KHO OBITH OCTOPOKHBIM, TaK KaK KaXyIleecs 3ByKOBOE
CXOACTBO MOXET MPHBECTH K omuOke B mepeBojge: cp.. die Radioastronomie -
paaunoacTpoHoMus, Ho das Radioelement - He «paamnosieMeHT», a «paaHMOaKTHBHBIHI
DIIEMEHTY.

3HAKOMCTBO CO CIICIIHAILHON TEPMHUHOJIOTHEH JaHHOW O0JIACTH JIOKHO HATH
10 JIMHUW O3HAKOMJICHHS C 3TOW OO0JIACThIO 3HAHUS €IIe 10 IepeBoja TEKCTOB, a
HAYMHATH pabOTy IO MEPEBOJY HAYYHOH JUTEPATYpHI CIACIYEeT C MOBTOPCHUS WIIH,
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Py HEOOXOAMMOCTH, C U3yUYEHUSI OCHOBHBIX TIPABUIJI TPAMMATHKH HEMEIIKOTO SI3bIKa,
OCBOEHHS €r0 CJIOBOOOPA30BaTEIIbHBIX MOJEICH, OBJIaJICHHUS OOLICYOTPEOUTEIIHHOM
JIEKCUKOU.

6.  IlepeBoa peasmii

[Ipn mepeBojie ¢ HEMEUKOro s3bIKa HA PYCCKUW OYEHb BAXXHO MPABUIIBHO
nepenaTh HEMELKHE pealud, WMeHa u ¢daMuwinu, reorpapuveckrue Ha3BaHMS,
Ha3BaHUS Ta3eT U JKypHAJIOB W JAp., TaK KaK HETOYHAas Iepenadya MOKET HWHOIJa
MoBJIeYb 3a COOOM HCKakeHWe cMbicia. MMeHa coOCTBEHHbIE, Kak MpaBWiIo, HE
NEPEeBOMATCS, @ TPAHCKPUOUPYIOTCS WM TpaHCAUTepupyrorcs. TpaHcimutepanus -
3TO Tepenadya OyKB OJHOM MHCHbMEHHOCTH OYyKBaMHU JApPYrod MHCHMEHHOCTH.
Hanpumep, «Jloviue Anbremaiine» («Deutsche Allgemeine»). T'opa3mgo wdarie
MpUOErarT K TPAHCKPHUIILUHU, TO €CTh Nepeaadye OyKBaMu POJHOTO s3bIKa, HACKOJIBKO
3TO BO3MOJKHO, 3By4aHMs] HHOCTPaHHOTO sA3bIKa. Hanpumep, «bepnuuep LlaiTyHr».

[Ipu nepenade nMeH COOCTBEHHBIX B MOCIEAHEE BPEMS YCUIIMIIACH TEHACHIIUS K
HCIIONIb30BaHUI0 TpaHckpunuuu. Hanpumep, Hallstein - Xanpmraitn, a He
Iampmreitn; Neumann - Hoiiman, a He Heiiman. Jlumb wnMeHa COOCTBEHHEIC,
U3BECTHBIE C UCTOPUYECKHX BPEMEH, COXPAHSIOT PYCCKOE «I» BMECTO HEMELKOIO
«hy, pycckoe «eil» BMECTO «Ei» H «eil», «H0» BMECTO «)»: Hanpumep, [ enpux ['eitne
(Heinrich Heine), a ne Xaitnpux Xaitne, Morann Illtpayc (Johann Strauss), a He
HNoxann ltpayc.

[Ipu nepenave HEMEUKUX MY>KCKUX UMEH, OJTM3KUX PYCCKHUM, HEJIb3sl JOIMYCKaTh
ux pycuduxanuu. Hampumep, Peter - Tlerep, a ve Iletp, Paul - Tlayns, a ve IlaBen.
HmeHna u pamMuiing U3 Apyrux si3bIKOB € JJATUHCKONW MUChbMEHHOCTBIO IPUHSATO MUCATh
B HEMELKOM S3bIKE€ TaK, KaK OHU MMIIYTCS B TeX S3bIKaX, M3 KOTOPBIX OHU
3auMcTBOBaHbl. [loaTOMY Ipu mepepaye MX Ha PYCCKUHM S3bIK HEOOXOAMMO 3HATH
npaBuia uteHus 3tux s36ikoB. Hanmpumep, Willam Shakespeare - Yunbsm [lekcrup,
Jean Jeacques Rousseeau - XKan-Xak Pycco.

HaszBanus ynuu, miomazed, ropoACKMX pPanoOHOB HE IEPEBOIATCS, a, Kak
PaBUJIO, TPAHCIUTEPUPYIOTCS WM TpaHCKpubupytorcs. Ilpu mepeBone HazBaHMIA,
coJiepKaluX UMEHa U (paMHJIHH, BBOAUTCS CIIOBO «uMeHH». Hampumep, Humboldt-
Universitit -«ynuBepcuter uMm. ['ymOombaray. Jlns mepemaum peanuii  Takke
ucnosib3yercs Tpanciuteparus: der Bundestag - Oynaecrar, der Junker - roHkep.
Wuorma npu mepenave peanuii mpuOerarT K mnepeBoxay, Hanpumep: der Staatsrat -
I'ocynapcteennsiii CoBer.

Ha3Banus razer, oKypHajoB OOBIYHO Takke HE [MEpeBOAATCA, a
TPAHCKPUOUPYIOTCA WU  TpaHchauTepupytores: «Jlep Mopren», «Paiinumep
Mepkyp», «dep Lnurens.
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7. IIpueMbl 10CTHKEHUS AJ€KBATHOCTH NEePeBOIa

B mporiecce mepeBoga HEpeaKO BCTPEHAIOTCS Clydau, KOrJa MpU TMOMBITKE
nepenayn OTACNIbHBIX HEMEUKHX CIIOB M BBIPAKEHUU MX OYKBAJIbHBIMU PYCCKUMH
COOTBETCTBUSIMU TMOSBISIIOTCSI O0OPOTHI peUYH, HE CBOMCTBEHHBIE PYCCKOMY SI3BIKY U
3aTPyAHSIONIME B CHITY 3TOT0 TOHMMaHUE TeKCTa mepeBoaa. YToObl n3bexarh 3Toro,
MEePEBOJIAIINMA JTOJKEH BIAJETh MpPUEMaMU JOCTUKEHUS aJ€KBAaTHOCTH TEPEBO/IA,
OCYIIECTBJISTh S3BIKOBBIE TIPEOOPa30BaHUs JIOTHYECKOTO M (PYHKIIMOHATHHOTO
xapakTtepa. K JTorudeckuM sI36IKOBBIM MPEe0Opa3oBaHUSAM OTHOCSTCS: 1) M3MEHEHHE
NPUYUHHO-CJICICTBEHHBIX CBS3€H MEXKIy MOHSTUSIMU; 2) yrnoAoOJIeHUue MOHATHIH; 3)
pacUIMpPEeHNUE UK CY>KEHUE MOHSATUH.

K ¢dyHkuroHanbHbIM MpeoOpa3oBaHUsIM OTHOCSTCS: a) aJeKBaTHas 3aMeHa
MOHATHUI; 0) KOMIICHCAIIUS TTOHITHH.

1. U3menenue npuuunHo-cie0CmeeHHbIX céssell. ITOT IPUEM CBOIUTCS K TOMY,
YTO MPUYMHA U CJEACTBUE MEHSIOTCS MECTaMM WJIW MPU HesiCHOU auddepeHuanum
MIPUYUHBI U CJEACTBUS B MEPEBOJIC OCYIIECTBISACTCS UX YETKOE OTIpaHUYEHUE JIPYT
ot apyra. Hampumep, Nach langem Umherirren kam der Forscher auf die Idee, die
Strahlen zu untersuchen. - Tlocie MONTHMX TOUCKOB YYCHOMY npuuia uoes
UCCIIEN0BATh JTy4YH.

2. Ynooobnenue nonamuil. ITOT PUEM UCTIOIB3YETCS IPU AaHTOHUMHYECKOM
MepeBOJIc U COCTOMT B TOM, 4YTO «HEYJOOHOE» C TOUKH 3PEHUS CTWIS CJIOBO
MEPEBOJIUTCS €r0 AHTOHUMOM, TIEepe]] KOTOPHIM CTaBUTCS OTpPUIIAHUE; TOHATHE
3aMEHSETCSl Ha NPOTHUBOIMOJIOKHOE M, €CIIM B OpUTHHAJE ObLJIO OTpPUIIAHHUE, B
nepeBojie oHO cHuMaetcsi. Hanpumep, Die Erérterung des Problems hat gezeigt, dass
der Kampf um die sozialen Rechte der Biirger immer noch aktuell bleibt. -
OO6cyxxnenue mpobiieMbl MoKa3ano, 4To 00phda 3a ColMalIbHBIE MpaBa TPaKIaH HE
yTpaTtuia 371000 JHEBHOCTH.

3. Pacwupenue noHamus uau e2o cydcenue. ITOT TPUEM OCHOBAH Ha
pacxoXkIeHuu 00bEMOB MOHSATHUN B pa3HBIX s3bIkaX. YacTo it OAHOTO IIMPOKOTO
MOHATUS B JPYTOM SI3BIKE MOXKHO HaWTHU HECKOJBKO Ooisiee y3kux. B Takux cimydasx
POUCXOIUT JUOO KOHKpeTH3alusi OoJjiee HIMPOKOro IMOHATUS, JTU00, HA00OpPOT,
3aMeHa Y3KOro TIOHATHsA Oosiee mupokuM. Hawmbomee wacTto 3TOT TpHeM
WCIIONIB3YeTCsl TMPU  TIEpeBoJie aOCTPAKTHBIX TOHATUNA WM TJIaroJioB  OOIIEro
comepskanus Trma kommen, haben. JInme KOHTEKCT MOKET IMOJACKa3aTh, KAKOW U3
BapUAHTOB MEpeBOAa HanboJIee MPUEMIIEM.

OyHKIMOHAJIBHBIE TMpPeoO0pa3oBaHUs: a) aJeKBaTHas 3aMeHa IOHATHI:
MPOUCXOJUT TOJIHASI 3aMEHA OJHOTO TMOHSTHUS JPYTHM MPU COXPAHEHUHU TOXJECTBA
uX (YHKIMA B JaHHOM KOHKPETHOM BbiCKasbiBaHuu. Hampumep: Der Entwurf der
UNO-Staaten stellt eine Plattform dar, die Spielraum fiir gerechte und gegenseitig
annehmbare Losung der Schliisselfrage bietet. - 3necs TpyaHOe a1 epeBoa CIOBO
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Spielraum, Tak kak MPUBOUMEBIE B CIIOBApE 3HAUCHUS «IIPOCTOP, CBOOOIA ACHUCTBUIN
3aTPYIHSIOT MIOHUMAaHUE PYCCKOTO MpenoxeHus. [loaTroMy maHHOE CIIOBO ClieayeT
3aMEHUTH Ha 0oJjiee OJIM3KOE TIO0 CMBICITY CIOBO «BO3MOXHOCTHY», U TIEPEBOJA OyAeT
BBITJISACTE cienyrommM oopazoM: «lIpoekt crtpan - uinenoB OOH mpencrarisier
coboii turarpopmMy, KOTOpas OTKpPHIBA€T BO3MOXHOCTHh [IJISI CHPABEMJIMBOTO U
B3aHMOIIPUEMIIEMOTO PEIICHHSI CIIOPHBIX BOTIPOCOBY.

0) KOMIIEHCallMsl MOHATUM: NPHEM KOMIIEHCAlMM 3aKJI0YaeTcsl B 3aMEHe
CTHJIUCTUYECKUX CPEJICTB TOJUIMHHUKA JAPYTHMMH CTHJIUCTHYSCKUMH CPEIICTBAMH.
Hampumep: Das kann nicht gut gehen. - Hudero myTHOro u3 3Toro He BbIH/IET.

IV. PE®EPUPOBAHUE U AHHOTHUPOBAHHUE TEKCTA

1. PexoMeHnanuu mo padore ¢ HaAy4HO# JIUTEPATYpPOil

O6paboTka uH(OpMAIIMU SBJISIETCS CaMbIM Ba)XHbBIM KOMIIOHEHTOM TIpHU
oOydeHuH paboTe ¢ HAyYHOU JIMTEPATYpPOil HAa MHOCTPAHHOM fA3bIKe. Ero ycnenHomy
(PYHKIIMOHUPOBAHUIO CIIOCOOCTBYET 3HAHME CTYJIEHTAaMU OCOOEHHOCTEM KOMIIO3HU-
LMY, CTWIS HAYYHBIX TEKCTOB.

Crnengyer OTMETUTh TAaK)K€ HAJIMYME Y YUTAIOIIMX YMEHUH 3pEJIOro YTEHHs HE
HWKE TaK Ha3bIBaeMoOro «cryjaeHdeckoro ypoHs» (C. K. @oniomMkHnHa), ”HaYe OHU HE
CMOTYT CIIPaBUTHCA € pabOTOM HaJ JIUTEPATypOH HA MHOCTPAHHOM S3bIKE, YKA3aHHOU
B JICVCTBYIOIIEH MMPOrpaMMe.

dukcauus HYXKHOM uWHGOpPMALMK I TOCJHEAYIOLIEr0 HCIOJb30BaHUS
OpEeACTaBiIsIeT 3amuch HWHGOPMaLMU C LEIbI0 €€ XpaHeHWs Ui JajbHeien
00paboTKH.

3anavya XxpaHeHus MH(GOPMaALUU PeaTu3yeTcsl ¢ MOMOUIbI0 (PUKCALUU HY>KHBIX
CBEICHMI, KaK B IpOLIECCE€ YTEHHUs, TaK M IOCJie HEero, JuO0 Npu HOBTOPHOM
MIPOYTEHUHU. Y MEHUE JIeNIaTh 3aMKCH 10 X0y / MOCJe YTEHUs OYE€Hb Ba)KHbI JJIA pa-
HMOHANBbHOW paboTel. [lucbmeHHass (¢uKkcalus ONTUMHU3UPYET JajbHEHIIee
MCIIOJIb30BaHUE MH(OpMALUK, TaK KaK CAETaHHbIE 3aIIMCH O3BOJISIIOT OCYILECTBISATh
cUCTEMaTHU3aIuio, 0000IeHne uHGOpMaIlMM U B TO K€ BpeMs CIIOCOOCTBYIOT €€
3alIOMHHAHHIO.

CymiecTByIOT pa3Hble CHOCOOBI MHChbMEHHOW ¢ukcanuu HHHOPMAIIIH:
KOHCIIEKT, BBIMHUCKH, TUIaH, TE3UChI, aHHOTalus, pedepart, pe3tome u p. TpeboBanus
HK3aMEeHa KaHJIMJaTCKOI0 MUHUMYMa BKJIIOYAIOT YMEHHUE COCTABIISATh PE3IOME K TECTY
nio creruanabHocTH 2500-3000 3HaKOB. DTO HE 3HAYUT, YTO OCTaJIbHBIC BUIbI 3alIUCEH
HE MOT'YT OBbITh UCIIOJIb30BaHbl, OJIHAKO OO0JIbIlIE BHUMAHUS CIEIYET YACIUTh PE3tOME.

XoTenoch Obl OTMETUTH, YTO KOHCIEKT HE MPEACTABISIET YA00HOU (HOpMBI
¢pukcanuu HHPOpMAIUH, TaK KaK KOHCIIEKTUPOBAHNUE 3aHUMAET 3HAYUTEIbHYIO YaCTh
BPEMEHM, BEJET K 3aluCu OOJBIIOr0 KOJIWYECTBA HEHY)KHOM, H30BITOUYHON WH-
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dopmaruu. Kpome TOro, KOHCIEKT, B OTIMYME OT pe3toMe, aHHOTAIMU U APYTUX
GopM 3amuceil, HE 00Jaga€T KOMMYHHUKAaTUBHOW 3HAYMMOCTBIO, TO €CTb MOKET
UCIOJIb30BaThCSl TOJIBKO €r0 COCTAaBUTENEH, YTO PE3KO CHUXKAET 3(PPEKTUBHOCTDH
KOHCIIEKTUPOBAHHS.

Haznauenunem croco6oB / ¢opMm ¢ukcaruu uHGopManuu SBISETCS, ¢ OTHOU
CTOPOHBI, 3alUCh C LENIbI0 XpaHeHus wuHpopMmanuu. K cmocobam uxcarmm,
CIy)KallldM  HAllOMHHAHUEM O TOJYYEHHBIX © COOpPaHHBIX JAaHHBIX U3
npopaOOTaHHBIX HAYYHBIX IyOJTMKAIUi, OTHOCSTCS IUIaH, TE3UCHI, AHHOTAIUS,
pestome. [lpyroii 1enpl0 NUCbMEHHON (uKcanuu MHPOpMALUU SBISETCA 3aIHUCh
HY)KHBIX CBEJACHUW [ JajbHeWmer wux mnepepabotrku. TakoBo, Hampumep,
IpeJHa3HaYEeHHNE BBIITMCOK 10 XOAY / MOCIE YTEHHUS.

Yem xapakTepHu3yrOTCsS OTOOpaHHble HaMH ()OpMbI MUCBMEHHOM (QUKcauuu
uHpopmanuun?

IL1aH - 3TO COBOKYITHOCTh Ha3BaHUM OCHOBHBIX MbICieN TekcTa. [liman kpatko
OTpaXkaeT IMOCJIEI0BAaTEIbHOCTh M3J0KEHHs, 0000IaeT ero, mnoMoras OBICTPO
BOCCTAHOBHUTH B IAMSTH COAEPKAHUE NPOYUTAHHOTO. IIyHKTBI Ij1aHa MOTYT MMETh
(opMy MOBECTBOBATENbHBIX MPEIJIOKEHUN (HA3bIBHOM IJIaH), BOIIPOCOB (BOMPOCHBIN
IUIaH) WINA TEM, U3JI0KEHHBIX B TEKCTE (T€3UCHBIN 1u1aH). [lman MoxeT ObITh IPOCTON
WM CJOXHBIA / pa3BepHyThld. IIpocToil maH JaeT NPEACTABICHHE TOJBKO O
COJIepKaHUM TPOYUTAHHOTO, B TO BPEMS KaK Pa3BEPHYTBIM COJEPKHUT HE TOJIBKO
MEPEUHCIIEHNE BOMPOCOB, HO M PACKPBHIBAET OCHOBHBIE MAECH NMPOU3BEACHUS, MOXKET
BKJIFOUATh BBIJIEPIKKU U3 HETO.

AHHOTANUSI TPEICTaBlIsAeT CcOOOM MaKCUMaJbHYIO CTYIEHb  CXKaTHUs
COJIEpKaHMUs, OTPAXKAIOLIYI0 TEMAaTUKy TEKCTa M OCHOBHYIO MBICIb aBTOpA.
AHHOTalLUs NPEACTaBIsAET COO0M M3II0KEHHUE COAEpkKaHHUsI NEPBUUYHOrO JOKYMEHTA,
€€ Ha3HaYeHHe COCTOUT B TOM, YTOOBI JaTh BO3MOYKHOCTb CHEIMAIUCTY COCTAaBUTh
MHEHHE 0 11e51ec000pa3HOCTU 00Jiee AETATBHOTO 03HAKOMIIEHUS ¢ MaTEPHATIOM.

Pe3tome  sBisercs  0000IIEHMEM  COAEpXaHUS,  KpaTKOM  OIEHKOH
MpOYUTAaHHOTO. Ecnu aHHOTAalMs XapakTepU3yeT COAEp)KaHHE MPOU3BEIEHUSA, TO
pE3oMe NOIBOJUT UTOTH, JI€JIAET TJIABHBIE BBIBOJBI.

Pedepar xe BO MHOTUX Clydasx MOXET 3aMEHUTh CaM NEPBOUCTOYHMK, TaK
KaK COOOIIIaeT BCe CYIIECTBEHHOE COepkKaHNe MaTepuaia, BCe OCHOBHbBIE BBIBOJIBI, A
WHOTJIa U OKa3aTeJIbCTBa, U BBIBOJBI. Pa3BUTHE NMPAKTUYECKUX YMEHUN U HABBIKOB
pedepupoBaHus MpeayCMaTPUBAET: YMEHUE BBIIETSATh CTPYKTYPHO-CEMAaHTUUYECKOE
A]IpO, ONPENEHSATh OCHOBHBIE MbICAM U (aKThl, MCKIOYaTh HU30BITOYHYIO
uH(pOpMAIUIO, TPYNIUPOBATH U OOBEIMHATD BbIJCICHHbIE MOJO0XKEHHUS 10 TPUHLIUITY
OOUIHOCTH, BBIWICHATh OOUIYI0O MBICIbL AJIS TOJOXKEHUH, OObEIUHEHHBIX B OAHY

rpymiy, u ap.
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2. PejepupoBanne marepuajioB

Kak yxe oTmeudanoch Bblllie, aHHOTHPOBAaHUE U pedepupoBaHre COOOIICHUI
ABJISIETCS. BaXHOM COCTAaBHOM YacThl0 9K3aME€Ha 10 HEMEIKOMY  S3BIKY.
[IpopedepupoBats uHGOPMAIMIO - ATO 3HAYUT CXKATO M3JIOXKUTH OCHOBHOE
coJlepKaHUE MCTOYHHKA 110 BCEM 3aTPOHYTHIM BOIIPOCAM U COIPOBOJUTH U3JI0KEHUE
KOMMEHTApUEM U HEOOXOIMMBIMU BBIBOJAMMU.

Besikuii  pedepar, HE3aBUCHMO OT €ro THIA, UMEET EAUHYI CTPYKTYPY.
[Ipexxne Bcero, cienyeT yka3aTh BBIXOJHBIE JTaHHBIE MCTOYHHMKA: T'a3€Ta, CTAaThd U3
cOOpHUKA, OTPBHIBOK K3 MOHorpaduu, €e Ha3zBaHHE, HOMEp, JaTy NyOJIuKalluu,
3aroJIOBOK CTaTbU, UM aBTOPA.

Copepskanue pedeprupyeMoro maTepuaia U3jaraercs B MOCIeI0BATEIbHOCTH
MIEPBOMCTOYHUKA (Ta3€THOM WM KYpPHAJIbHOU CTaThH, CTaThsl U3 COOPHUKA, OTPHIBOK
n3 MoHorpadguu) mno abzamam. CremyeT BBIACIWTh TIJABHOE M OTKA3aThCsl OT
M3JI0KEHUS] BTOPOCTENEHHOr0. B 3akitoueHnu cieayer o0o0muTh (Pe3roMUPOBATh)
MOJIOKEHUSI CTaThbl WM BbIBOABI aBTopa. [lpm pedepupoBanum marepuaioB
PEKOMEHIYETCSI  OXapaKTEpHU30BaTh  aKTyaJbHOCTh  OCBEUICHHBIX B CTAaThe
COO0OI1LIeHUH, BBIBOJIOB, ONPEACINUTh UX 3HAYEHHE.

Crnenyer MOMHUTB, YTO B XOJi¢ pe(epupOBaHUs BCETAA BBIIOJHSAIOTCA JBE
3a/layu: a) BBIJIEJIEHUE OCHOBHOTIO, TJIABHOTO; 0) KpaTKoe, c:KaTtoe (popMyJIUPOBAHHE
raBHoro. Pedepar mpusBaH mnepenaTh HE BCE COOOIIEHUE B JETAsAX, a JIMIIb
OCHOBHYIO HMH(pOpMaIuio, cojaepkamiyrocs B HeM. Takum 00pa3oM, COKpallleHHe
MCXOJIHOTO Marepuaia UuJeT AByMs MyTSIMU: 1O JIMHUU OTCEMBAaHUS BTOPOCTENIEHHOTO
M HECYUIECTBEHHOI'O U IO JIMHUU Tepedpa3upoBaHus IJIABHOM MBICIU B KpPaTKYIO
dopMmy peueBoro npowusBereHUs. JlJi YCHENIHOTO BBINOJHEHUS YKa3aHHBIX 3a/1ay
PEKOMEHIYETCSA CJEAYIONIast MOCIEI0BATEIIbHOCTD JCHCTBUI:

1. Ilpexnge uem pedepupoBaTh MaTepuai, HEOOXOAUMO BHUMATEIHHO
MIPOYECTh BCIO CTaThl0, IOCTAPATHCA, KaK MOXKHO 0OoJjiee TMOJHO TMOHATH €€
coJiepKaHue.

2. 3aTeM clelyeT BBIJICIUTh TJIABHYIO MBICIb KaXXJ0ro ad3aia u BaKHEHIIue
apryMEHThI, MOJKPEIUIAIOIINAE 3Ty MbICab. [Ipy 3TOM HYXHO OTBIEYbCA OT
HEe0oOXOJMMOCTH MEepeBoia MaTepuaia Ha pycCcKuil si3pIk. [lepeBoanTh Bech Marepual
HE CIIEyEeT, HY)KHO OIpPEACIIUTh JIMIIb TJIABHYIO MBICIb M CYMETh YETKO WU IO
BO3MOKHOCTH KPaTKO C(OpMYJIMPOBATH €€.

3. Ilpuctynarth K COCTaBJIEHHMIO TeKcTa pedepaTta cieayer ¢ (popMaabHOM
pyOpuKH: TeMbl W BBIXOAHBIX JIAHHBIX, a 3aTeM MEPEeXOJUTh K H3JI0KEHUIO
BAKHEUIINX IMOJIOKEHUMN CTATHU.

4. Ilpu cocraBieHuu pedepara cTaTbh 0c000€ BHUMAHHUE CIENYET yIEIUTh
YBSI3KE OT/ENbHBIX TMOJIOKEHUN pedepaTa B €NUHBINA CBA3HBIN TeKCT. HeoOxomumo
JTOOUTHCS TIIABHOTO M JIOTUYECKH MPABUIBHOTO U3JIOKEHUSI.

29



IIpu pedepupoBannu razeTHbIX (KypPHAJIbHBIX) MYOJHKALUIA PEKOMEHIyeTC s
HCI0JIb30BATh CJeAyI0IIue Kiauile (1Mo BLIOopy):

Die Zeitung bringt / verdffentlicht rasera myOmukyeT, momeraet: einen
Artikel, einen Bericht, eine Information, ein Interview unter dem Titel...
10A3aroJIOBKOM....

Der Artikel macht mit... bekannt (macht mit... vertraut) - ctaTest 3HaKOMHUT C ...;
-»- behandelt - crates ob6cyxmaet; der Bericht befasst sich mit - paccmarpugaer,
pa3oupaet; -»- ist gewidmet - mocpsieHa.

Im Artikel (im Bericht) handelt es sich (geht es) um - B cratee
(KOppeCIOHICHIIUH) PeYb UICT O...

Der Autor setzt sich mit dem Problem ... auseinander - ABtop paccmaTtpuBaet
npoosemy...

Im Mittelpunkt des Berichts steht das Problem - B nenTpe (BHUMaHWMs) CTaThu
paccMmaTpuBaeTcs npoosiema...

Zu Beginn des Berichts wird betont / unterstrichen - B nauame crartbu
IMOJYCPKUBACTCA, YTO...

Wie aus dem Bericht folgt,... - Kak caeayer u3 crartby, ...

In dem Bericht heift es unter anderem... - B cTaTbe B 4aCTHOCTH TOBOPUTCHA. ..

Wie aus dem Bericht hervorgeht,... - kak sSIBCTByeT U3 CTaThH...

Weiter heilt es im Bericht - nanee B craTbe roBOpuUTCH. ..

Dem Bericht zufolge - cornacuo cratsbe...

Weiter wird betont / darauf hingewiesen, dass ... - ngamee mojuepkuBacTcs,
YKa3bIBACTCA HaA TO, 4YTO...

Der Autor kommt zum Schluss... - aBTOp MPUXOIUT K 3aKITIOUYCHHIO. ..

Abschlieend wird betont, mitgeteilt, festgestellt, dass - B 3akmoueHue
IMOAYCPKHUBACTCH, coo6maeTc;1, KOHCTAaTUPYECTCs, 4TO...

{11 opranu3anum padoTsl 10 Pa3BUTHIO HABBLIKOB pedeprpoBaHus U
AHHOTHPOBAHMS MPeNJIAralTCs cJieyIonue 3aJaHus U pevyeBble Kulie:

Bitte annotieren Sie den Text, nutzen Sie dabei das folgende
Annotationsschemal!

Der  publizistische  Text ..., als  Problemartikel (Interview,
populdrwissenschaftlicher Beitrag, Feuilleton usw.) verfasst (gestaltet, ausgeformt),
informiert den Leser iber ... (berichtet {iber, behandelt ... , macht uns mit ... vertraut,
setzt sich mit ... auseinander). Es werden dabei ... erldutert (betrachtet, analysiert).
Dem Verfasser gelingt es, verschiedene Auffassungen zusammenzufiihren (..., zu
zeigen, wie verschiedene Meinungen aneinandergeraten).
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1. Der Text ist ... behandelt.

TexcT o3arjiasieH ...

2. Der Text ist dem Buch/der Zeitschrift ...

entnommen.

TekcT B34T U3 KHUTW/>KypHaJia

3. Das Buch wurde ... veroffentlicht.

KHura ormy0nrkoBana

4. Der Autor (die Autoren) ist (sind) ...

ABTOD (BI) KHUTH ...

5. Im Text geht es um (AkK.)

Peur uper o ...

6. Es handelt sich um (Akk.)

Peus et o ...

7. Der Text informiert tiber

Texct uapopmMupyert o ...

8. Im Text werden aktuelle Probleme ... |B
untersucht. aKTyaJIbHBIE TPOOIIEMHI .. .

TCKCTC AHAJIIM3HUPYIOTCA

9. Der Autor behandelt ... ABTOD OINMCHIBAET. . .

10. Der Autor informiert iiber...
(charakterisiert,  erarbeitet, kritisiert,
schétzt ein, unterstreicht, untersucht)

ABTOp uMH(pOpMHUpPYET O

(xapakTepusyer, pa3pabaTbIBacr,
KPUTHKYET, OICHUBACT, IO TICPKHBACT,

UCCIICITYET)

11. Im Mittelpunkt des Textes
stehen die Probleme...

[Ipenmerom 0OCYKICHUS SABISCTCS
npobiema ...

12. Aufbauen auf ... OCHOBBIBASCH HA ...

13. Ausgehend von ... Hcxons us ...

14. Besondere Aufmerksamkeit wird ...|Oco0o¢ BHUMaHHE yICISACTCS . ..

gewidmet.

15. Es wird ... beschrieben (bewertet, B TEKCTE OIHCHIBACTCS

erldutert, vorgestellt) (omieHMBaeTCH, OCBEIIaeTcHl,
IpeJyIaraercs) ...

16. Es wird hervorgehoben, dass ... [TomuepkuBaercs, 9To ...

17. Daraus
gezogen ...

werden Schlussfolgerungen |Mcxos 13 3T0ro, MOXKHO CA€IaTh BBHIBOIBI

«OtBeT» (BhICKa3bIBaHME coOcTBeHHOT0 MHeHMs) Redemittel fiir die Intention
«Erwiderung» (als Aussage lhrer Meinung) Nach meiner Auffassung; Es ist
offensichtlich, dass...; Es wird erklért, dass...; Ich wiirde sagen...;Wenn ich richtig
verstanden habe...; Man konnte vielleicht sagen, dass...; Ich glaube, die Feststellung,
dass ... lasst sich vertreten; Wenn man alle Umstiande iiberlegt, kommt man zu der
Feststellung, dass...; Wie behauptet wird, sei ...; Wie ich von/aus ... erfuhr, ist es so,
dass...; Es besteht iiberhaupt kein Zweifel daran, dass...; Ich bin durchaus der
Meinung, dass...; Ohne Zweifel kommt das daher, dass...; Ganz sicher liegt der

31



Grund hierfiir darin, dass...; Daraus kann man eine Schluf3folgerung ziehen; Das
steht im Zusammenhang damit, dass...; Aus dieser Feststellung ergibt sich, dass...;
Wenn man dies feststellt, so mu3 man schlu3folgern, dass...; ist ein ... Ausdruck fiir
...; Bei... handelt es sich um ...; Unter ... versteht man ...; Nebenbei gesagt ...; Streng
genommen , ... ; Was man auch sagen mag, ...; Kommen wir zu ... ; Und hier muf3 ich
noch einmal auf ... zuriickkommen; Was nun die Frage ... betrifft, so ist zu bemerken,
dass...; Meine erste Bemerkung ist ... ; Zweitens, ... ; Aus diesen Worten folgt ...; All
das Gesagte spricht dafiir, dass ... .

«ComHenue» (oO0ocHOBaHWME coOCTBeHHOro MHeHus) Redemittel fiir die
Intention «Zweifel» (als Begriindung Threr Meinung)

Ich weil} nicht, ob...; Ich zweifle daran, ob...; ich bin davon nicht iiberzeugt,
dass...; Dass ..., mOchte ich bezweifeln; Ich dass ..., weil...; Ich zweifle daran, dass
...; Es ist fraglich, ob...; Dass ..., davon bin ich ganz und gar nicht iiberzeugt, denn ....

«CooOmenune», «3anpammBanne uHPopMmanmum», «Corimacue», «OrTkas»
Redemittel fiir die Intentionen: «Mitteilung», «Aufforderung», «Zustimmungy» und
“Ablehnung” Sie haben sicher schon gehort, dass...; Wissen Sie schon, dass...;
Haben Sie schon erfahren, dass...; Ich weil3 nicht, ob Sie schon erfahren haben, dass
..., Ich mochte wissen, ob...; Diirfte ich Sie um Thre Meinung dazu bitten. Mich
wiirde interessieren, ob...; Wiirden Sie mir bitte erldutern...; Ich hitte gern etwas
iiber ... erfahren; Bitte sagen Sie uns doch..; Wir miissen zuerst einmal kliren; Wir
konnen nicht weiter diskutieren, bevor wir nicht erortert haben; Ich kann nicht
leugnen, dass mich Thre Meinung iiberzeugt; Sie haben auf jeden Fall recht, dass..;
Ich akzeptiere das auf jeden Fall...; Ich bin einverstanden, dass..., weil...;
Wahrscheinlich haben Sie recht..; Leider muss ich Thnen zustimmen, dass...;
Bedauerlicherweise ist es wirklich/tatsdachlich so, dass...; Das ist Wasser auf meine
Miihlen; Aber nein, ...; Doch, ...; Im Gegenteil, ...; Ich bin anderer Meinung,
denn...; Ich kann Ihre Auffassung, dass ..., nicht teilen. Ich kann dem leider nicht
zustimmen, denn...; Ich bin nicht einverstanden mit..., obwohl...; Unter gar keinen
Umstanden, denn...; Ich muss diesen Standpunkt entschieden ablehnen, denn ....

Kommentapuii Redemittel fiir Kommentieren Der Artikeltext verfasst von ...,
behandelt ...; In dem zu kommentierenden Artikel wird ein ... aufgeworfen
(angeschnitten, gestellt, diskutiert, behandelt) - der Verfasser behauptet, dass...; es
wird behauptet, ... sei; es weden ... Argumente geliefert; als Begriindung dienen
folgende Belege; das Hauptargument wird-mit... Angaben und Daten bestitigt; ich
finde ... zutreffend (iiberzeugend, gut begriindet, schliissig, in sich konsequent); ich
halte ...fiir oberfldchlich, (verfehlt, irrig, nicht schliissig, schlecht begriindet); Es war
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schon die Rede davon, dass...; Ganz zu schweigen davon, dass...; Im Grunde
genommen...; Kommen wir auf die Frage zuriick; Was nun die Frage ... betrifft, so
ist zu bemerken, dass...; Die erste Bemerkung, die ich machen mdchte, ist
folgende...; Das war meine erste Bemerkung und nun die zweite...; Und noch einen
Gedanken mdchte ich zur Sprache bringen; Jetzt noch eine weitere Uberlegung; Aus
diesen Worten folgt...; All das Gesagte spricht dafiir, dass...; Dabei ergibt sich,
dass... .

V. OCOBEHHOCTH I'PAMMATHUKHA HAYYHOI'O CTHJIA

1. IlepeBoa MecToMMeHMIi €S U Man.

B Hauane npeaioKeHus cI0BO €S MOKET yHOTPEOIATHCS B QYHKIHSIX:

1) TMYHOTO MECTOMMEHMSI, 3aMEHSIOIETO CYIECTBUTEILHOE CpeiHero poja. B
ATOM Ciydae €S MEepeBOAMTCSA JUYHBIM MECTOMMEHHEM COOTBETCTBYIOIIETO pOJa B
3aBHCUMOCTH OT pOJia CYIIECTBHTEIBHOTO B PYCCKOM s3bIKe, HanmpuMmep: Aluminium
Ist ein verbreiteter Metall. -Es hat eine gute Leitfahigkeit. - Amromunmii -
pacnpocTpaHeHHbIN MeTall1. OH UMEET XOPOIIYIO IPOBOJAUMOCTb.

WNHorga nUYHOE MECTOMMEHHE €S HE CBSI3aHO C KaKMM-THOO KOHKPETHBIM
CYIICCTBUTEIILHBIM U UMeeT oboOmaromiee 3HaueHne, Harpumep: ES ist ein wichtiger
Bestandteil der Marktreform. - 3To BaxkHasi cocTaBHast YaCTh PHIHOYHOU PEPOPMBI.
[Tpu 5TOM-€S-TIepeBOUTCS YKa3aTeIbHBIM MECTOMMEHHEM CPETHErO PoJa.

2) ¢dopmanbHOro cioBa, KOIJa XapakKTep BbICKA3bIBAaHUS HE IO3BOJISIET
IOCTAaBUThH MOJJIEKAIee Ha EPBOE MECTO, @ BTOPOCTENICHHbIE YJIEHbl OTCYTCTBYIOT,
Hanpumep: ES wurde eine Reihe von bedeutenden Dokumenten unterzeichnet. - boin
HOJMUCAH psAJ BXXHBIX JOKYMEHTOB. [Ipu nepeBose popmanbHOe €S omycKaeTcs.

3) KOppPENATUBHOTO JJIEMEHTA, CBA3BIBAIOILEIO TJIaBHOE IMPEAJIOKEHUE C
NPUJATOYHBIM WM JIBE YaCcTH MPEIJIOKEHUs Ipyr ¢ apyrom. Hampumep: ES ist im
Verlaufe der Gespriche gelungen, die Ubereinstimmung in wichtigen Fragen zu
erzielen. - B xoze meperoBopoB yaJioch JOCTUYb COTJIACHS 110 BaXKHBIM BOTIPOCAM.

4) dbopManbHOIO MOJIEXKAIIEr0 B OC3IMYHBIX 000poTax Tuma €S geht um, es
kommt darauf an, es gilt. ES B ¢yHkuuu ¢GopMalbHOrO MOIEKAIIETO HE
nepeBogutcs. [logoOHbIe 000POTHI peuu SBIAIOTCA MIMOMATHUYHBIMU, T.€. OHU HE
MOTYT OBITh MEpeBEeAEHbl NOCIOBHO. IIpu 3TOM peKOMEHIyeTcs HCIOJIb30BaTh
CJIOBaphb.

HeompenenenHo-TM4HOE MECTOMMEHHE Man HE WMEEeT COOTBETCTBHUS B
PYCCKOM si3bIKe. B HEMEIIKOM sI3bIKE OHO BCET/Ia CTOMT B MMEHHUTEIHLHOM TMaJIekKe H
BBITOJIHSET B MPEAJIOKEHUU (PYHKITHIO TIOJUIEKAIIIETO.

Ha pycckuil A3bIK OPEMIOKEHUS C Man NEPEBOIATCS HEONPEAECIEHHO-
JMYHBIMHU TPEUIOKEHUSIMU CO CKa3yeMbIM B 3-M JIMIIE€ MHOKECTBEHHOTO 4ucia 0e3
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noiieskaiiero, Hanpumep: Was versteht man unter dem Gewicht eines Korpers? -Uro
NoHUMAarom 1o BECOM Tejia?

Hepenko BcTpedaroTcss COYETaHHS MECTOMMEHHsI Man ¢ MOJalbHBIMU
riarosiaMu. Ha pycckuii si3bIk OHUM TIepeIatoTest Oe3mmyHbpIMU oOopoTamu: man darf -
paspemaercsi, man kann - moxxao, man soll - cireyer, man muss - He0OX0OAMMO.

2. llepeBoa naccuBa (CTPaAATEIbHOIO 32J10Ta)
dopMEI CTpasaTeIbHOTO 3aj0ra (TTacCuBa) UMEIOT MTUPOKOE PACIPOCTPAaHEHUE B

Hay4YHOU M TeXHWUYecKol smreparype. [laccuBHas gopma riaroma ynorpebisieTcs B
TOM cllydae, KOTJa MOJJIeKalee SBISETCS MPEIMETOM WM JIMIIOM, Ha KOTOPOE
HaIpaBJICHO JICHCTBHE, HO CAMH OHH JICHCTBUE HE BhIMoyHA0T. Hanmpumep: Die Frage
wird diskutiert. - Bompoc o6cyxmaercsa. IlpoananusupyeM 3TO SBJICHHE Ha
CIIeIYIONTUX MPUMEpax:

1. Dieser Vorschlag wird von allen demokratischen Kraften unterstiitzt.

a) OTO NPEeMIOKEHUE N000EPHCUBAEM Sl BCEMU IEMOKPATUYECKUMH CTPAHAMU.

b) D10 mpeIoKeHnEe OIICPIKUBAIOT BCE IEMOKPATUIECCKHIE CTPAHBI.

2. Durch die Anwendung der neuen Methode wurde die Qualitdt der Arbeit
bedeutend erhoht.

a) brnaromapss TpPUMEHEHWI0O HOBOTO METOJa, KadecTBO pabOThI 0ObL10
3HAYUTEIIHHO IMOBBIIICHO.

b) bnarogaps mpuMEHEHHIO HOBOTO METO]Ia, KaueCTBO PabOThI 3HAYMTEIIHHO
MOBBICHJIOCK.

3. Faktisch ist der Prisident des Aufsichtsrates von der Losung wichtiger
Fragen ausgeschaltet worden.

a) MaKkTUYeCKH TpeceaaTe]h HAOIOIaTEIIBHOTO COBETA OblLl OMCMPAHEH OT
pEIICHHUS BaXKHBIX BOIIPOCOB.

b) dakTthuecku mpencenaTens HAOMIONATEIBHOTO COBETA OMCMPAHUIU OT
pEIICHHUS BaYKHBIX BOIIPOCOB.

4. Der Vertrag war durch die AuBenminister beider Lander unterzeichnet
worden.

a) JloroBop w11 noonucan MAHUCTPAMU MHOCTPAHHBIX JIe] 00EUX CTpaH.

b) JloroBop noonucanu MUHACTPHI HHOCTPAHHBIX JIe] 00CHX CTpaH.

5. Das Abkommen wird in der ndchsten Woche unterzeichnet werden.
Cornamenue OyJeT MOAMMCAHO HA CIEAYIOIICH Heerne.

Kak moka3pIBalOT MPUMEPHI, OTIIMYUTCIIEHBIMKM YePTaMU MaCCHBa B HEMEIIKOM
SI3BIKE CJICAYET CYUTATh TO, YTO:

a) Bce (OpMBI TIacCWBA CIIOKHBIC, COCTOSIIME W3 JBYX 4YacTed: wu3
COOTBETCTBYMOIIEH (opMBI BcromorarenbHoro rmaroiga werden (Priasens - 1;
Prateritum - 2; Perfekt - 3; Plusquamperfekt - 4; Futurum | - 5) u Partizip I
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CMBICJIOBOT'O TJIaroJjia; Py 3TOM CJISAYEeT HMETh B BHY, 4TO B coctaB (opm Perfekt u
Plusquamperfekt Bxomut crapas ¢opma Partizip Il rmaroma werden - worden, a He
geworden.

b) B mpemIoKEHWH C TACCHBHOW KOHCTPYKIMEW MPOW3BOIUTENH JCUCTBUSA
MOJKET Ha3bIBAThCSA - B ATOM Cllydyae OH 0003HAYAeTCs KOCBEHHBIM JOTOJHEHHUEM C
npeioraMu VOn wim durch uim He Ha3bIBAThCS.

[Tpu mepeBojie maccuBa HY)KHO YUUTHIBAThH, YTO:

1. Hemenkue maccuBHbIe (HOPMBI YHMOTPEOSAIOTCS 3HAUUTENBHO Yalle, YeM
CTpaJaTeNbHBIN 3aJI0T B PYCCKOM SI3BIKE; MO3TOMY JUISI UX TIEPEBO/Ia HA PYCCKUHN S3BIK
Hapsamy ¢ ¢GopMaMu CTpPaJaTeIbHOTO 3ajora 4acTo HCIONB3YOTCS KOHCTPYKIIUU
JICHCTBUTEIHLHOTO 3aJI0TA.

2. CrpanarenbHasi ¥ AeHCTBUTENbHAsA (POPMBI B pyCCKOM TEPEBOJIE HE BCErAa
WUICHTUYHBI, WX BBIOOP OMpEEIIeTCS KOHTEKCTOM, JIEKCHUYSCKHMM 3HAYCHHEM
CMBICJIOBOT'O TJ1aroJia, A3bIKOBOM TPaIULIUEN.

3. Hepenko nns mepeBona ¢opM maccwBa MPUOETAIOT K COYETAHMIO TJIarojia
,OBITB" (B HACTOAIIEM WJIM TMPOIIEAIIEM BpPEMEHH) C KpaTkod ¢dopmoi
CTpaJlaTeILHOTO MPUYACTHUS MPOIIEIIETO BPEMEHHU.

4. B ToM cnyuae, Korja g nepeBoja (Gopm maccuBa UCHOIL3YIOTCS (HOPMBI
CTpajaTeIbHOTO 3aJioTa, CYIIECTBUTEIBHOE WM MECTOMMEHHE, 0003HaYaroIme
MIPOU3BOIUTEIIS JCUCTBUS, CTOSIIUE TIOCIIE TTpeuIoroB VON wiau durch, mepesoasrcs ¢
MOMOIIBIO CYIIECTBUTEIHLHOTO HIJIM MECTOMMEHUS B TBOPUTEIILHOM IaJIEKe.

5. Ecam mepeBojl OCYLIECTBISIETCA C HCIONb30BaHUEM (OPM aKTHBHOIO
3ajl0ora, TO B OTOM CiIy4ae MPOU3BOIUTENb JACHCTBUS TMEPEIACTCS C TOMOIIBIO
CYIIIECTBUTEILHOTO B UMEHUTEILHOM TIa/IEKE.

NHorna nmaccuB BCTpeyaeTcs B MPEAIOKEHUSIX, B KOTOPBIX HE YKAa3aHO JIUIIO WK
IpeIMET, Ha KOTOPBIM HAIPaBJICHO JIEHCTBHE, a TAaK)KEe HE 0003HAYCHO JIEHCTBYIOIIEE
muno. Takoil mnaccuB HazpiBaeTcs Oe3nmnyHbIM. B kauyecTBe (popmanbHOro
MOJJICKAIIETO B ATHUX NPEUIOKCHHUSIX BBICTYyMAaeT OE3MMYHOE MECTOMMEHHUE €S,
KOTOpPOE OMYyCKAaeTCsl MpU OOpaTHOM MOPSAKE CIOB. Be3NnuHbIN MaccUB CXONIEH B
CBOEM YHOTPEOJICHUH C MPEIOKEHUIMA C MECTOMMEHUEM Man U MepeBOIUTCS Ha
PYCCKHIl I3BIK TIIAr0JI0M 3-TO JIMIAa MHOKECTBEHHOTO uncia, Hanpumep: Uberall wird
viel gebaut. - TloBciomy wmHOro crpost. MHDUHUTHB maccuBa 4daiie BCETO
yIOTpeOIsIeTCSS B COYECTAaHUU C MOJAIBHBIMH TJIATOJAMH W TIEPEBOIUTCS
COUYCTAHMSIMH <«JIOJDKEH OBITB», «MOXeT ObITh» U T.1. Hampumep: Die Legierung soll
untersucht werden. - Dtot cmaB doacen dvims uccaenonan. (Diese Aufgabe kann
gelost werden. - aTa 3aaya moorcem 6vimob pewiena).

3. IlepeBoa npe3eHca KOHBLIOHKTHBA
B Hay4HBIX U MyOIMIIMCTUYSCKUX TEKCTAX JIOBOJIBHO IUPOKO PACIIPOCTPAHEHO
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ynoTtpeOieHne TMpe3eHca KOHBIOHKTHBA, YTO OOYCIOBIMBAET HEOOXOIUMOCTH
YCBOCHHUS JaHHOW TrpamMMaTH4YecKoi ¢Gopmbl. OTIMYHUTEILHBIMU  IIPH3HAKAMH
CIPSDKCHHS TJIaroJIOB B MPE3CHCE KOHBIOHKTHBA SBISIOTCA: 1) cyddHKC -€ BO BCeX
JUIAX CIUHCTBEHHOIO MW MHOXKECTBEHHOI'O 4YHCIA, 2) OTCYTCTBHE JIMYHBIX
OKOHYaHUW B 1-M M 3-M JHIle €JUHCTBEHHOTO JUIA; 3) COXPAaHEHUE KOPHEBOTO
[JIACHOTO BO 2-M W 3-M JWIlE €IWHCTBEHHOTO YHCJA Y TJarojoB CHJIBHOTO
cupspkeHus; 4) COXpaHEHHE KOPHEBOTO TJACHOTO WH(PWHUTHBA B €IUHCTBEHHOM
YHCJIC Y MOJIAJIbHBIX TJIar0JIOB.

[Ipe3eHC KOHBIOHKTHBA YIOTPEOJIIETCS B CaMOCTOSTCIBHBIX IPEIIOKEHUIX
JUTSI BBIPAYKCHUS:

1) Ilpennucanus, yka3aHHs, COBETa: B 3TOM Cllydae NpPE3e¢HC KOHBIOHKTHBA
COYETaeTCs C MECTOMMEHUEM Man | MepeBOAUTCS HA PYCCKHH SI3BIK HEOTPEIeTICHHOM
dbopMoii rIarona B COYETaHUHU CO CIOBAMH «HAJO0, CIACAYET» WM TJIAr0JIOM BO 2-M
JUIE MHOKECTBEHHOTO 4YHCJIa TIOBEJIUTEIHLHOTO HAKIOHEHHS, Hampumep: Man
untersuche zuerst die Existenzbedingungen der Menschen. - Caawana ciredyem
uccnedosams yCiaoBHs CyliecTBOBaHus nojen. Unu: Uccnedyiime cHavdana ycioBus
CYILIECTBOBAHMSI JIIOJICH.

2) YcnoBusi, IpeanoiokKeHus, AOMyIICHUs; B 9TOM CiIydae Tiaroi B (opme
Mpe3eHCa KOHBIOHKTHBA IIEPEBOAMTCS HACTOAIMMM WM OyAaylnuM BpEeMEHEM B
COYCTAaHWH CO CIIOBAMH «IPEAMOJIOKNAM, YTO», <JIOMYCTHM, YTO», «IIYCThHY,
nanpumep: Der Druck sei gleich 50 kg. - Ilycms naBnenue paBusiercs 50 kr. Die
Leistung des Motors betrage 65 PS. Jonycmum, (npeononosicum), umo MOUTHOCTH
MoTOpa OyAeT paBHa (cocTaBiseT) 65 J.c.

[Ipe3eHC KOHBIOHKTHBA MOXET BbIpaXaTh oOOpaileHue K 3-My JIHILY,
BhIp@KEHHOMY B (hopMe MojyIexkariero. B takom ciydae rjaroi Sein B mpe3eHce
KOHBIOHKTHBA TEPEBOJMUTCS COUYETAHHUEM TJIarojia COBEPIICHHOTO BuAa OymyIero
BPEMEHHU CO CIIOBOM «ITyCTh», KOTOPOE CTOUT B Hadajie MPEAJIOKCHHs, HapuMep:
Man schalte den Motor ein. - Ilycts BkmtouaeT motop! MHorma BerpeuaeTcs
coyeTaHMe TJiaroja Sein B KoHbIOHKTHBE + npuvactue |l. Takoe coueTanue ciemyer
NEPEBOJIUTh HA PYCCKUM S3BIK 1-M JIMIIOM MHOXECTBEHHOTO YHCJIa MTOBEIUTEIHHOTO
HAKJIOHCHMS HIIM CJIOBaMHU «HaI0, HEOOXOIMMO, cieayeT», Hampumep: Hier seien
noch einige Beweise angefiihrt. - Ilpusedem 3mech HeCKONBKO qOKa3aTeabCTB. Mimu:
3nech HyocHO (credyem) PUBECTH HECKOJIBKO JTOKA3aTEIIbCTB.

['maro: sein B mpe3eHce KOHBIOHKTHUBA MOXKET BCTPETUTHLCS B 000poTe €S Sei +
Partizip Il, m Torma OH mMEpPEeBOAMTCA KaK «CIEAyeT, HEOOXOIUMO, HYKHOY,
Hanpumep: ES sei hier betont, ... - 3necw cnenyer momguepkHyTs, ... ES sei erwahnt, ... -
Heobxoaumo ynomsiHyTh,...
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4. TlepeBoa MOJAJbHBIX IJ1ar0JIOB

CnoXHOCTh TEpeBOJila MOJAJIbHBIX TJIAroJiOB, YacTO BCTPEYAIOIIUXCS B
HAy4YHOU JUTEpaType, 3aKJII0UYaeTCsd B TOM, UYTO IOMUMO CBOETO OCHOBHOT'O 3HAYEHUS
OHM 00JIaJIal0T CIIOCOOHOCTBIO TepeaaBaTh PA3IMUYHbIE OTTEHKH HPeOnoN0NHCeHUs. C
pa3IMYHON 10N yBEpeHHOCTHM. Ha pycckmil S3bIK MOJAQJIBHBIE TJIAroJIbl IIPU
BBIPOKCHHUH TIPEIIOIOKEHUS MOTYT HE TIEPEBOIUTHCS, a TIEPEIaBATHCS MOJIATbHBIMH
CJIIOBAMH:

1. miissen - mo Bcel BEPOSITHOCTH, BEPOATHO, HaBEpHOE (OYEHBH OObIIas
cTeneHb BepostHocTH: Das Epizentrum der Katastrophe muss etwa 120 km nordlich
von der Stadt gewesen sein. - DmuueHTp KatacTpodbl no 6ceil seposmuocmu
HaxoauTcst okojo 120 kM ceBepHee ropoja.

2. konnen - MoxeT OBITh, BO3MOXHO (TIPETIOI0KEHNE OCHOBAHO Ha (haKTax
peasbHO# neiictBuTenbHocTH): N diesem Falle kann auch ein Einfluss der
magnetischen Wellen vorhanden sein. - B a3tom ciydae 603mocHo BIWASHUC
MAarHUTHBIX TTOJIEH.

3. diirfen - BroiHE MOKHO MPEIIOIOXKHUTh, CKOPEE BCET0, BEPOSITHO (OOJbIIIast
crereHb BeposTHocTH): Unsere Argumente diirfen mehr als Beweis fiir diese These
sein. - Bnoine MONCHO Npeononodicums, 4TO HAIIHM apTyMEHThl O3HAYAIOT OOJIBIIIE,
YeM JI0Ka3aTeabCTBA ATOTO TE3HUCA.

4. mogen - MoXeT ObITh, BO3MOXKHO (CpPaBHHUTEJIHHO HEOOJbINAs CTENCHBb
yBepeHHOCTH): ES mag von Interesse sein, wenn man seine Einstellung zu diesem
Problem naherpriift. - Bonee TtmiarenpbHOE W3ydeHHE €ro TO3UIUU 1O JAHHON
npooJIeMe, 803MOICHO, NPedCmasum uHmepec.

5. wollen - O (cyOBeKT) YTBEp)KIAET, YTO OH AKOOBIL... (TOBOPSAIINI MepeaacT
qy)KHe CJIOBA, HO COMHEBAETCS B MX COOTBETCTBUH JeiicTBUTENbHOCTH): Mitte April
will die Brigade ihre Montage abgeschlossen haben. bpuraga yreBepxaaer, 4to oHa
3aKOHYMJIA MOHTAX B CEpEIUHE anpers.

6. sollen - T'oBopsT, yTBepKAarOT, MEPEAAIOT, COTJIACHO... (YTBEPKICHHE CO
CCBIJIKOM Ha 4y»ue cioBa: worden sein.

5. IlepeBoJ KOHCTPYKIHMIi 10JUKEHCTBOBAHUS M BO3MOKHOCTH
B chmernuanpHON JHMTEpaType 4YacTo BeTpedaroTcst riaroisl haben u sein B
COYCTAaHUU C JPYIMM TIJIaroJioM B WHGUHHUTHBE C dYacTUIlEH, 00pa3ys CII0KHOE

cKazyemoe.
Couemanuss haben + zu + Infinitiv u sein + zu + Infinitiv BeIpaxaroT
JOJDKCHCTBOBAHHE, PEXE - BO3MOXHOCTb, M COOTBETCTBYIOT II0 3HAYCHUIO

MOJaabHBIM Tiarojgam miissen, sollen u, pexe, konnen. Coueranue haben + zu +
Infinitiv  03Hawaer OJDKEHCTBOBAHME M MMEET AaKTUBHOE 3HadeHue. OHO
yIOTPeOJIAETCs, KOT/Ia MOJIeKaIIee SIBIAETCS CyObEKTOM, IPOU3BOIAIINM JCHCTBHIE,
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U TIEPEBOJIUTCS CJIOBAMH «JOJDKCH, HAJUICKHUT, HY)KHO», HanpuMep: Die progressiven
Journalisten haben die Leser objektiv iiber alle Ereignisse in der Welt zu informieren.
- [IporpeccuBHbBIC KYPHAIUCTHI 00/1/CHbI OOBEKTUBHO UHGDOPMUPOBAMb YNTATENEH O
BCEX IMPOUCXOAAIMMX coObITHsAX. Ecam ke coderanue haben + zu + Infinitiv
BBIpaKaeT BO3MOXKHOCTh, OHO MEPEBOAMUTCS rirarojioM ,,Moub': Der Minister hatte zu
dieser Frage viel Wichtiges mitzuteilen. - MuHUCTp MOT COOOUUTH TO AITOMY
BOITPOCY MHOTO Ba)KHOTO.

Couemanue Sein + zu + Infinitiv o3HadaeT OKCHCTBOBAHWE WU
BO3MOXXHOCTh M UMEET TMacCUBHBIA xapaktep. l[lognexaiiee B 3TOM ciydae
o00O3HayaeT MpeaMeT WM JHUI0, Ha KOTOpOE HampapiieHO jAeiicTBue. JlaHHoe
COYCTaHUE TICPEBOTUTCS Kak ,,CIICAYET, TOJKECH ObITh, MOXET OBITH", HalIpUMep: a)
Die Erforschungen der neuen Legierungen sind fortzusetzen. - VccienoBaHusi HOBBIX
CILTaBOB ciedyem npoooixcums, 0) Dieses Metall ist leicht zu schweif3en. - Dror
MeTalI jieeko ceapueams, B) Daraus folgt / ist zu entnehmen,... - I3 3Toro MoxHO
3aKJTFOYUTh, YTO... .

Ilepesoo couemanuui brauchen, suchen, verstehen, wissen + zu + Infinitiv.
[lepeuriciieHHbIE COUYETAHUS HEPEAKO YIMOTPEOJSIOTCS B HAYYHOM U TEXHUYECKOU
auteparype. Ha pycckuii s3bIk OHU MEPEeBOAATCS CIEAyIONMM oOpa3oM: brauchen +
zu + Infinitiv - reo6xoauMo, HYKHO, TpeOyeTcst; Wissen u verstehen + zu + Infinitiv -
yMETh, MOYb, OBITb B COCTOSHHUHU (caenaTh 4To-au00): suchen + zu + Infinitiv
neITaThes (cnenats 4ro-11bo). Hanpumep:

1. Diese Frage lasst sich losen. Sie brauchen nur eine richtige Methode
anzuwenden. - DTOT BOIIPOC MOXKHO PELINTh. BaM HY)KHO JIMIIb HANTH TPABUIIbHBIN
METO/I.

2. Wenn jemand die bestehenden Vertrdge in Europa zu verletzen sucht, so
sind es die Revanchisten. - Eciu KTO-TO nsimaemcsi HapylIUTh CYIIECTBYIOIIHE
JIOTOBOPHI B EBporie, To 3TO peBaHIIKMCTHI.

3. Sie wussten, ihren Vorteil weitgehend zu nutzen. - Ouu cymenu mupoko
HCITOJTH30BaTh CBOE TIPEUMYIIECTBO.

4. Er versteht es zu schatzen. - Ou moowcem (B COCTOSHUM) 3TO OICHHTb.

6. IlepeBoa pacnpocTpaHeHHBIX ONpeeIeHuii

PacnpocTpaHeHHOe ompenesieHre, 4acTO BCTpPEYaIolleecss B CIEUaIbHON
JuTeparype, NPEACTaBIsSeT [JIsi TMEepeBojJia Ha PYCCKUU SI3bIK 3HAYUTEIIbHbBIC
TpyaHocTH. PacnpocTpaHeHHOE omnpeiesieHue COJEPKUT, KaK MpaBuiio, nmpudactue |
u ll, pexxe nmpunarateabHOe, ¢ OTHOCSAIIUMUCS K HEMY TMOSICHUTEIbHBIMHU CIIOBAMH,
KOTOpPBIE PACIOJIaralOTCd MEXIYy AapTUKJIEM WIA 3aMEHSIONIMM €ro CJIOBOM H
CYIIECTBUTEIbHBIM, K KOTOPOMY OHHU OTHOcATcs. Omnpenensoniee CIoBO
pacriojaraeTcsi HEMOCPEJACTBEHHO TMepell OMpPEACNISIEMbIM  CYIIECTBUTEIbHBIM.
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I[OHOJIHI/ITGHBHLIC CJIOB4, TIIOACHANOIIHNC OIPCACIAIOmICC CJIOBO, CTOAT MCKIAY
APTUKIICM U OIIPCACIIAIOINM CIIOBOM.

Buemnumu IMpU3HaKaM1 paCIIpOCTPAaHCHHOT'O OIIPCACICHUS ABJIAIOTCA:

a) nBa aptukis, crosmue psgoM: Das den elektrischen Strom verbrauchende
Gerat heiflt Stromverbraucher. - IIpuGop, mOTpeONAONIMIA IINEKTPUIESCKUN TOK,
Ha3bIBACTCA HOTpC6I/ITeJ'H) TOKa.

0) apTukib (WM yKa3aTellbHOe MecTOMMEHHUE) U MPEIJIOT, CTOSIIUE PSIIOM:
Die vom Kollektiv geleistete Arbeit brachte gute Erfolge. Pabora, xortopyro
IMpoaciiall KOJUICKTHB, Jajla XOpOILIUC PC3YyJIbTAThI.

[Topsimoxk mepeBoma pPaCHPOCTPAHEHHOTO OIPEACICHUSI Ha PYCCKUM  S3bIK
CIIC YOI

1) mo apTHKII0 WIM 3aMCHSIONIEMY €ro cjioBy (yKa3aTeIbHOMY HJIH
NPUTSDKATCIIBHOMY MECTOMMCHHUIO, YUCJIUTEILHOMY ) CIIEqyeT HaWUTH
CYmCCTBHUTCIIBHOC, K KOTOPOMY OTHOCHUTCA pPaCIpOCTPaHCHHOC OIIPCACICHUC, U
IMpCKAC BCETO, IIEPEBECTU 3TO CYIICCTBUTCIILHOC,

2) 3aTCM HYJKHO IICPCBCCTU IIPHUYACTUC WM IMPUIATraTCIBbHOC, CTOMAIICC IICPCH
CYIICCTBUTCIILHBIM,

3) ITIOCJIC 3TOI0 CIICAYCT IICPCBOANUTL BCC ITOACHUTCIIBHBIC CJI0BA, OTHOCAIIHNCCA
K MPUYACTHIO, B TOM TOpPSJIKE, B KOTOPOM OHH CJEAyIOT, Hampumep: Der in der
Flissigkeit geloste Stoff zerfillt in seine Bestandteile. - BemectBo, pactBopeHHOE B
KHUIIKOCTH, pacmanaeTcsi Ha cocraBHble dactu. Die Zahl der in der Natur
vorkommenden Elemente betragt 104. - Ywucio 31eMEHTOB, BCTPEUYAIOIIUXCS B
npupoje, cocrapiseT 104,

Hepenxo mnpuuactue |l, BwicTynaromee B pojid  pacnpoCTPaHEHHOTO
onpeneneHus, ynorpeossercsa ¢ yactuuen Zu. B Takom ciiyyae OHO UMEET MaCCUBHOE
3HAYCHUC U MCPEBOAUTCS, B 3aBUCHUMOCTH OT KOHTCKCTA, IMOCPCACTBOM IMPHUIACTHOI'O
060p0Ta 0] 051 OIIpCACIUTCIILHOT'O MpuAaTOYHOIO MMpCaJIOKCHU . Ecnu
PacCipoCTpaHCHHOC OIIPCACIICHUC HC ABJIACTCA OYCHBb I'POMO3AKHUM, OIIPCACIIAIOIICC
CIOBO M IIOACHAKOIIHNC €TI0 JOIIOJHUTCIIBHBIC<CIIOBA B PYCCKOM IICPCBOJC
IIOMEIIA0TCA HCTIOCPCACTBCHHO nepen onpeaciIsiICMbIM CYmEeCTBUTCIIbHBIM,
Hanpumep:

a) Vor der Expedition standen mehrere schwer zu erfiilllende Aufgaben. -
Hepez[ BKCHGI[HHHeﬁ CTOsJIO MHOTO TPYAHO BBIIIOJIHUMBIX 3a1a4.

0) Die von uns zu lésenden Fragen sollen morgen besprochen werden. -
Borpocsl, KoTOpble HaM el1ie MPEACTOUT PELIUTh, JOJKHBI ObITh 00CYKIEHBI 3aBTpA.

7. Partizip I ¢ vacTuunei ,,zu*

Partizip 1 ¢ gactumeii "zU" mepeq HUM BBIpakKaeT HEOOXOIUMOCTH (pexe
BO3MOJKHOCTB) MPEACTOSIIEr0 ACWCTBHSA, T. €. YKa3bIBaeT, YTO JIOJDKHO OBIThH
CJIeJIaHO C TIPEeAMETOM (JTUIIOM).
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B npemoxenuu Partizip I ¢ zu Bceraa siBisieTcs onpeeiCHHEM U CTOUT Iepe
CYIIECTBUTEIbHBIM.

Partizip I ¢ zu Bcerma HWMeeT IaCCHBHBIA CMBICI, BCJICICTBHE YETO
yHoTpeOseTCs TOMBKO OT MEPEXOIHBIX TJIaroJioB.

Ha pycckuii s3pik Partizip I ¢ zZU mepeBOIUTCS ONMUCATEIBHO, OOBIYHO
MPUAATOYHBIM MPEJI0KCHUEM, HAUMHAIOIIUMCS CJIOBAaMHU "KOTOPBINA TOJDKEH OBITH",
"KOTOpPOTO HYXKHO (clemyeT, HeoO0xoaumo)", "KOTOPOTO MOXKHO' WM TPUYACTHEM
HACTOSIIEro BpeMeHu ¢ cyhdukcom "um" unu "em".

ITpumep: Die Arbeitsgeschwindigkeit wird reduziert, um das zu verarbeitende
Volumen an Rohware zu verringern.

[lepeBoa: PabGoudas ckopocTh CHUXKAETCs, YTOObI YMEHBUIUTH OOBEM CHIPbS,
KOTOPBIN TOJKEH OBITh MepepadoTan (KOTOPhIH HEOOX0AMMO MepepadoTaTh).

Y  mpuuactuit I, 00pa3oBaHHBIX OT  TIJarojloB C  OTAEISEMOM
PUCTABKOM, ZU CTOUT MEXKIY NMPHUCTAaBKOM M OCHOBOM rjaroja W MUILIETCS C HUMU
CJIMTHO.

[Tpumep: Diese vorher festzulegenden Einsatzbedingungen schlieBen die
Bedienungsqualitit und das Einsatzregime ein.

IlepeBoa: OTu 3apaHee OMNpENENSIEMbIE YCIOBUS HMCIOJIb30BAHUS BKIIOYAIOT
KaueCcTBO OOCITY>KMBAHUS U PEKUM PAOOTHI.

WNuorpa Partizip I ¢ wyactumedt zU mepeBOAMTCS TIPH IOMOIIU CJIOBa
"momiexxamuin'.

[Ipumep: Die Technik stellt immer neue und hohere Anforderungen an das zu
verarbeitende Material.

[TepeBon: TexHuka mpenbsBiIseT BCE HOBbIE M 00Jiee BHICOKUE TPeOOBaHUS K
MaTtepuany, mojjexamnemMy oopadoTke.

8. O060co0/1eHHbIE MPUYACTHBIE 000POTHI

O060co061eHHbIEC TPUYACTHBIE 000OPOTHI COCTOAT U3 MpUYACTUA | wiu mpuyacTus
IT m 3aBUCAIIMX OT HUX CJIOB.

[TpakThueckn crueayeT ykasath, 4to Partizip I B mpuuactHom obopoTe
MEePEBOUTCA OOBIYHO JeepPUIaCTHEM HECOBEPIICHHOTO BUAA (MHOTIA TPUYACTHEM
HACTOSIIIETO0 BPEMEHU JEHCTBUTEIBHOTO 3aJ10Ta, KOTAa

PUYACTHBIN 000opoT 3aMEeHsIeT OTIpeIeIUTENIbHOE NPUAATOYHOE
PEAJIOKEHNUE).

Partizip I cTouT B KOHIIE MPUYACTHOTO 00OpPOTa, B TO BPEMs KaK B PYyCCKOM
A3bIKE JIECPUYACTUE CTOUT B Hayaje AeenpruyacTHOro obopora.

ITpumep: Bei einer bestimmten Temperatur nimmt das Gas immer eine
bestimmte Menge Wasser auf, die, in Dampfform {ibergehend, einen gewissen
Druck austibt.
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IlepeBon: Ilpm omnpeneneHHoM TeMIeparype ra3 BCerga MOTJIOLIAET
OIPEJICIICHHOE KOJINYECTBO BOJBI, KOTOpas, MEpexojs B razoo0pasHyro ¢opmy,
IPOU3BOJIUT U3BECTHOE JABJICHUE.

Bo Bcex ciydasix nmepeBoj] IpUYACTHBIX OOOPOTOB CJIENYET HAYMHAThH C CAMOIO
pUYaCTHSL.

9. lepeBox MHPUHUTUBHBIX TPy ¥ HHPUHUTUBHBIX 000POTOB

Nuduantnr (HeompeneneHHas ¢opma Tiaroja) o003HAYaeT NCUCTBUE WITH
COCTOSIHME BHE CBS3U C KaKUM-TMOO JuioMm. B mpemyioxkeHUn oH B OOJIBIIMHCTBE
ClIy4yaeB 3aBUCUT OT JApPYyroro cjoBa M CTaBUTCS, Kak MpaBUIO, B KOHIIE
PEIJIOKEHUS], OTACISASICH OT OCTAIbHON YaCTH MPEJIOAKEHUS 3aISITOM.

[lepeBon WHGUHUTHBHBIX TPYII W OOOPOTOB HAa PYCCKHHA S3BIK CIEIYET
HaYMHATh ¢ MHOWHHUTHBA, a 3aTEM IEPEBOANTH IMOSCHSIOIINE CJIOBA, BXOJSIIUE B
cocrtaB 3toi rpymnmbl, Hampumep: Das Studium der Chemie ermdoglicht es uns, die
Eigenschaften der Stoffe kennenzulernen. H3yuenune XuMuM TIO3BOJSET HaM
MO3HAKOMUTHCSI CO CBOMCTBaMH BeliecTB. Ha pycckuit si3pIk MHOUHUTUBHBIC TPYIIIIHI,
B COCTaB KOTOPBIX BXOAUT UHPUHUTHUB |, mepeBoasTCS:

a) MHOUHUTHBHON Tpymmod 6Oe3 coro3a «4uToObD»: ES ist wichtig, dieses
Problem rechtzeitig zu l6sen. - BaxkHo cBoeBpeMeHHO peuiums 3Ty podIIemy;

0) MHQUHUTUBHOU TpymIoi ¢ cor3oM «uToOby: Wir begniigen uns nicht
damit, das Problem nur zu nennen. - Msl He JAOBOJBCTBYEMCS TEM, umoObl I
Ha3BaTh NMpooOIIEMY;

B) NPHUIATOYHBIM TPEJIOKEHHEM C COwo30M «uto»: Er ist stolz darauf,
Klassenbester zu sein. - OH ropauTcs TeM, YTO SIBJISCTCS JYYIIAM YYCHHUKOM B
KJ1acce.

B HeMenkoMm s3bIK€  CYHIECTBYIOT TpH HWH(PUHUTHBHBIX  000pOTa,
BBICTYMAIOMIMX B (PYHKIIMM OOCTOSITENIbCTBA.

NuduaUTHBHBIA 000pOT ¢ UM ... ZU BCTpedYaeTCs B CIEIUATbHBIX TEKCTax
qare Apyrux 00opotoB. OH yKa3bIBaeT Ha ye/ib OeliCmaus v TI0 3HAYCHHUIO COBIAIacT
C TPUIATOYHBIM TpemsioKeHHeM TIlenu. Ha pycckuil s3bIK OHU TEPEBOIATCA
WHOUHUTHBHBIMY TPYIIIIAMH C COI03aMHU «UTOOBD», «IJISI TOTO, YTOOBD), HATTPUMED,

Um Elektrizitiat zu erzeugen, braucht man Wasserkraft. - /[ns moco, umo6wi
MOJIYYUTh DJIEKTPOIHEPTHUIO, UCTIONH3YIOT CUITY BOJIBI.

NHpuauTHBHBIA 000poT ¢ Ohne ... ZU coBmagaeT IO 3HAYCHUIO C
OTPHUIATENFHBIM TPUAATOYHBIM MpEeaoKeHueM olpas3a AeHcTBHs. DTOT 000pOT
MIEPEBOAUTCS Ha PYCCKUM SI3BIK deenpuyacmuem HACTOSIIETO BPEMEHHU C OTPHUIIAHUEM
«Hex: Eis bleibt auf der Wasserfliche schwimmen, ohne nach unten zu sinken. - Jlen
IJIaBaeT Ha IOBEPXHOCTH BOJIbI, He nocpyaascs (B Hee).

NuduantrBHBI 000poT C Statt... ZU coBmagaeT mo 3HaYEHUIO C MPUIATOUYHBIM
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peUIOKEHHEM oOpas3a IEHCTBHS W TEPEBOIUTCS HA PYCCKHUH S3bIK C MOMOIIBIO
CO03a «BMECTO TOro 4T0o0bI», Harpumep: Dieser Stoff bleibt auf der Oberflache, statt
sich im Wasser zu 16sen. - DTo BeIIeCTBO OCTACTCS HA MOBEPXHOCTH, BMECHO MO20
YmobwvL pacmeopumvcs B BOJI€.

VI. TEKCTHBI JJIsA PEOEPUPOBAHUA U AHHOTUPOBAHUA 11O
HAITPABJIEHHIO ITOATI'OTOBKMN.

Unser Obst.
Welches Obst wiachst bei uns?

Botanik: Unter dem Begriff Obst werden die essbaren, meist saftreichen,
fleischigen Friichte und Samenkerne von hauptsidchlich mehrjdhrigen Bidumen und
Strauchern zusammengefasst.

In Deutschland wachsen Kernobst, Steinobst und Beerenobst. Die meisten
heimischen Obstpflanzen zdhlen zu den Rosengewichsen, das bedeutet, sie haben
auffillige zwittrige Bliiten mit doppelter Bliitenhiille und einen deutlich ausgeprégten
Bliitenbecher.

Obstanbau: Deutschlandweit wird auf einer Fliche von rund 65.000 Hektar
Obst angebaut. Nummer eins ist der Apfel: Er wird auf knapp der Haélfte der
Obstanbaufliache kultiviert. Jahrlich werden in Deutschland rund 1,4 Millionen
Tonnen Obst geerntet. Davon sind 75 Prozent Apfel, 10 Prozent Erdbeeren und 5
Prozent Pflaumen bzw. Zwetschgen. Die wichtigsten Obstanbaugebiete sind am
Bodensee (Baden-Wiirttemberg), im ,,Alten Land“ (Niedersachsen), im Rheinland
(Nordrhein-Westfalen) und in Sachsen. Neben diesen ,,Obstinseln® wird aber auch in
allen anderen Regionen Obst angebaut. Obst, das aus Deutschland kommt, bietet
einige Vorteile: Es wird im optimalen Reifezustand geerntet und gelangt frisch zum
Verbraucher oder fiir einige Monate in Speziallager. ES muss nicht zeit- und
kostenaufwendig von weit her transportiert werden. Produziert wird deutsches Obst
unter strengen Anbaurichtlinien.

Verzehr: Das Obst eignet sich vor allem fiir den Frischverzehr. Es lassen sich
aber auch viele einfache und leckere Snacks und Mahlzeiten damit herstellen. Die
Privathaushalte haben in 2009 durchschnittlich 82,4 Kilogramm Frischobst gekautft.
Der Apfel ist das Lieblingsobst der Deutschen, zu ihm greifen sie am haufigsten.
Etwa 19 Kilogramm frische Apfel verbraucht jeder Haushalt pro Jahr.

Inhaltsstoffe: Obst ist bekannt als sehr guter Lieferant von Vitaminen,
Mineralstoffen, Spurenelementen, Ballaststoffen und sekundéren Pflanzenstoffen. An
Vitaminen ist in Obst vor allem Vitamin C in gro8eren Mengen enthalten, daneben
Betakarotin und Folsdure. An Mineralstoffen sind Kalium, Calcium, Magnesium,
Mangan und Eisen in besonders hohem Mal} enthalten. Da Obst einen hohen
Wassergehalt hat und kaum FEiweil und Fett enthilt, hat es einen niedrigen
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Energiegehalt. Die frisch geernteten und ausgereiften Friichte besitzen den hochsten

Gehalt an wertvollen Inhaltsstoffen und weisen damit die hochste
Néhrstoffdichte aller Lebensmittelgruppen auf. Wer geniefit, was die Saison aktuell
zu bieten hat, erndhrt sich abwechslungsreich und gesund.

Wichtige Obstarten

Obstfriichte stammen von verholzenden oder mehrjdhrigen Bdumen, Strau-
chem oder Stauden. Mit Ausnahme der Niisse sind sie mehr oder weniger siif3
aromatisch und saftig; man kann sie roh verzehren, aber auch auf verschiedene Weise
verarbeiten. Obst war schon im Altertum bekannt und beliebt; bereits im Mittelalter
gehorte Obst nicht nur auf die Tafeln der Adligen, sondern war als Zukost auch bei
den Bauern allgemein verbreitet, und den Mdnchen war selbst wéhrend der Fastenzeit
eine Schiissel Obst als Nachtisch erlaubt. Man stellte sogar VVorschriften auf, wie und
wann das Obst gegessen werden sollte. Eine Bauernregel des Mittelalters besagt:
«Kirschen, Feigen und Weinbeeren sind nach der Hauptmahlzeit zu verzehren,
wihrend Birnen und Pfirsiche auch vorher gut munden. «Vornehme» Obstarten, wie
Quitten, Pfirsiche, Feigen, Mandeln und Maulbeeren, waren jedoch nie Friichte des
Volkes, sondern nur Delikatessen auf den Tafeln der Reichen. Maronen kannte man
nur im Stiden und Stidwesten Europas, Walniisse wurden auch weiter im Norden
angebaut und verzehrt. Das eigentliche «Volksobst» bildeten Apfel, Birnen und
Pflaumen. Haselniisse, Himbeeren und Brombeeren holte man sich aus dem Wald.
Bananen, Orangen und Ananas biirgerten sich erst in den letzten Jahrhunderten ein;
sie waren aber ein Luxusobst, fiir die meisten Menschen unerreichbar.

Man teilt die Obstarten in einige wichtige Gruppen ein: Bei dem in Mitteleuropa
angebauten Obst unterscheiden wir das Kern-, Stein-, Beeren- und Schalenobst.
Erwihnt werden sollen aber auch die aus wiarmeren Liandern kommenden Stidfriichte,
die in unseren Breiten nicht kultiviert werden konnen.

Kernobst

Ein Kinderlied beschreibt anschaulich den Aufbau des Kernobstes, der soge-
nannten Apfelfriichte: «In einem kleinen Apfel, da sieht es lustig aus, es sind darin
fiinf Stiibchen, grad wie in einem Haus. In jedem Stiibchen wohnen zwei Kernchen,
schwarz und Klein, die liegen drin und trdumen vom lieben Sonnenschein». - Die
Samen sind bei den fleischigen Scheinfriichten also in kleine Facher eingebettet, die
von einer dlinnen pergamentartigen Schicht umgeben werden; es ist das Kerngehéuse.
Zum Kernobst gehoren Apfel und Birne, aulerdem Quitte und Eberesche.

Der Apfel
Der Apfel ist unbestritten die am meisten verbreitete Kernobstart. In der
Mythologie des Altertums war er Symbol fiir Fruchtbarkeit und Liebe. Dionysos, der
griechische Gott der Fruchtbarkeit, wurde als Schopfer des Apfelbaumes angesehen.
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Er schenkte ihn Aphrodite, der Gottin der Liebe und der Schonheit. Daher riithrt wohl
der noch aus dem 16. Jahrhundert Uberlieferte Brauch, dass sich Liebende einen
Apfel schenkten. Der Apfel galt aber auch als Sinnbild der Vollkommenheit und
Weltherrschaft; zu den kaiserlichen Insignien gehorte der Reichsapfel. In den vielen
Ausspriichen, Sprichworten und Erzédhlungen vom Apfel wird er fast immer als etwas
Schones angesehen - ein Beweis fiir die grole Wertschitzung, der er sich seit
Jahrhunderten erfreut. Allerdings muss er in einigen Fallen zum Zankapfel geworden
sein und Nachteil gebracht haben, zum Beispiel Adam und Eva, die wegen unerlaub-
ten Apfelgenusses aus dem Paradies vertrieben worden sein sollen. Ob die Menschen
der Friihzeit auf ihren Streifziigen nach Nahrung einen wirklich schmackhaften Apfel
fanden, ist fraglich, obwohl der Kulturapfel ein beachtliches Alter hat. Bereits in der
Jungsteinzeit soll es groB fruchtige Apfel gegeben haben. Wahrscheinlich liegt die
Urheimat des kultivierten Apfels in den seit langem von hochentwickelten Volkern
bewohnten Gebieten Vorderasiens. Noch heute kommen beispielsweise im
Kaukasusgebiet regelrechte Obstwilder vor. Hier sind auch eine Reihe derjenigen
Apfelarten verbreitet, aus denen vermutlich der Kulturapfel entstand. Man nimmt an,
dass neben unserem heimischen Holzapfel auch der Paradiesapfel, der Beeren- und
Kirschapfel beteiligt waren.

Die Agypter des Altertums haben den Apfel sicher nicht gekannt, aber in den
Gérten Syriens war er heimisch. Griechen und Romer nannten bereits zahlreiche
Apfelsorten, wie den Honigapfel, den Horaz in seinen Liedern besungen hat. Im
antiken Rom gab es den Apfel bereits als wertvolles Tafelobst, so dass Tacitus den
Apfel der Germanen abfillig als ,ldndliches Obst“ bewertete. Der Name Apfel
stammt Uibrigens vom althochdeutschen apful ab-ein Beweis fiir sein Heimatrecht
auch bei uns.

Spater sorgten fiir die weitere Verbreitung des Apfels vor allem die Kloster.
Zur Zeit Karls des GroBien im 8. Jahrhundert unterschied man schon siifle und saure
Dauerdpfel, Koch- und Déorrapfel, Frith- oder Spatdpfel. Der Apfel war im
Mittelalter das am meisten verbreitete Obst in den Gérten. Spéter pflanzte man in
den Bauerngirten vor allem die sogenannten Landsorten an, die jeweils nur in
begrenzten geographischen Gebieten bekannt waren. In den letzten Jahrzehnten
sind zahlreiche weltweit kultivierte, wohlschmeckende Hochleistungssorten als
Tafelobst geziichtet worden, und die Vielzahl der Apfelsorten wird immer mehr auf
solche Sorten beschrankt.

Der weille oder rosa Bliitenflor des Apfelbaumes entfaltet sich im Mai; die
Erntezeit der Apfel wihrt von Juli bis Oktober. Fiir die Zeit der Pfliickreife ist die
Sorte massgebend. Ebenso fiir die Genussreife, die oft erst nach langerer Lagerung
in Kisten oder Horden in kiihlen Kellern oder Lagerhdusern bei 80 bis 90 Prozent
relativer Luftfeuchtigkeit erreicht wird. So kann beispielsweise der ,,Klarapfel*, die
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fritheste Apfelsorte, Mitte Juli gepfliickt und bereits Anfang August verzehrt
werden. Die Sorten ,,James Grieve®, ,,Alkmene* oder ,,Carola“ werden Anfang bis
Mitte September geerntet und sind schon von Ende September/Anfang Oktober an
genussreif. Letztere Sorte ist bis Dezember lagerfiahig. Die Sorten ,,Cox Orange*
und ,Auralia“ pflickt man erst Anfang Oktober, sie halten sich dann bis
Februar/Mérz, wihrend zum Beispiel ,,Roter Boskoop®, ,,Herma* oder ,,Ontario*
Ende Oktober vom Baum geholt werden und sich bis Marz/April (letztere Sorte
sogar bis Mai) im Lager aufbewahren lassen. Die Lagerrdume miissen wochentlich
kontrolliert und alle fauligen Friichte ausgesondert werden. So ist der Apfel fast das
ganze Jahr hindurch als Frischobst im Angebot.

Bei der Ernte muss man aber darauf achten, dass die Friichte nicht verletzt
werden und keine Druckstellen bekommen. Leichter Nachtfrost im Herbst schadet
zwar nicht, wir diirfen aber niemals gefrorenes Obst ernten und einlagern.

Heute werden die Apfel in Plantagen und Girten meist als Niederstimme,
Biische und Spindeln im Abstand von 2 bis 4 Metern gezogen oder auch in der
modernen Heckenform, wobei sie niedrig bleiben und bereits 3 bis 4 Jahre nach der
Pflanzung ansehnliche Ernten bringen. Sie sind aber schon nach 15 bis 25 Jahren
durch neue Bdume zu ersetzen, wihrend die frither viel gehaltenen Halb- und
Hochstdamme bis zu 60 Jahre alt werden. Im zeitigen Frithjahr vor Aufbruch der
Knospen wird ein Erziehungsschnitt durchgefiihrt. Es ist darauf zu achten, dass die
Aste moglichst waagerecht stehen man kann sie auch in Bodennihe bringen, indem
man sie an Pflocken anbindet, die fest in die Erde gesteckt werden.

Der Apfelbaum bendtigt durchldssigen, feuchten, mittelschweren, lehm- und
humushaltigen, nahrstoffreichen Boden. In Gegenden mit zu geringem Niederschlag
Im Sommer muss bewissert werden, vor allem bei leichten, sandhaltigen Boden. Im
Gebirge kann man Apfelbdume noch bis 600 Meter Hohe anpflanzen. Die meisten
heute angebauten Sorten tragen regelmifig jedes Jahr, manche bringen nur alle 2 bis
3 Jahre gute Ertrage.

Stark beeintrichtigt werden kann die Ernte durch Schédlinge, besonders den
Apfelbliitenstecher, einen Riisselkdfer, der in die schwellenden Bliitenknospen seine
Eier legt, denen eine Larve entschliipft, die die Bliite zerstort. Auch die Raupen des
Frostspanners fressen sich in aufbrechende Knospen und fithren zum Verlust der
Blatter und Bliiten, wéihrend der Apfelwickler erst nach der Bliite seine Eier an die
kleinen Friichte heftet. Aus ihnen schliipfen die Obstmaden, die sich in den Apfel
einbohren und zur Notreife fiihren. Gegen diese Schéidlinge hilft die Winterspritzung
bzw. Nachbliitenspritzung. Auch Apfelmehltau, eine Pilzerkrankung, kann durch
Nachbliitenspritzung mit Schwefelmitteln bekdmpft werden. Gegen die Monilia- und
Schorfkrankheit helfen vorbeugende Spritzungen mit Kupferpriparaten. Kranke
Friichte sind sofort zu beseitigen. Keine Bekdmpfung ist gegenwértig noch beim
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Feuerbrand mdglich, einer gefdhrlichen Bakterienkrankheit, die sich durch am Baum
verbleibende braune vertrocknete Blatter bemerkbar macht und alle Kernobstarten
befillt. Bei Verdacht auf Feuerbrand ist sofort das Pflanzenschutzamt zu informieren;
der Baum muss dann entfernt werden.

Warum hat der Apfel den Vorrang vor allen Obstarten? Sicher nicht nur wegen
des angenehmen Geschmackes, den ihm die vielen organischen Séauren verleihen, und
wegen des hohen Nihrwertes durch den nicht unbetrdachtlichen Gehalt an
Zuckerarten, die schnell vom Korper aufgenommen werden, sondern auch wegen des
hohen Pektingehaltes, dem wahrscheinlich vor allem der gesundheitliche Wert
zuzuschreiben ist. Infolge des Quellungsvermodgens nimmt Pektin Gérungserreger im
Darm auf. Deshalb ist geriebener roher Apfel eine bewédhrte Didt bei manchen
Darmerkrankungen. Das fiir unsere Gesundheit wichtige Vitamin C ist allerdings in
den einzelnen Apfelsorten in recht unterschiedlichen Mengen vertreten (siehe
Tabelle). Die von vielen bevorzugten rotschaligen Apfel sind in der Regel weniger
vitaminreich als gelbschalige. Die meisten Vitamine befinden sich unmittelbar unter
der Schale; deshalb sollten wir rohe Apfel mdglichst ungeschilt genieBen, nachdem
sie griindlich gewaschen worden sind. Apfel lassen sich gut lagern und transportieren
und vielfaltig verarbeiten (R. 2, 3, 4).

Gediinstete Apfelstiicke und Apfelmus schmecken gut mit Korinthen oder mit
etwas Zitronenschale gewiirzt oder wenn dem Kompott etwas Orangensaft zugesetzt
wird. Geriebene rohe Apfel mit geriebenen rohen Mdhren (im Verhiltnis 1:1), mit
etwas Zucker und Zitronensaft abgeschmeckt, sind eine bekommliche Rohkost, die
man iiber lange Zeit im Jahr bereiten kann. Durch Auspressen des Saftes der in.
Stiicke geschnittenen rohen Apfel gewinnt man Apfelmost und schlieBlich nach
einem Gérprozess Apfelwein. Roher Apfelsaft oder Saft aus gekochten Apfelstiicken,
durch ein Tuch gepresst, mit Zucker im Verhéltnis 1:1 aufgekocht, ergibt Apfelgelee
(R.68). Aus Apfelstiicken kann man Marmelade (R. 72, 75) und Konfitiire bereiten,
die auch gut schmecken, wenn man sie mit anderen Friichten mischt, zum Beispiel
mit Beeren oder mit Pflaumen. Apfelstiicke ohne Schale sind ein guter Kuchenbelag.
Und schlieBlich sollen noch die Apfelringe erwihnt werden, in Scheiben geschnittene
geschilte, vom Kernhaus befreite und dann zu Dorrobst verarbeitete Apfel - eine
Leckerei fiir Kinder oder mit Zucker, etwas Zitronenschale oder auch Zimt gediinstet,
ein wohlschmeckendes Kompott. Seit alters sind Bratdpfel beliebt, die man heute gut
im elektrischen Haushaltgrill bereiten kann. Kandierte Apfel schlieBlich finden nach
wie vor auf Volksfesten groBen Anklang.

Die gesundheitsfordernde Wirkung des Apfels ist seit langem bekannt, ja, der
Apfel ist die gesiindeste und jedermann bekommlichste Obstart. Wir wissen heute,
dass das giinstige Zucker-Sdure-Verhdltnis die erquickende und durststillende
Wirkung des Apfels hervorruft.
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Die Birne

Die Birne ist wahrscheinlich von Persien iiber Armenien und Kleinasien nach
Griechenland gekommen, wo sie schon iiber 1000 Jahre v. u. Z. ein geschétztes Obst
war. Von hier gelangte sie nach Rom und um die Zeitenwende iiber die Alpen. Aber
sie war noch zur Zeit Karls des Groflen in Mitteleuropa recht selten. Zwar ist die
Holzbirne auch in Europa heimisch, und bereits in den Pfahlbauten der Germanen
wurden Reste wilder Birnen gefunden, aber die eigentliche Birnenkultur wird wohl in
Westasien entstanden sein; noch heute gibt es dort ganze Walder aus
Holzbirnbdumen. Vielleicht waren auch andere Arten an der Entstehung unserer
heutigen Birnen beteiligt, wie die Schneebirne der Ostalpen, die Salbeibirne der
Westschweiz oder die Weidenblittrige und die Mandelférmige Birne.

Ob der Name Birne vom althochdeutschen beran = tragen oder vom lateinischen
pirum herriihrt, ist nicht ganz sicher. Jedenfalls wird dieser Name erst seit dem 17.
Jahrhundert verwendet. Damals gab es bei uns schon so viele Sorten, dass man es
,fur verdrieBlich und fast unmoglich hailt, jedes Geschlecht insonderheit zu erklaren®.
Heute kennen wir iiber 1500 Sorten, doch ist man wie beim Apfel bestrebt, ihre Zahl
einzuschrianken und nur wirklich gute, ertragreiche Birnen anzubauen.

Birnbdaume kénnen mit ihrer schlanken Krone und dem kriftigen Stamm bis 20
Meter hoch werden und mehr als ein Menschenalter erreichen. Heute bevorzugt man
aber Niederstimme fiir die moderne Heckenform im Abstand von 2 bis 3 Metern oder
Spindeln und hochstens Viertelstimme. Die weille, stark riechende Bliitenpracht des
Birnbaums erfreut uns im Friihjahr vor der Apfelbliite. Das Holz der Birnbdume ist
frostempfindlicher als das von Apfelbaumen; vor allem bei Frostgraden unter minus
15 Grad C werden Birnen oft geschiadigt. Die meisten Sorten tragen aber
regelmaBiger als die Apfelbdume und bringen in jedem Jahr eine gute Ernte.

Birnen lieben einen ndhrstoffreichen, mittelschweren, tiefgriindigen und warmen
Boden. Sie gedeihen auch noch in trockenen Gegenden, wo der Apfelbaum nicht
mehr so recht fortkommt. Am besten geeignet fiir sie ist das mitteleuropéische
Trockengebiet zwischen Harz und Thiiringer Wald. Hohere Gebirgslagen sind
ungeeignet. Birnen werden vor der Genussreife zur Zeit der Pfliickreife geerntet; sie
bekommen erst durch die Lagerung ihren typischen Geschmack und werden saftig.
Frithe Sorten, die man im August oder September pfliickt, wie ,,Clapps Lieblinge*
LWilliams Christ®, “Gute Luise* oder ,,Konferenzbirne*, sind schon nach 8 bis 14
Tagen genieBbar, halten sich reif aber oft nur wenige Tage. Mittelspite Sorten, wie
,,Alexander Lucas“ und ,,Paris*, pfliickt man im Oktober, sie reifen nach etwa 3 bis 4
Wochen und konnen bis Ende Dezember/Anfang Januar gelagert werden. Spéte
Sorten, wie ,,Nordhduser Winterforelle®, brauchen eine Lagerzeit von 2 bis 3 Mona-
ten, ehe man sie roh verzehren kann. Die genannte Sorte 14sst sich bis Ende Mérz
aufheben.
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Reife Birnen sind sehr druckempfindlich und kaum transportfahig; sie werden
schnell teigig und verlieren ihr Aroma. Heute werden nur noch die weichen,
wiirzigen Butterbirnen mit schmelzendem Fruchtfleisch, die sich auch fiir den
Frischverzehr eignen, angebaut. Frither gab es auch hartfleischige, meist kugelige
Kochbirnen, von denen wir ab und zu noch iltere Baume finden.

Birnbdume werden weniger von Schédlingen befallen als Apfelbdume.
Manchmal treten die Gespinstmotte und die Gespinstwespe auf, die sich ab Juni
durch Gespinstnester bemerkbar machen, in denen die Raupen sitzen. Sie kénnen zu
Kahlfrass ganzer Aste und Biume fiihren. Die Raupennester sind unbedingt
abzuschneiden und zu verbrennen. Der Birnenknospenstecher schiadigt die jungen
Bliitenknospen, so dass die Bdume dann spérlich blithen. Regelméflige Spritzungen
schaffen hier Abhilfe. Auch Birnenschorf kann manchmal schidigend auftreten
Birnen sind durch den hohen Zuckergehalt sehr nahrhaft. Sie besitzen aber nur wenig
organische Sduren (siehe Tabelle). Rohe Birnen wirken leicht stopfend; der Zucker
der gekochten Birnen wird vom Darm leichter verarbeitet. Das sollte man bedenken,
wenn man an Verdauungsstorungen leidet.

Leider werden gekochte Birnen leicht braun und unansehnlich, und wir kénnen
sie nicht so vielseitig verarbeiten wie Apfel. Am besten eignen sie sich fiir Kompott,
mit Zimt oder Nelken gewlirzt, auch einmal mit einer Schokoladensof3e serviert, oder
man verwendet sie zu anderen Speisen (R. 5, 6). Marmelade und Gelee kann man aus
reifen Birnen herstellen (R. 69). ,,Es schmeckt, wenn man es giinstig getroffen hat,
fast wie Honig, ist ebenso dickfliissig und hat eine dunkle Farbe* Fiir Marmelade
sollte man Birnen mit anderen Friichten mischen, weil reine Birnenmarmelade durch
den geringen Fruchtsduregehalt manchem vielleicht etwas fade schmeckt. Auch
Sirupbereitung ist moglich. Most wurde schon von den Romern aus Birnen gewon-
nen. Heute mischt man ihn gern mit etwas Orangensaft oder mit Apfelsaft. Natiirlich
lassen sich Birnenringe oder -viertel auch trocknen; in manchen Gegenden werden
sogar die ganzen Friichte zu Dorrobst verarbeitet. Frither waren sogenannte
Siilzbirnen beliebt, die, mit Fenchel und Dill in Fisser gepresst, bis zum Friihjahr
aufgehoben werden konnten. Allgemein bekannt waren bis in unser Jahrhundert auch
die Essigbirnen, die mit Essig und Zucker, und die Senfbirnen, die zusitzlich mit
Senfkornern konserviert wurden (R. 80). Bratbirnen wird heute kaum jemand mehr
kennen. Im ,,.Buch von guter Speise* wird festgestellt, ,,dass allerlei gebratene Birnen
gesiinder seien denn rohe und gesiinder gebratene denn gesottene®, eine Erfahrung,
die sich in gewisser Weise wissenschaftlich bestdtigt hat. In Zucker eingemacht, wur-
den Birnen als sogenannte Apothekerbirnen sogar gegen allerlei Krankheiten
angeboten. Fiir uns sind sie in dieser Hinsicht bedeutungslos.
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Die Quitte

Die Quitte galt in der Antike wie der Apfel als Symbol fiir Liebe und Frucht-
barkeit. Man weihte sie der Aphrodite, und sie spielte bei Heiratszeremonien eine
Rolle. Plutarch, ein griechischer Schriftsteller im 1. Jahrhundert u. Z., gebot der
Braut, vor dem Betreten des Schlafgemachs eine Quitte zu essen - ein Brauch, der
noch vor Jahren auf dem Balkan verbreitet war.

Wahrscheinlich stammt die Quitte aus Transkaukasien und dem Iran, wo sie
noch heute in den Wildern wild vorkommt. In Afghanistan sind zum Beispiel Quitten
so hiufig wie bei uns Apfel und Birnen. Kultivierte Quitten kannte man in
Griechenland schon lange vor der Zeitenwende als einen Baum ,,bewésserter Garten®.
Die griechische Bezeichnung ,,Apfel von Kydon* deutet darauf hin, dass die Quitte
aus Kydonien, einer Landschaft der Insel Kreta, nach Griechenland kam. In den
griechischen Kolonien Unteritaliens lernten dann die Romer die Quitte kennen, sie
brachten sie spdter in weiter nordlich gelegene Gebiete Europas. Heute werden
Quitten selbst in Norwegen angebaut.

Die 2 bis 4 Meter hohen Quittenstraucher mit unterseits filzigen Bléttern bliihen
erst sehr spit im Jahr, ihre blassrosa oder weillen Biiten erscheinen als letzte der
heimischen Obstbdume von Mitte bis Ende Mai, so dass sie kaum durch Spitfroste
gefdhrdet sind. Die gelblichen, stark duftenden Friichte in Apfel- oder Birnenformen
mit filzigem Uberzug werden meist nach dem ersten Frost gepfliickt. Gegenwiirtig ist
nur die apfelformige Sorte ,,Wudonia“ im Angebot, die Anfang bis Mitte Oktober
geerntet wird und sich auf dem Lager bis Dezember hélt. Quitten sollte man nicht mit
Apfeln und Birnen zusammen aufbewahren, sonst nehmen diese den starken
Quittengeruch an.

Quittenstrducher lieben nahrstoffreichen, kalkhaltigen, humosen Boden in
warmen, geschiitzten Lagen, gedeihen aber auch im Halbschatten. Da es bei strengen
Frosten leicht zu Schiaden kommt, konnen sie in Gegenden mit kalten Wintern nicht
kultiviert werden. Gepflanzt werden die Quitten im Abstand von 3 bis 4 Metern. Sie
haben wenig Schadlinge, ofter tritt, wie bei der Birne, die Gespinstmotte auf.

Das Fleisch der Friichte ist sehr fest und herb, weil es viel Gerbstoffe und
Pektine enthélt (siehe Tabelle). Deshalb werden Quitten kaum roh gegessen. Schon
zur Zeit des grofen romischen Arztes Galenus im 2. Jahrhundert u. Z. kam die
spanische Quittenmarmelade, marmelo genannt, nach Rom. Sie gab spiter allen
Marmeladen ihren Namen. Heute werden Quitten gern zusammen mit anderen
Friichten zu Marmelade und Gelee verarbeitet. Aus reiner Quittenmarmelade, die in
diinne Schichten ausgestrichen und getrocknet wurde, lassen sich Figuren ausstechen.
Die Griechen und Romer verarbeiteten Quitten auch zu Wein und Saft - heute noch
beliebten Getrdnken. Bekannt ist auch Quittenpaste oder Quittenbrot (R. 7);
eingedicktes Fruchtmark der Quitten bezeichnet man als Quittenkése. SchlieBlich gibt
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es kandierte Quitten oder Quittendorrobst und als besondere Delikatesse den
Ouittensenf, ein Gewiirz, das aus Quittenmark, Senfmehl, Ingwer und Koriander
bereitet wird. .

Quitten hatten frither nicht nur Bedeutung als Nahrungsmittel und Obst, Sie
galten sogar als Medizin. Heute wissen wir, dass der hohe Gehalt an Pektinen und
Schleimstoffen bei Schleimhautentziindungen des Nasen-Rachen- Raumes oder des
Magen- und Darmtraktes giinstig wirkt und die Gerbstoffe gegen Durchfille
verwendet werden konnen.

Die Eberesche
Die Eberesche zihlt auch zum Kernobst. Die Zahigkeit des Ebereschenbaumes

gegen die Unbilden der Natur brachte ihm in der Mythologie Sauerkirschen stellen
recht geringe Anspriiche an Boden und Klima und gedeihen in allen Gérten. Sie
kommen auch auf trockenen, nahrstoffarmen Hangen, Halden und Kippen fort. Doch
geben sie nur auf feuchtem, gut gediingtem und durchldssigem Boden bei guter
Pflege hohe Ertrige. Sie wachsen noch bis in hohere Lagen der Gebirge.

Die Schattenmorelle ist besonders anfillig fiir den Moniliapilz, der verbreitet auf
Kern- und Steinobst auftritt. Vor allem in feuchten Sommern kénnen die braunlichen
Féulnisstellen und der weille Polsterschimmel an den Friichten in groBer Menge
auftreten und sogar Triebe zum Absterben bringen. VVorbeugende Spritzungen mit
Kupfermitteln vor der Bliite und Entfernen aller Fruchtmumien vom Baum schaffen
meist Abhilfe.

Sauerkirschen enthalten viel Fruchtsduren und weniger Zucker als die SiB-
kirsche (siehe Tabelle). Deshalb werden sie kaum als rohes Obst gegessen, sondern
mit viel Zucker zu vorziiglichem Kompott, wohlschmeckender Konfitiire und
Marmelade, zu Gelee und dem erfrischenden Kirschmost oder -saft verarbeitet.
Mancher Kirschlikor, wie beispielsweise ,,Cherry Brandy®, wird ebenfalls aus
Sauerkirschen hergestellt. Besonders gut schmecken Knodel, Kuchen und Torten mit
Sauerkirschen oder auch Rote Griitze, die man aus Sauerkirschsaft und Griel3 oder
Sago bereitet. Eine Delikatesse sind KirschkloBe (R. 9); man kann auch eine feine
Kirschspeise bereiten (R. 10). Erwahnt werden sollen schlie8lich die heute kaum
noch bekannten Essigkirschen. Man tiibergie8t die Kirschen mit einer Losung aus
Essig, Wasser und Zucker und kocht sie darin 20 Minuten. Solche Essigkirschen
halten sich sehr lange.

Der Pfirsich
Der Pfirsich ist urspriinglich im mittleren und Ostlichen China zu Hause ge-
wesen, hier gibt es auch heute noch die meisten Wildformen. Schon seit 2200 v. u. Z.
soll er dort kultiviert worden sein, aber erst um die Zeitenwende gelangte er iiber
Kaschmir nach Persien und schlieB8lich nach Griechenland. Im 1. Jahrhundert u. Z.
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erreichte er Rom und andere Gegenden Siidwesteuropas. Aber noch im Mittelalter
baute man den Pfirsich bei uns nur an Fiirstenhofen an. Erst im 17. Jahrhundert
wurden einige Sorten unterschieden, und im 19. Jahrhundert erlangte er auch in
Mitteleuropa weitere Verbreitung. Doch bis heute liegen die eigentlichen
Pfirsichanbaugebiete im siidlichen Europa, in China, Japan und in den USA.

Pfirsiche wachsen meist strauchartig und werden hochstens 6 Meter hoch.
Besonders auffallend sind sie zur Bliitezeit im April oder Anfang Mai, wenn die
rotlichen Bliiten weithin in den Gérten leuchten. Aus ihnen entwickeln sich dann die
weill-, gelb- oder rotfleischigen Friichte. Die rotfleischigen werden als Blutpfirsiche
bezeichnet. Die sogenannten Nacktpfirsiche Nectarinen) haben eine glatte Schale, die
meisten Pfirsichsorten aber eine wollige Auflenhaut. Die grofite Verbreitung besitzen
die weil- und gelbfleischigen Pfirsiche, die auch bei uns angebaut werden.
Unterschieden werden die ,,Kerngeher“ von den ,Héftlingen*, bei denen sich der
Stein nicht vom Fruchtfleisch 16st. Bei den Spétpfirsichen lassen sich die Steine meist
gut 16sen.

Je nach Sorte reifen die Pfirsiche von Anfang Juli bis Ende September. Eine
frithe Sorte ist zum Beispiel ,,Sieger®, die Mitte Juli geniefbar wird und regelmassig
tragt. Im August reifen die Sorten ,,Pilot“ und ,,Naundorfer mit hohen und
regelmassigen Ernten, wihrend die Sorte ,,Proskauer« erst im Laufe des September
die Genussreife erreicht. Da Friichte mit Druckstellen schnell faulen, miissen wir bei
der Ernte sehr vorsichtig sein. Sollen Pfirsiche transportiert werden, sind sie schon im
hartreifen Zustand zu ernten; reife Friichte halten sich hochstens 2 bis 3 Tage.

Pfirsichbiische haben hohe Klimaanspriiche und konnen bei uns nur in warmer,
sonniger, geschiitzter Lage angebaut werden, auf leichtem, durchldssigem, warmem,
ndhrstoffreichem, humosem Boden mit ausreichender Feuchtigkeit.

Man pflanzt Pfirsiche im Abstand von 4 bis 5 Metern, heckenférmig gezogene
Biische bendtigen nur 3 bis 4 Meter Abstand. Pfirsiche werden an Stidwénden auch als
Spalierobst gezogen. An jungen Pfirsichbiischen muss man die jungen Triebe Iim
Friihjahr etwas einkiirzen. Auf ungiinstigem Boden kommt es hiufig zu Gummifluss am
Stamm, und gegen strengere Winterfroste sind die Pfirsiche sehr empfindlich.
Temperaturen unter minus 20 Grad C kénnen zur volligen Vernichtung fiihren. Junge
Pfirsiche beginnen im 3. bis 5. Jahr mit dem Ertrag. Oft leidet der Pfirsich an der
Krauselkrankheit, einer Pilzinfektion, durch die austreibende Blétter verunstaltet werden
und schlieBlich vertrocknen. Man bekidmpft die Krankheit durch Kupfermittel vor
Blattaustrieb, weil viele Sorten die Spritzung in belaubtem Zustand nicht vertragen.

Neben Zucker enthalten Pfirsiche vor allem Aroma- und Geschmacksstoffe. Sie
haben auch einen hohen Kaliumgehalt (siehe Tabelle). Am liebsten werden die
Friichte wohl roh verzehrt. Bei zu reichlichem Genuss kann es allerdings zu
Verdauungsstorungen kommen. Im Mittelalter hiel es sogar: ,,Die Pfirsiche sind dem
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Magen gar schéadlich®. Aber Konrad von Mengenberg schrinkte dies schon ein: ,,Isst
man die Pfirsiche nach anderem Essen, so zerbrechen sie die andere Kost in dem
Magen und verderben sie*“. Wir konnen heute daraus entnehmen, dass man wie alle
Rohkost, die den Magen schneller passiert als das Mittag- oder Abendessen, auch
rohe Pfirsiche besser vor der Hauptmahlzeit verzehrt.

Die Aprikose

Die Aprikose wurde schon im 3. Jahrtausend v. u. Z. in China in Kultur ge-
nommen. Das Heimatgebiet der Wildform reicht von Turkestan bis zur Mandschurei.
Im letzten Jahrhundert v. u. Z. wuchs die Aprikose auch in Armenien, wo sie
Alexander der GrofBe auf seinen Kriegsziigen entdeckte und nach Griechenland
mitbrachte. Er gab ihr die Bezeichnung ,Armenischer Apfel“. Der heute
gebrauchliche Name leitet sich aber vom franzosischen apricot ab. Nach dem
Untergang des Romischen Reiches diirfte die Aprikose in Europa einige Zeit in
Vergessenheit geraten sein. Erst die Araber haben sie spéter im siidlichen Europa
wieder verbreitet. Bis ins 18. Jahrhundert hinein wurde sie héufig zu den Pfirsichen
gezdhlt, ein Zeichen fiir ihre Seltenheit. Auch heute sind Aprikosen kaum in unseren
Garten zu finden.

Die Aprikose erfreut uns als erster Obstbaum im Frithjahr mit ihrer weillen
Bliitenpracht. Oft schon Ende Mirz, wenn der letzte Schnee gerade getaut ist,
entfalten sich die einzeln oder paarweise stehenden Bliiten. Doch zu dieser
unwirtlichen Jahreszeit werden sie nur allzu leicht durch Kéltertickfalle geschidigt,
wenn auch die Bliitenknospe bis minus 4 Grad C vertragen kann.

Die gelben Friichte mit auf der Sonnenseite oft roten Backen reifen bei uns
Anfang bis Mitte August. Es werden gegenwirtig die Sorten ,,Marena“ und
,ungarische Beste zum Anbau empfohlen, die fast in jedem Jahr gute Ertrage
bringen. Die reifen Friichte halten sich nur wenige Tage.

Aprikosenbdume werden etwa 5 Meter hoch und sollten nicht regelmassig
geschnitten werden. Man pflanzt die Biische im Abstand von 5 bis 7 Metern gern an
die Siid- oder Siidwestseite von Mauern, wo sie die notwendige Sommerwérme
bekommen, denn die Aprikose stellt noch hohere Wéarmeanspriiche als der Pfirsich
Der Baum gedeiht in unseren Breiten nur in den wéarmsten Lagen des Tieflandes auf
néhrstoffreichem, humosem, tiefgriindigem und kalkhaltigem Boden. Regelmassige
Bewisserung an trockenen Stellen ist notig, sonst stellt die Aprikose keine hohen
Feuchtigkeitsanspriiche. Da das Holz frosthirter als beim Pfirsich ist, tiberstehen
Aprikosenbdume strenge Winter relativ gut, und es kommt selten zu Schiden.
Schédlinge treten auch ziemlich selten auf. Nur die schon erwihnte Gespinstmotte
mit ihren weillen Gespinsten an den Triebenden kann in manchen Jahren im Juni
stirker in Erscheinung treten. Aus diesem Grunde ist eine regelméssige
Nachwinterspritzung auch flir Aprikosen sehr wichtig.

Aprikosen miissen vollig reif gepfliickt werden, nur dann sind sie angenehm
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saftig. Unreif geerntete Friichte werden mehlig und bekommen nicht das typische
Aroma. Die Friichte enthalten viel Zucker, aber wenig Fruchtsduren. Sie haben einen
hohen Gehalt an Vitamin A; nur 150 Gramm Aprikosen wiirden den Tagesbedarf
eines Menschen decken. Das giinstige Mineralstoffverhéltnis (Kalium-Natrium-
Verhiltnis) wirkt auf die Gewebe wasser- ausschwemmend.

Ausgereifte Aprikosen werden gern roh gegessen, sie sind noch bekdmmlicher
als Pfirsiche. Nur ganz reife Friichte verwendet man zur Marmeladenbereitung, zur
Herstellung von Mus, Konfitiire, Dérrobst und Aprikosenschnaps. Kompottfiiichte
konnen einige Tage vor der Reife gepfliickt werden. Sie dienen auch als
Kuchenbelag. Nach dem Austreiben der enthaltenen Blausdure wird aus
Aprikosenkernen der Likor ,,Eau de Nogaux‘ hergestellt. Auch Aprikosensamen
benutzt man zur Bereitung des Persipans.

Beerenobst

Viele Friichte, die wir Beeren nennen, gehoren im botanischen Sinne eigentlich
gar nicht zu ihnen. Echte Beeren enthalten im Fruchtfleisch meist mehrere mehr oder
weniger grole Samen, beispielsweise Johannis- oder Stachelbeeren. Erdbeeren,
Himbeeren und Brombeeren sind dagegen keine echten Beeren, sondern
Sammelfriichte, die so kleine Friichtchen haben, dass wir den ganzen Fruchtstand als.
Beere bezeichnen. Wir schidtzen das saftige Fruchtfleisch der Beeren und ihren
aromatischen Geschmack. Storend sind nur die vielen kleinen Samen.

Die Erdbeere

Die Erdbeere gilt als kostlichste unter dem Beerenobst. Doch unsere heutige
Kulturerdbeere gibt es noch nicht sehr lange. Bis weit ins Mittelalter war nur die
Walderdbeere bekannt. Sicher wurde sie schon in fritherer Zeit in unseren Wéldern
gesammelt; denn sie ist bereits in Uberresten aus der Jungsteinzeit nachweisbar.

Zu einer Kulturpflanze wurde die bei uns heimische Walderdbeere erst im 14
Jahrhundert. Doch erreichte sie auch in Kultur nie eine ansehnliche Grofie. Bis heute
ist eine Abart der Walderdbeere bekannt, die sogenannte Monatserdbeere, die von
Ende April bis zum Oktober immer wieder Bliiten und Friichte bildet, aber sie wird
nur noch selten in den Gérten kultiviert. Man pflanzt sie meist als Rabatte.

Im 16. und 17. Jahrhundert zog man in Europa auch eine Erdbeere mit sehr
wirzigem Geschmack, die deshalb die Namen Moschus-, Zimt- und
Muskatellererdbeere erhielt. Doch ebenso wie die Knackerdbeere und die
grofifriichtige amerikanische Scharlach- oder Virginiaerdbeere hat sie nie grofere
Bedeutung erlangt.

1712 brachte der Franzose Frezier einige Exemplare der Chile- oder Rie-
senerdbeere aus Concepcion nach Frankreich mit. Da es nur weibliche Stocke waren,
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musste man Pflanzen der Virginia- oder Moschuserdbeere dazwischensetzen, damit
sich Friichte bildeten. Doch Chileerdbeeren gediehen nicht recht im européischen
Klima, sie iiberstanden unsere Winter schlecht und bildeten oft keine Friichte aus. Da
trat um 1750 als ein ,,Miadchen aus der Fremde* plotzlich die Ananaserdbeere auf.
Keiner wusste, wie sie entstanden war. Wahrscheinlich ging sie spontan in einem
Garten aus einer Kreuzung der Chile- und Virginiaerdbeere hervor. Wie es auch
gewesen sein mag: Sie war winterfest und brachte so groBe, feste Friichte mit
herrlichem Aroma, dass sie aus Ausgangssippe unserer heutigen Erdbeere wurde.
Aus Holland, wo sie entstanden war, verbreitete sie sich ziemlich schnell iiber Europa
und die ganze Welt. Schon 1759 gelangte sie nach England, 1764 nach Deutschland
und 1790 sogar nach Amerika. Ein grofler Tag in der Erdbeerziichtung war der 28.
September 1928, als der nordamerikanische Péachter Samuel Cooper in seinem
Erdbeerfeld eine Pflanze mit mehreren Ausldaufern entdeckte, die Killten und Friichte
in allen Entwicklungsstadien trug. Cooper nannte diese Pflanze ,,Pan Amerika®“. Aus
ihr hat man wertvolle groB3 fruchtige Sorten geziichtet, die vom Friihsommer bis zum
Herbst immer wieder Friichte tragen.

Erdbeeren bestehen aus zahlreichen winzigen Steinfriichten, die in den
fleischigen Bliitenboden eingesenkt sitzen; deshalb handelt es sich eigentlich um
Sammelsteinfriichte.

Wir kultivieren die Erdbeerstaude moglichst auf ndhrstoffreichem, feuchtem
Boden, der auch etwas sauer sein kann. Im Friihjahr des Pflanzjahres bringt man
Stalldung oder Komposterde, die mit Volldiinger angereichert wurde, in die Beete.
Durch Ableger vermehrte Jungpflanzen werden von Mitte Juli bis spétestens Mitte
August im Abstand von 80 cm x 20 cm gepflanzt. Dabei soll das Herz der Pflanze
iiber dem Boden stehen, und bei trockener Witterung ist gut anzugieBen. Zwischen
den Reihen sollten wir eine Decke aus Stroh oder Heu aufbringen, damit der Boden
schon feucht bleibt und kein Unkraut hochkommen kann. Auch schwarze
Polyéthylenfolie ist verwendbar, sie hat die gleiche Wirkung, allerdings ist sie nicht
billig, und es kommt nicht zur Anreicherung von Humus wie bei organischem Mate-
rial. Aber sie schiitzt die reifenden Friichte gut vor Verschmutzung. Wenn zeitig
genug gepflanzt wird, erzielen wir im folgenden Jahr bereits eine gute Ernte, den
Hauptertrag bringen zweijdhrige Stauden. Vom dritten Jahr an geht die Fruchtgrofe
zurlick, dann miissen die Erdbeeren durch neue Senker ersetzt werden.

Die Reife der Friichte beginnt Anfang Juni bei frithen Sorten, wie ,,Havelland®,
mittelfrithe und spéte Sorten, wie ,,Senga Sengana“ und ,,Mieze Schindler reifen
etwas spdter. Die letztgenannte hat besonders dunkles, rotes Fleisch und eignet sich
deshalb gut zur Saftgewinnung. Die Ernte dauert 3 bis 4 Wochen und ist je nach
Witterung Anfang bis Mitte Juli beendet. Die mehrmals tragende Sorte ,,Machern*
entwickelt von Juli bis zum Frostbeginn nochmals reife Friichte.
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Bei ungiinstiger nasser Witterung wéhrend der Fruchtreife konnen durch den
Grauschimmel starke Verluste auftreten. Man bekdmpft ihn durch vorbeugendes
Spritzen mit Kupfermitteln zur Bliitezeit. Wenn zur Zeit der Reife die Erde zwischen
den Reihen mit Holzwolle oder anderem leicht trocknendem Material, das spéter
auch wieder entfernt werden kann, bedeckt wird, kann das Faulen oder Schimmeln
der Friichte auf ein Minimum reduziert werden.

Erdbeeren werden moglichst in den Morgenstunden gepfliickt, dann sind Sie am
aromatischsten. Zum Sofortverbrauch werden sie vollig reif geerntet; will man sie
einige Tage autheben, konnen sie noch weille Spitzen haben. Lange halten sie sich -
besonders bei feuchtwarmem Wetter - aber leider nicht.

Nach der Ernte werden reichlich Ausldufer gebildet, die man Ende Juli
abtrennen und zur Vermehrung verwenden kann. Ein arger Schadling der Erdbeere
ist der Erdbeerbliitenstecher. Der Riisselkéfer legt in den Kelch ein Ei, aus dem sich
eine Larve entwickelt, die zur Vernichtung der Bliitenknospe fiihrt. Dadurch ist der
Fruchtansatz nur gering. Man kann den Schédling mit Wofatox bekdmpfen. Dieses
Mittel hilft auch gegen die Erdbeermilbe, die sich durch verkriippelte Herzblatter
bemerkbar macht. Erdbeeren sind nicht nur wegen ihrer Siile, Fruchtsdure, wegen
ihres Fruchtzuckers und des guten Aromas begehrt, sie haben auch einen hohen
Gehalt Vitamin C.

Die Weinbeere

Die Weinbeere hat eine lange, wechselvolle Geschichte. In vielen alten Kul-
turen hat der Weinbau eine Rolle gespielt, aber wo der in ganz Europa und Asien
verbreitete wilde Weinstock zum ersten Mal in Kultur genommen wurde, 1dsst sich
heute nicht mehr feststellen. Sicher haben alle Vélker des Verbreitungsgebietes wilde
Beeren gesammelt, und deshalb ist wahrscheinlich der kultivierte Wein auch
gleichzeitig in verschiedenen Léndern aus verschiedenen Abarten des Weinstocks
entstanden. Nachgewiesen wird der Weinbau bereits 3 500 Jahre v. u. Z. in Agypten,
wie alte Darstellungen bezeugen. Auch den Assyrern und Semiten war der Weinbau
bekannt. Selbstverstindlich bauten die Griechen lange vor der Zeitwende Wein an.
Homer schildert im 8. Jahrhundert v. u. Z. die Traubenlese von gelben, siien, tief-
roten und schwarzen Weinen. In Griechenland gab es im 3. Jahrhundert v. u. Z. schon
,,50 viel Acker, so viele Sorten®. Der Romer Vergil nennt im 1. Jahrhundert v. u. Z.
die Sorten des Weines ,,zahllos wie die Sandkorner in der Wiiste“. Doch hat man die
Weinbeere in der Antike fast ausschlie8lich zu Wein vergoren und kaum als Obst
genossen. Mit Trinkgelagen wurde Bacchus, der Gott des Weines, verehrt.

Die Romer brachten den Wein nach Mitteleuropa. Zuerst befanden sich grof3e
Weinanbaugebiete nur an Rhein und Donau, in Gebieten also, in denen auch die
wilde Weinrebe heimisch ist. Durch die Kloster wurde der Weinstock im Mittelalter
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selbst in Gegenden angebaut, in denen heute kein Weinbau mehr betrieben wird.

Branntwein und Bier verdrangten dann den Wein mehr und mehr, und am Ende
des vorigen Jahrhunderts vernichtete die aus Amerika eingeschleppte Reblaus viele
Weinberge, und der ebenfalls dorther stammende Falsche Mehltau tat das {ibrige.
Wihrend die Reblaus auch gegenwértig noch kaum bekédmptbar ist, kann man den
Falschen Mehltau durch Spritzungen mit Kupfermitteln eindimmen.

Heute liegen die Hauptanbaugebiete des Weines in Siideuropa und Nordafrika.
Bei uns bestehen nur im Elb-, Saale- und Unstruttal groBere Weinberge.

Wein ist eine Kletterpflanze mit starkem Trieb- und weitreichendem Wur-
zelwachstum, die an Biumen emporrankt oder sich an Mauern festhakt. Deshalb
miissen kultivierte Weinstocke an Stiitzen befestigt werden oder Spaliere bekommen.
Da sich die griingelben, angenehm duftenden Bliitenstinde Ende Mai bis Anfang Juni
nur am Grunde der Langtriebe oder Lotten ausbilden, muss man dic Weinstocke
regelmassig beschneiden.

Weil Wein eine tiefe Pfahlwurzel bildet, kommt er wiahrend der Wachstumszeit
mit geringen Niederschligen aus. Er braucht viel Warme und Sonne besonders
wiahrend der Bliitezeit und der Traubenreife. Man gebe ihm durchldssigen, warmen,
ndhrstoffreichen und moglichst kalkhaltigen Boden. Im Garten wird der Wein am
besten einzeln an Siid- oder Stidwestseiten von Mauern und Hauserwéanden gepflanzt.
Nur in den sogenannten Weinbaulagen mit durchschnittlichen Sommertemperaturen
von 18 bis 20 Grad C Dringt er im freien Lande ausreichende Ertrige. In diesen
Féllen sollte der Abstand in der Reihe etwa 1 bis 1,50 Meter betragen. Der erste
Ertrag ist 2 bis 3 Jahre nach der Pflanzung zu erwarten, wenn regelmassiger Schnitt
erfolgt; Wein tragt am zweijahrigen Holz.

Die runden oder langlichen Friichte reifen in den Herbstmonaten. Es gibt blaue,
gelbe, griine, gelbgriine und rote Weinsorten mit kleinen oder gréf3eren Beeren. Am
besten schmecken die groflen, gelben, langlichen Friichte des Dattelweines, der aber
bei uns nicht gedeiht. Tafeltrauben, die in unserem Klima reifen, sind vor allem die
frithe Sorte ,,Frithe Malingre* mit gelben Friichten, die bereits Mitte August geerntet
werden konnen. Mittelspdte anbauwiirdige Sorten sind der ,,Rote Gutedel mit
hellroten und der ,,Weille Gutedel“ mit gelbgriinen Beeren, die Mitte bis Ende
September reifen. Die schwarzblaue mittelspate Sorte ,.Blauer Portugiesen® kann
man nur in sehr warmen Weinbaulagen anbauen.

Weinbeeren enthalten 16 bis 17 Prozent Trauben- und Fruchtzucker, wobei
gerade der Traubenzucker so kriftigend wirkt, weil er sofort vom Blut
aufgenommen werden kann. AuBerdem sind in den Weinbeeren viel Wein-, Apfel
und Zitronensdure enthalten, die die Verdauung anregen. Auch der
Mineralstoffgehalt ist nicht unbetrachtlich.

Tafelwein hélt sich nicht lange und muss schnell verzehrt werden. Man kocht
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die Beeren aber auch als Kompott oder trocknet sie. Die getrockneten weil3en
kernlosen Sorten werden als Rosinen oder Sultaninen bezeichnet, die blauen
kernlosen und diinnschaligen als Korinthen. Frische, getrocknete oder gekochte
Weinbeeren eignen sich vorziiglich als Kuchenbelag (R. 15) und fiir die
verschiedensten Obst- oder auch Gemiisesalate. Weinbeeren presst man zu
Traubensaft, einem gesunden, stirkenden Getrink flir jedermann. Aus Traubensaft
kann man auch Gelee bereiten (R. 71).

Die meisten Weintrauben werden jedoch zu Weil3-, Rot- oder Schaumwein
vergoren, zu Weinbrand destilliert oder durch Verschneiden mit Korn-oder
Kartoffelbranntwein zZu Weinbrandverschnitt verarbeitet. Mindere
Traubenqualitdten ergeben Weinessig.

Unser Gemiise. Welches Gemiise wachst bei uns?

Botanik: Als Gemiise bezeichnet man die roh oder nach besonderer Zubereitung
genieBbaren Teile meist einjdhriger Pflanzen. Gemiise werden nach dem Teil der
Pflanze bezeichnet, der verzehrt wird.

Gemiiseanbau: Drei Millionen Tonnen Freilandgemiise werden in Deutschland
jéhrlich auf etwa 115.000 Hektar Fliche geerntet. Die mengenméiBig wichtigsten
Arten sind Blattsalate, Spargel, Mohren und Speisezwiebeln. Im Laufe der Jahrzehnte
sind eng umgrenzte Anbaugebiete entstanden. Die wichtigsten Anbaugebiete liegen
in Nordrhein-Westfalen (z.B. Vorgebirge, Niederrhein), in Rheinland-Pfalz (z.B.
Vorderpfalz), in Niedersachsen (z.B. Emsland) und in Mecklenburg-Vorpommern.
Aber auch in anderen Regionen wird Gemiise angebaut. Auf etwa 15.000 Hektar wird
Gemiise im geschiitzten Anbau produziert. So wachsen beispielsweise Tomaten und
Gurken in Gewichshdusern oder Salate und Spargel unter Folientunneln. Die
deutschen Gemiiseerzeuger setzen auf den Kontrollierten Integrierten Anbau, das ist
ein umweltschonendes Anbauverfahren, bei dem alle Kulturmallnahmen aufeinander
abgestimmt sind. Die verbindlichen Anbauregeln umfassen Vorgaben fiir die
Standortwahl, die Saat- und Pflanzgutwahl, die Fruchtfolge, die Bodenbearbeitung
und -pflege, die Pflanzenerndhrung und den -schutz, den Einsatz von Niitzlingen
sowie die Ernte, Sortierung, Lagerung und Aufbereitung.

Verzehr: Das Angebot an frischem Gemiise ist hierzulande groB3, viele Arten
sind das ganze Jahr iliber im Handel. Pro Jahr kauft jeder Privathaushalt
durchschnittlich 63 Kilogramm (kg) Frischgemiise ein. Die meistgekauften
Gemiisearten sind dabei Tomaten (10 kg), Mohren (8 kg), Gurken (7 kg), Zwiebeln
(6,5 kg) und Paprika (5 kg).

Inhaltsstoffe: Gemiise ist ein wichtiger Bestandteil einer gesunden,
ausgewogenen Erndhrung. Die Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung empfiehlt,
taglich 400 Gramm Gemiise zu verzehren. Die erndhrungsphysiologische Bedeutung
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liegt vor allem in der groen Néhrstoffdichte. Gemiise besitzt einen hohen Gehalt an
Vitaminen, Mineralstoffen, Spurenelementen, sekundiren Pflanzenstoffen und
Ballaststoffen. Der Energiegehalt ist dagegen oft niedrig, da Gemiise einen hohen
Wasseranteil hat. Wissenschaftliche Studien deuten darauf hin, dass ein hoher Obst-
und Gemiiseverzehr Zivilisationskrankheiten wie Herz-Kreislauf-Erkrankungen und
Krebs vorbeugt. Bereits binnen 24 Stunden kann Gemiise je nach Art fast 50 Prozent
seines Vitamingehalts einbiilen. Erndhrungswissenschaftler raten daher zum Kauf
von frischem Gemiise aus Deutschland.

Tomate

Die Tomate, ebenfalls ein Fruchtgemiise, kam aus Siidamerika zu uns. Von den
Peruanern wurde sie wahrscheinlich schon im 5. Jahrhundert v. u. Z. als
Kulturpflanze angebaut. Ob allerdings die heutigen Kulturtomaten von den jetzt noch
in Stidamerika vorkommenden Wildtomaten mit kirschgrof3en Friichten abstammen,
Ist ungewiss. Als die Spanier im 16. Jahrhundert nach Mexiko und Peru kamen,
fanden sie dort {iberall Kulturtomaten vor. Es ist zwar nicht genau bekannt, wann die
Tomate nach Europa kam, doch vermutlich war es bald nach der Entdeckung
Amerikas, denn schon 1557 wurden die sogenannten Goldédpfel - es handelte sich um
gelbfriichtige Tomaten - in europdischen Krauterbiichern abgebildet. Man
bezeichnete sie als Poma amoris, als Liebesapfel, weil sie Liebeswahn hervorrufen
sollten. Der Botaniker Kaspar Bauhin in Basel flihrte 1596 die dem Mexikanischen
entlehnte Bezeichnung Tumatle americanorum ein, aus der spater der heutige Name
entstand. Schon Ende des 16. Jahrhunderts hat man in Siideuropa Tomaten an
gepflanzt, doch nur als Zierpflanze, weil man anfangs meinte, dass die Friichte giftig
seien. Aber Ende des 17. Jahrhunderts wurden dann die Liebesépfel in Italien auch
gegessen, obwohl ihr Genuss noch immer als ungesund galt.

In Siideuropa war die Tomate im 19. Jahrhundert als ,,wertvolles Beerenobst
schon weit verbreitet, wiahrend sie in den siebziger Jahren des vorigen Jahrhunderts
bei uns noch immer als Zierpflanze galt.

Zum ,Volksgemiise* wurde sie in Mitteleuropa eigentlich erst zu Beginn
unseres Jahrhunderts.

Die Tomate 1st heute so verbreitet und bekannt, dass sie nicht ndher beschrieben
werden muss. Neben den kugeligen roten Beerenfriichten gibt es auch ovale oder
gelbe. Tomatenpflanzen brauchen als Kinder des sonnigen Siidens viel Warme und
Sonnenschein. Man gebe ihnen deshalb den wérmsten Platz im Garten. Der Boden
soll nahrstoff- und humusreich, warm, locker und geniigend feucht sein. Im Herbst ist
organischer Diinger in den Boden einzubringen
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Unser Getreide Woher kommen Brot, Miisli und Co.?

Getreide ist ein Uberbegriff fiir mehrere Kulturpflanzen, die zur Familie der
StiBgraser gehoren. Weizen, Roggen, Hafer, Gerste, Mais, Dinkel und Triticale sind
die Vertreter dieser Pflanzenfamilie, die in unseren Regionen wachsen. Gemeinsam
ist den Getreidearten, dass sie einjdhrig sind und einsamige Friichte, die Kd&rner,
tragen.

Urspriinglich aus Mittel- und Vorderasien bzw. Mittelamerika (Mais) stammend,
dienen sie seit Jahrtausenden der menschlichen Erndhrung. In Deutschland wird auf
nahezu 60 Prozent der Ackerflache Getreide angebaut. Mit Ausnahme des Hafers gibt
es von jeder Art Winter- und Sommersorten. Wintergetreide wird im Herbst gesét
und iiberdauert den Winter als junges Pfldnzchen, das Kilte vertragen kann. Im
Vergleich zum Sommergetreide, das erst im Friihjahr ausgesit wird, hat es mehr Zeit
zum Wachsen und liefert hohere Ertrige. Von den 6,6 Millionen Hektar
Getreideanbaufliche wurde 2010 mehr als die Halfte (60%) fiir den Anbau von
Weizen und Roggen, dem sogenannten Brotgetreide, verwendet. Die iibrige Fliche
wird mit Futter- und Industriegetreidearten einschlieBlich Mais bestellt. Ein Viertel
des gesamten Brotgetreideertrags in Hohe von 26,4 Millionen Tonnen wurde 2010 zu
Mehl vermahlen.

Weizen: Von der Gesamterscheinung wirkt Weizen dunkelgriin und die Ahren
gedrungen. An Klima, Boden und Wasserversorgung stellt Weizen hohere Anspriiche
als andere Getreidearten. Saatweizen spielt weltweit als Nahrungs- und Futtermittel
eine enorme Rolle.

Roggen: Die Anspriiche des Roggens sind sehr gering. Er wichst auch auf
sandigen, trockenen und nihrstoffarmen Boden und benétigt nicht allzu viel Wérme.
Die Pflanzen wirken blau bis graugriin. Anbautechnisch bereitet der Roggen wenig
Probleme. Trotz seiner Robustheit steht Roggen in der weltweiten Bedeutung der
Getreidearten an letzter Stelle.

Hafer: Hafer bevorzugt ein geméBigtes Klima mit hohen Niederschldgen. Seine
Anspriiche an den Boden sind gering. Fiir die Verwendung in der menschlichen
Erndhrung miissen die Korner entspelzt werden, als Futtergetreide konnen sie am
Korn bleiben.

Gerste: Der Fruchtstand der Gerste ist eine Ahre mit langen Grannen. Die
Ahren sind im reifen Zustand geneigt bis hingend. Sie werden anhand ihrer
unterschiedlichen Ahren in zwei- oder mehrzeilige Formen unterteilt. Gerste gedeiht
am besten auf tiefgriindigen, gut durchfeuchteten Boden. Sie kommen aber auch mit
ungiinstigen Bedingungen gut zurecht.

Mais: Der Blitenstand des Mais ist ein Kolben, der von Hillblittern
(Lieschbléttern) umgeben ist. Sein Wasserbedarf und seine Anspriiche an den Boden
sind sehr gering. Die Nutzung bestimmt den Erntezeitpunkt des Mais: Fiir Silomais,
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der als Viehfutter verwendet wird, wird die gesamte Pflanze Ende September/Anfang
Oktober geerntet. Bei Kornermais werden nur die vollreifen Kérner im Oktober oder
November geerntet.

Dinkel: Dinkel ist im Vergleich zu Weizen nicht so anspruchsvoll und kann
auch auf flachgriindigen Boden angebaut werden. Er ist robust, winterhart, resistent
gegen eine Vielzahl von Krankheiten und kann mehrere Jahre auf derselben Fliche
wachsen.

Triticale: Triticale ist eine Getreideart, die durch Kreuzung von Weizen
(Triticum) und Roggen (Secale) entstanden ist. Es wurde versucht, die
Anspruchslosigkeit und Gesundheit von Roggen mit der Leistungsfahigkeit,
Standfestigkeit und Qualitit des Weizens zu kombinieren. Triticale wird an
Schweine, Rinder und Gefliigel verfiittert.

Der Hafer

Botanik und Anbau: Hafer (Avena sativa) gehort zur Gattung der SiiBBgréaser
mit iber 30 vom Mittelmeerraum bis Zentralasien und Nordafrika verbreiteten Arten.
Wichtigster Vertreter ist der in verschiedenen Sorten kultivierte Saathafer. Dieser
bendtigt ein geméBigtes Klima mit reichlich Niederschlag. Er wird daher in Europa
vor allem in den mittleren und nordlichen Landern angebaut. Der Hafer gilt unter den
Getreidearten als ,,Gesundungsfrucht zur Regeneration der Boden, da sich viele
Getreideschidlinge in ithm nicht vermehren. Im Jahr 2011 wurde er in Deutschland
auf etwa 143.000 Hektar angebaut.

Niéhrstoffe: Erndhrungsphysiologisch ist Hafer eine hochwertige Getreideart.
Da nur die Spelze, die &duBere Hiille, abgeschilt wird, bleiben Frucht- und
Samenschale, auch als duBere Randschichten bezeichnet, sowie Keimling erhalten
und damit auch die wertvollen Nihrstoffe. Haferflocken sind reich an den
Mineralstoffen Magnesium und Phosphor, den Spurenelementen Eisen, Zink und
Kupfer und den Vitaminen B1, K und Folsdure. Das Haferkorn enthilt vor allem
langkettige Kohlenhydrate, die langsam in die Zuckerbausteine (Glucose)
aufgespalten und dadurch ebenso langsam ins Blut abgegeben werden. Die
Europdische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit hat 2011 anerkannt, dass bei
Verzehr von drei Gramm des wasserloslichen Ballaststoffs Beta-Glucan aus Hafer
der Cholesteringehalt im Blut gesenkt wird. AuBlerdem fiithren die wasserloslichen
Ballaststoffe zu einem langsameren Anstieg des Blutzuckerspiegels.

Nutzung: In der menschlichen Erndhrung kommen die Korner meist in
gewalzter Form als Haferflocken vor. Diese konnen roh oder gekocht verzehrt
werden und sind gut verdaulich. Weiterhin lassen sich aus den Haferkérnern Griitze,
Mehl, Griel3, 16sliche Flocken und Cerealien mit vielfdltigen
Verwendungsmdglichkeiten herstellen. 2011 haben die deutschen Schilmiihlen mehr
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als 300.000 Tonnen Hafer zu Lebensmitteln verarbeitet. Pro  Jahr konsumiert
jeder Deutsche rund zwei Kilogramm Hafer. Aufgrund des  geringen
Klebergehalts kann der Anteil von Hafer bei der Brotherstellung maximal 20 bis 30
Prozent betragen. Auch im Tierfutter wird Hafer heutzutage weiterhin eingesetzt.

Hafer in der Kindererndhrung: Besonders bei Kindern und Jugendlichen im
Wachstum spielt die Nahrstoffzufuhr eine wichtige Rolle. Hafer kann in diesem Alter
ein idealer Bestandteil einer ausgewogenen Erndhrung sein. Vor allem ein Friihstiick
mit Haferflocken, Milchprodukten und Obst fiillt morgens die Nahrstoffspeicher auf.
Der hohe Anteil an Kohlenhydraten und Ballaststoffen in Hafererzeugnissen sorgt fiir
eine langer anhaltende Sattigung und eine hohere Konzentrationsfdahigkeit in den
Schulstunden.

Tipp: Unter www.alleskoerner.de gibt es weiterfiihrende Informationen rund
um den Hafer.

Die Honigbiene
Zoologie und Haltung: Bienen gibt es seit 100 Millionen Jahren. Weltweit

kennen wir heute tiber 20.000 Bienenarten. Am bekanntesten ist die Honigbiene. Sie
gehort zu den staatenbildenden Insekten, lebt also in groBen Volkern. In einem
Bienenvolk, auch Bien genannt, leben bis zu 60.000 Bienen. Imker halten ihre Volker
in Bienenstocken meist in Magazinbeuten. Das sind Holzkdsten mit eingesteckten
Rahmen, in denen die Bienen ihre Waben und Zellen bauen kénnen. Damit der grof3e
Bienenstaat funktionieren kann, sind die vielen Aufgaben klar verteilt. Zudem
konnen sich die Bienen im dunklen Stock iiber Duftstoffe und Schwingungen
miteinander verstandigen. Die bekannteste Korpersprache ist das Tanzen, mit dem sie
von Futterstellen berichten.

Lebewesen im Bienenvolk: Jeder Bienenstaat hat eine Konigin. Sie ist die
GroBte und wird stidndig von ihren Arbeiterinnen gefiittert und geputzt. Diese sind die
kleinsten und haufigsten Stockbewohner. Im Laufe ihres Lebens meistert eine
Arbeiterin viele Aufgaben: Sie reinigt und , klimatisiert” den Stock, fiittert und pflegt
die Nachkommen der Konigin, bildet Wachs fiir den Bau von Futter- sowie
Brutzellen und lagert Nektar, Honigtau und Pollen als Futter ein. Altere Bienen
bewachen den Stockeingang, erkunden die Umgebung und sammeln Nahrung fiir ihr
Volk. Die médnnlichen Bienen heiflen Drohnen. Von ihnen leben nur ein paar Hundert
im Volk. Sie erbetteln ihr Futter von den Arbeiterinnen und dienen nur der Begattung
der Konigin. Dazu starten die Drohnen im Frithjahr mit der Koénigin zum
Hochzeitsflug, bei dem sich die Kénigin mit mehreren Drohnen paart.

Vermehrung und Schwirmen: Nach der Riickkehr legt die Konigin bis zu
1.000 Eier pro Tag, aus denen Maden schliipfen. Je nachdem, wie die Arbeiterinnen
die Maden fiittern, entwickeln sie sich spater zu Arbeiterinnen oder Koniginnen/
Weiseln. Die Drohnen entstehen aus unbefruchteten Eiern. Wird es im Stock zu eng,
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weil das Volk zu grofl geworden ist, bauen die Arbeiterinnen Weiselzellen und
masten diese Maden. Dann schwirmt die Konigin mit tausenden von Arbeiterinnen
und einigen Drohnen aus, um einen neuen Stock zu griinden. Die erste Jungkonigin,
die im alten Stock schliipft, wird die neue Konigin der verbliebenen Bienen.

Leistungen und Produkte: Bienen sind ein wichtiger Teil eines ausgewogenen
Naturkreislaufs. Sie bestduben tausende von Nutz- und Wildpflanzen besonders
effizient, weil sie einer Bliitenart (Tracht) treu bleiben, solange diese bliiht
(Bliitenstetigkeit). Mit ihren groBen Volkern sind sie anderen Bestdubern auch
zahlenmifBig tiberlegen. Aus dem Nektar der besuchten Trachten ergeben sich die
verschiedenen Sortenhonige. Die Bienen bieten zudem Wachs, Pollen, Propolis
(Kittharz) und Gelée Royale. Ihre wichtigste Leistung bleibt die Bestdubung: Mit ihr
helfen sie, die Artenvielfalt der Natur zu erhalten und die Ertrage der Obstbauern zu
sichern.

62



CHHCOK HCIO0JIb30BAHHOM JTUTEPATYPbI

1. AxkcenoBa ['.JI. YueOHMK HEMELKOTo Ss3bIKA UIA CEIHCKOXO3SMCTBEHHBIX
By30B. M.: Kopger, 2005.

2. JIprtaeBa M.A. Hemenikuii 361k 1181 tesioBoro obmerus. M.: FOpaiit, 2014.

3. Makapenko E.A., Jxeryranoa H.U., bormanosa O.I'. IHOCTpaHHBIN S3bIK:
yueOHOe mocobue sl acmupaHToB W couckateneil. CraBponons: Uzn-so CITIU,
2012. 172 c.

4. Munsesa H.H., Kykuna H.B. Hemenxkuii si3p1x. M.: FOpaiit, 2014.

5. AkcénoBa I'.4., KoponskoB B.®., Muxenesuu E.E. Y4eOHUK HEMeENKOTo
sI3bIKA JJIS1 CeNIbCKOXO03sIMCTBEHHBIX BY30B. M.: Kopset, 2005.

Ccbliiku Ha UHTEpHET-pecypehbl
www.handwerk-technik.de
WwWWw.amazone.de
www.lemken.de
www.horsch.de

www.profi.co.uk
http://www.wiKipedia.org

http://www.bbc.C0.UK
http://www.cnn.com
http://www.britannica.com
http://www.encyclopedia.com
http://www.studygerman.ru

http://www.biblioclub.ru
http://www.sciencedirect.com/science/journal/

63


http://www.handwerk-technik.de/
http://www.amazone.de/
http://www.lemken.de/
http://www.horsch.de/
http://www.profi.co.uk/

COILEP/KAHUE

YTO TAKOE HAVYKA

MO HAYUYHAA PABOTA

I[TEPEBO/I HAYYHBIX TEKCTOB

PE®OEPUPOBAHUE 1 AHHOTHUPOBAHUE HAYUHOI'O

TEKCTA

OCOBEHHOCTU I'PAMMATHUKN HAYYHOI'O CTUJIA
TEKCTbI 11 PEOEPMPOBAHUA 1 AHHOTHUPOBAHNMA
I10 HAITPABJIEHHMIO ITOAI'OTOBKA
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